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MKX 5350 / MKX 5450

Bedienings- en montageinstructies



FL

Geachte Klant

We maken van deze gelegenheid gebruik om u te bedanken voor de aankoop van een van onze producten. Het toestel dat
u hebt aangekocht voldoet aan de strengste eisen en is gemakkelijk te gebruiken. We adviseren u echter de tijd te nemen
om deze bedieningsinstructies grondig docr te lezen. Op deze manier leert u uw nieuwe toestel kennen en zult u het
optimaal en zonder problemen leren gebruiken. Lees in het bijzonder de veiligheidsinformatie. We wensen u veel kookgenot.
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Belangrijke informatie

1 has bedieﬁing(iﬂ(frl irties

Houd deze bedieningsinstructies na het lezen bij en bewaar ze In de buurt van het toetsel zodat u ze later opnieuw Kan
raadplegen. Geef de bedieningsinstructies samen met het toestel door aan de volgende eigenaar, zodat deze zich kan
informeren over de juiste installatie en de juiste werking van het toestel.

Alvorens het toestel in te schakelen

- De installatie en aansluizing van uw toestel moet overeenkomstig de installatie-instructies worden uitgevoerd door
een professional.

- Onderstaande veiligheidsinformatie moet hierbij in acht worden genomen.
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Belangrijke veiligheidsinformatie

Dit toeste is conform de erkenge staat van de techniek en volaoet aan ae relevante veiligheidsbepalingen. Om
schade en ongelukken te veorkomen, moet het 10estel echter op de aangewezen manier worden behandeld.
Hou bijgevolg rekening met deze en volgende informatie in dit document.

. Hat toestel mag alleen worden gemaonteerd oversenkomstig de instructie vermeld op pagina 48 en dient te worden
aangesioten op het stroomnet. Laat de nodige werken uitvoeren door een erkende installateur of elektricien.

e Neem het toestel niet in gebruik als er zichtbare schade Is zoals barsten of breuken in ce keramische plaat. Als dit het
geval is, moet L contact opnemen met onze dienst na verkoop.

«  Ermogen aan het toestel geen wijzigingan of herstellingen worden uitgevoerd. Het gebruik van gereedschap (Dijv.
schroevendraalers) is verboden. Alleen speciaal daartoe opgeleid personeel mag herstellingen uitvoeren, in het bijzonder
aan de elektriscre onderdeien. Onoordeelkundige nerstellingen kunnen leiden tot ernstige ongelukken, schade en
defecten. In geval van een defect aan het toestel, raadpleeg de informatie in het hoofdstuk * Schade" cp pagina 57
alvorens contact op te nemen met de dienst na verkoop.

Gebruik:

»  Het toestel is uitsluitend bedoeid voor gebruik door volwassenen die zich vertrouwd hebben gemaakt mat da inhoud
van deze bedieningsinstructies.

«  De keramische kookplaat mag alleen worden gebruik om huishoudelijke gerechten te bereiden. Indien net toestel
verkeerd wordt gebruikt of wordt gebruikt voor een ander doe! wordt gebruik of niet correct werd behandeld, zal geen
aansprakelijkheid werden aanvaard voor de geleden schade,

«  Gebruik de kookplaat niet om de kamer te verwarmen.

«  7odra een functioneel defect is opgetreden of wanneer, bijv. door een extreme mechanische druk, barsten op de
keramische glasplaat verschijnen, moert het toestel meteen Uit bedrijf worden genomen: schakel het toestel Uit en trek
de stekker uit het stopcontact (of verwijder de zekeringen of schakel de automatische zekeringen uit).

+  Deverbindingssnoeren van de elektrische toestelien mogen niet worden olootgesteld aan de warme kockzones of het
kookmateriaal. Hierdoor kan de elektrische isolatie worden beschadigd.

v Waarschuwing: risico op brandwonden/brand
- Tijdens het koken ontstaat hitte. Kinderen kennen het gevaar van dit toestel niet. Dit toestel is geen speelgoed.
Zorg voor voldoende begeleiding en houd huisdieren altijd uit de buurt van het toestel.

- Het opgewarmde toestel kan nog een lange periode na het uitschakelen warm blijven er koelt maar langzaam af
tot op kamertemperatuur.

- Bij het frituren mag het toeste! niet onbewaakt bliven omdat heet vet en olie gemakkelijk vuur kan vatten. Probeer
nooit brandende alie of vet te blussen met water {er is explosiegevaar!). Doof het vuur met natie doeken en houd
deuren en ramen gesloten!

Op deze manier kunt u schade aan uw keramische kookplaat voorkomen

De keramische kookplaat is ongevoelig voor hitte (tot 650 °CY en voor temperatuurschommelingen en is, 10T op een bepaalde
noogte, angevoelig voor breuken en krassen.
Om schade te voorkemen dient u echter volgende informatie op te volgen:

»  gizat nooit koud water op de hete vuren.

«  ga nooit op de keramische glasplaat staan.

+  door een plotse spanning kunnen problemen ontstaan, bijvoorbeeld als de kockplaatin contact komt met een zoutmolen.
U bewaart dergelijke kookattributen best niet boven de kookplaat.

«  voor elk gebruik moet u nakijken of de onderkant van hat kaokmateriaal en het oppervlak van de kookzones schaon
en droog zijn.

«  kookpotten nooit verschuiven en altijd optillen om te voorkomen dat er krassen op de keramische glasplaat komen
en slijtage ontstaat op de sierstrips.

«  vermijd om groenten schoon te maken op de kookplaat. Zandkorrels kunnen krassen maken op de keramische glasplaat

»  gebruik de kookplaat niet als opslagruimte, let er vooral op geen brandbaar materiaal: kartonnen dozen of
plasticverpakkingen op de kookplaat te zetten. Voorwerpen uit tin, zink of aluminium (ook aluminiumfolie of een lege
Lnffisuernakking) kan oo het hete oppervlak van de kookzone smelten en schade verocrzaken



«  Zorg ervoor dat geen suikerhoudende etenswaren of sappen in contact komen met de warme kockzanes. Hierdoor
kunnen strepen on‘staan op het oppervlak van de keramische glasplaat. Ruim overgekookt vocht meteen op, ook
als de plaat ncg heet Is.

»  Piaats geen hete potten of pannen op de rand van de kookplaat.

»  Zorg er tijdens het schoonmaken voor dat geen water in het toestel binnendringt Insijpelend water kan schade
veroorzaken. Gebruik daarom alleen vochtige doeken. Giet nooit water op het toestel en gebruik geen stoomreinigers,

Afvalbehandeling:

« sorteer de verpakking en breng deze naar een containerpark. Verpakkingsmateriaal is geen kinderspeeigoed

«  Permanent aangesloten toestellen (zonder stekker) moeten door een erkende elektricien van het stroomnet worden
losgekoppelo alvorens het toestel wordt opgehaald.

»  7org ervoor dat hel toestel niet meer kan werken alvorens het te laten ophalen: knip de stekker van het snoer (na
deze eerst uit het stopcontact te hebben gehaald) en verwijder alle bestaande losse verbindingskabels.

«  Zorg ervoor dat het toestel op de correcte wijze wordt opgehaald.

Montage van de inbouwkookplaat

De inbouwkookplaat is bedoeld om te worden ingebouwd in een opening van het werkblad. De installatie mag alleen
worden Litgevoerd door een geschoolde professional. Een elektricien moet het toestel aansiuiten op de netstroom. Hierbij
moeten de plaatselijke veiligheidsvoarschriften en de voorzieningen voor de technische aansluitingen van de plaatselijke
elektriciteitsmaatschappi] worden nageleefd.

Er moet een scheidingsschakelaar met een contactopening van minstens 3 mm worden ingebouwd in de huisnstallatie
{schroefverbindingen, geaarde schakelaar, hoofdschakelaar)

De afstand van de muur tot de rand van de opening in de hoek moet minstens 50 mm bedragen.
Als cnder de kookplaat een oven moet worden geplaatst, moet deze worden geventileerd.

Afmetingen -
Technische specificaties van de kookplaat

Werkingsvolage «...oowmimmisnrerarinssennne. 230V N, 400V 2N ~ 50Hz

Afmetingen van de fornuisholte
voor modellen 60cm  hreedte 560 mm
voor modellen 80cm  breedte 750 mm
diepte 430 mm
Maximum vereiste ruimte
onder het werkopperviak 55 mm

Installatie van het springveersysteem




Indien de onderkant van het toestel, bijv. door de instaliatie boven een lade, kan worden aangeraakt, moet deze onderkant
worden sfgeschermd met een houten plaat.

Elektrische aansluiting

Het toestel moet worden aangesloten met behu
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Belangrijk! De ader voorzien van groen/gele isolatie mag alleen worden verponden met een klem voorzien van of

lo van het meegeleverde netsnoer of een technisch oelijkwaardig snoer van type

Tijdens het aansluiten moet erover worden gewaakt dat het snoer niet in aanraking komt me: warme delen of wordt
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Braadzone

Selectieve verwarming van Ge interne kookzone
A, of

A en B samen, of

A, B en Csamen

(CFLEIEITLL,
sisdsdadatansied

MKN 5150 / MKN 5350 MKN 5210/ MKN 5420 WMKN 5400

1. AAN/UIT-schakelaar

2. Verhoging vermogen met de keuzetoeTs kookzone

3. Verlaging vermogen

4. Toets voor dubbel en drievoudig kringelement

5. Display vermogen met multikring-LED

6. Timertoets

7. Timerdisplay

8. Een LED betekent dubbele kookzone, twee fed's
betekenen drievoudige kookzone

9. In net display verschijnt een komma die aangeeft welke

kank7ane werd geselecteerd

10. Toewijzing LED aan kookzone




Aanraaktostsen

Het toestel wordt bediend via de aanraaktoetsen op het frontpaneel. Elke aanraaktoets heeft een eigen display.

De activering wordt bevestigd via een geluidssignaal.

Het toestel inschakeien
>
1. Raak de AAN/UIT-knop (1) een seconde aan.

De regeleenheid is operationeel. Op alle uitvoerniveaudisplays {5} knippert een "0" en een komma (9)

Het volgende gegeven moet binnen de 10 seconden worden ingevoerd, zoniet zal het toastel zichzelf weer uitschakelen.

@

Het vuur inschakelen

Als U het toestel hebt ingeschakela via ce ABN/UIT-knop (1), kunt u nu de
verschillende kookzones binnen de valgende 10 seconden met elkaar verbinder.
1. Druk op de keuzeknop (2) van het gewenste vuur.

Op het overeenkomstige uitvoerniveaudisplay verschijnt een "0" gevolgd door
een komma (9) dat aangeeft welk vuur werd gekozen of kan waorden ingesteld.

2 Selecteer een uitvoerniveau ™1 -8* met behuip van de plus- of min-knop (2/3).

Als U begint met de plus-knop (2), verschijnt "1%. Als u begint met de min-
knop (3), verschijnt «9 ».

De plus/min-knoppen (2/3) zijn uitgerust met een herhaalfunctie Als u één
van deze knoppen langer of korter indrukt, zal het invoerniveau constant
verhogen of verlagen per 0.4 seconde.

Er kan slechts een keuzeknop (2) tegelijk worden gekozen. Bijgevolg kan er
slechts één komma (9) branden.

N
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Kookplaat uitschakelen
1. Het gewenste vuur moet worden geselecteerd (2}
De komma (9) van het betreffende vuur moet branden.

2. Via de min-knop (3), zakt u tot het uitvoerniveau de "0" bereikt heeft.
Na 3 seconden zal het vuur zichzelf automatisch uitschakelen.

Voor nooduitschakeling:

1. Het gewenste vuur moet worden geselecieerd.

De komma {8} van het betretiende vuur moet branden.
2. Daor tegelijk op de plus- en de min-knoppen (2/3) te drukken kan het vuur snel
worden uitgeschakeld.
Display restwarmte
Een "H" {restwarmte} licht op op het uitvoerniveaudisplay van een uitgeschakeld vuur
wanneer een mathematische themperatuur van meer can 60 °C werd gedetecteerd voor

de ingestelde kookplaat.

Een “0" verschijnt op het display wanneer de restwarmte niet hoger is dan de berekende
60 °C.

Schakel het vuur tijdig uit voor het einde van de kookperiode, zodat u van deze restwarmte
gebruik kunt maken. Hierdoor bespaart u elektricitert

300190347-4

Ingeval van een stroomonderbreking van meer dan 0,3 seconden, zal "H" op het
scherm verschijnen ongeacht het feit of een restwarmte van meer dan 60 °C werd
vastgesteld.

Het toestel uitschakelen

Het toestel kan op elk moment worden uitgeschakeld met behulp van de aan/uit-knop

(1).

De vuren met dubbele kring bieden de mogelijkheid, in functie van het model, om alleer
de binnenkring of de binnenkring met de buitenkring van de kookplaat te gebruiken.

inschakelen vuur met dubbele kring

1. Het gewenste vuur (2) meet worden geselecteerd. De komma (9) van het
betreffende vuur moet branden.

2. Selecteer het gewenste Uitvoerniveau « 1-9 »

3. Schakel de tweede verwarmingskring in met de knop inschakelen dubbele
kring (4). Als het controlelampje {8) gaat branden werd de buitenkring - i B
ingeschakeld. g5 8) 200780347-5

Vuur met dubbele kring uitschakelen

1 Het gewenste vuur moet worden geselecteerd. De komma (9) van het betreffende
vuur moet branden.

2. Bedien de knop zone verbindan {4). Het controlelampije (8) gaat Uit wanneer de
buitenkring vitgeschakeld werd



Kinderslot:

Vergrendelen:

Na de regeleenheid te hebben ingeschakeld kan het
kinderslotmechanisme worden geactiveerd.

Hiervoor moeten de keuzeknop kockzone van de kookzone rechis
voraan (FR-2) en de min-toets (3) gelijtijdig worden ingedrukt. Vervolgens
moet de keuzetoets kookzone (FR-2) opnieuw worden ingedrukt. alle
displays vermelden een "L" voor LOCKED {(vergrendeld - kinderslot
tegen ongewilde activering van het vuur. indien een kookzone op dat
moment “warm* is, wisselen de meldingen “"L" en "H* elkaar af.
Deze bedieningsprocedure moet binnen de 10 seconden worden
uitgevoerd en er mogen geen andere toetsen worden ingedrukt cat de
toetsen die hierboven werden vermeld. Als dit toch gebeurt wordt de

procedure onderbroken.

De elektronica blijfft vergrendeld tot deze weer wordt
vrijoegeven, ook wanneer het toestel tussentijds wordt
uitgeschakeld. Door het toestel los te koppelen van de
netstroom wordt deze vergrendeling niet ongedaan gemaakt.

Vrijgeven voor het koken:

Om de regeleenheid klaar te maken voor gebruik moet
gelijktijdig op de keuzetcets kookzoen (FR 2} en op de min-
toets (3) worden gedrukt. *L* voor LOCKED verdwijnt van
het scherm en in alle kookzonedisplays verschijnt een 0"
met een knipperende komma. Indien een kookzone op dat
moment nog "H*" is wordt de "H" getoond in de plaats van
een vaste "0" Na de regeleenheid te hebben utgeschakeld
wordt het kinderslotmechanisme opnieuw geactiveerd.
Deze bedieningsprocedure moet binnen de 10 seconden
worden uitgevoerd en er mogen geen andere toetsen worden
ingadrukt dat de toetsen die hierboven werden vermeld. Als
dit toch gebeurt wordt de procedure onderbroken en is het
niet meer mogelijk om gegevens in te voeren. In dit geval kan
alleen de AANUIT-knop worden ingedrukt om het toestel uit
te schakelen en moet de invoer worden herhaald.

Functie veilig uitschakelen

indien &&n of meerdere kookzones zonder waarschuwing niet zijn
tijd automatisch uitgeschakeld.

Het vrijgeven annuleren:

Na de regeleenheid te hebben ingeschakeld kan het
kinderslotmechanisme worden gedeactiveerd. Druk hiervoor
gelijktijdig op de keuzetoest kookzone {FR) en de min-knop.
Druk vervolgens nogmaals één keer op de min-toets. Na alle
stappen in de correcte volgorde te hebben uitgevoerd binnen
de 10 seconden, is de vergrendeling ongedaan germaakt en
bevindt de regeleenheid zich in STANDBY. In alle andere
gevallen worden de invoer als onvolledig beschouwd en blijft
de regeleenheid na 20 seconden vergrendeld.
Als de regeleenheid weer wordt ingeschakeld door op de
AAN/UIT-toets te drukken, zullen alle displays *0* vermelden,
de komma's bijven knipperen en de regeleenheid kan worden
gebruikt om te koken. Indien een kookzone op dal moment
“warm® is, wisselen de meldingen "0 en "H" elkaar af samen
met een knipperende komma.

uitgeschakeld, worden de kookzones na een bepaalde

Indien de functie veilig uitschakelen werd geschakeld, verschijnt een "H" op het display.

Om de bedieningstijd van de verschillende kookzones opnieuw te activeren most de keuzeknop of de +/-knop voor de

relevantie kaokzone warden ingedrukt.

Indien aan een kookzone een timer werd toegewezen is deze timer

de max. bedieningstiid. Na het manuele uitschakelen

van de timer, wordt de functie automatisch veilig uitschaxelen gestart.

9



Deze functie maakt koken voor u gemakkelijker. U moet niet altiid 2anwezig zijn tijdens het gehele kookproces omdat
het vuur automatisch op het juiste momen: wordt verhoogd en verlaagd (zie tabel) tot het niveau dat u hebt ingesteld.

Functie expreskoken inschakelen

2. Selecteer cen uitvoerniveayu 9 met behulp van de min-knop (3). Selecteer vervolgens een s
Litvoerniveau "A" 0" met behuip van de plus-knop (2). Stel het gewenste kookniveau in (2
met behulp van de min-knop (3), bijvoorbeeld niveau 6. Het display wisselt tijdens het
expreskoken tussen A en 6.

Voorbeeld:

U selecteert uitvoerniveau 9 en
activeert de functie expreskoken via
de plus-knop.

{Display 9). Vervolgens stelt u
continukoken in op niveau & met
behulp van de min-knop.

Met deze instelling wordt de kookzone
2,5 minuten opgewarmd tot

yitvoerniveau 9. Het gisplay wisselt (f\__@
tussen A en 6 en schakelt vervolgens

terug naar continukcken niveau 6.~ \_® ﬁg

300190347-8

. . |
Functie expreskoken inschakelen 5/3“)
@

3001903479

Zodra de « A » verschiint in het display uitvoerniveau:

1. De gewenste kookzone moet worden geselecteerd.
De komma (9) van de betreffende kockzone moet branden.

2. 10 seconden na het activeren van de functie expreskoken, zal de functie expreskoken
worden uitgeschakeld door op de min-knop (3) te drukken.

10



Deze functie maakt koken voor u gemakkelijker. U moet niet altijd tijdens het valledige keokpraces aanwezig blijven omdat
de kookzone op het ingestelde tijdstip zal worcen uitgeschakeid.

Als geen kookzone werd geselecteerd, kan dz timer worden gebruikt 2's kortetermijnalarm (zie hoofdstuk “Timer als
kortetermijnalarm™)

Timer inschakelen
1. De gewenste kookzane moet worden geselecteerd.
De kormma (9) van da betreffende kookzone maoet branden @ Q)

7 Selecteer een Uitvoerniveau tussen | en S, mﬁ — Qﬁ

3. Druk op de timerknop (6}.

Het timerdisplay (7} geeft nu « 00 » aan. Door op de knop (6) te drukken 19 .
verhoogt de tijd. 5 |
h prosey ‘
4 Via de +/- knoppen van de timer (6 / 3) stelt u de gewenste kooktid in m .Q}
{01 tot 99 minuten). Fametid B homh 3

De timer start automatisch.

Het controlelampie (10} licht op in de kockzone die met de timer werd
geprogrammeerd.

Om ce kooktijd snel in te geven houd | de plus- of min-kncppen {6/3) ingedrukt.

De timer kan maar aan een kookzone tegelijk worden toegekend. o

3
"‘§/ 300190347-10

De ingestelde kooktijd wijzigen
De kooktijd kan op elk moment na instelling worden gewijzigd.
1. Druk op de timerknep (8).
2. Via de +/- knoppan (6 / 3) stelt u een nieuwe kooktijd in
Om de kooktijd snel in te geven houd u de timer- ot min-knoppen (6 / 3) ingedrukt.
Timer uitschakelen
Wanneer da timer afloopt wordt 1 minuut lang een geluidssignaal weergegeven. g‘._g
Om het geluid uit 1e schakelen alvorens de minuut voarbij is, drukt L op een 1oets
naar keuze, De kookzone is nu uitgeschakeld l ‘:'1_0"1‘] ‘
Als u de timer voortijdig wenst uit te schakelen: Lé ‘/7)
1. De verelste kookzone moet worden geselecteerd. De komma (9) van de ’@ @

betreffende kookzone moet branden Druk op de timerknop (6).
2. Via de min-knop (3), zakt u tot u "00" heeft bereikt.

De timer is nu uitgeschakeld en de kookzone blijft geactiveerd tot deze
manueel wordt uitgeschakeld.

Nooduitschakeling van de kookzones:

1. De gewenste kookzone moet warden geselecteerd. De kommia (9) van de betreffende * 1903471
kookzone moet branden.

7. Door tegelijk op de timer-/ mir-knoppen (6/3) te drukken wordt de kookzone
uitgeschakeld. 11



De timer kan eveneens worden gebruikt als kortetermijnalarm op voorwaarde dat deze niet reeds wordt gebruikt voor

een andere kookzone.
Kortetermijnalarm instellen

Als het toestel is uitgeschakeld

1. Druk op de aan/uit-knop 1.
2. Druk op de timerknop (6).
3. Voer de gewenste tiid in met behulp van de timer / min knoppen (6 / 3).

indien het toestel ingeschakeld is en de vuren in werking zijn: ip @
1. De kookzone gemarkeerd met de komma wordt vrijgemaakt door ] o 300190347-12
de timer te heractiveren. De kormma dooft.
2. Druk op de timerknop {(6)
3. Voer de gewenste tijd in met behulp van de timer-/ min-knoppen {6 / 3.

om de kookniveaus aan te passen selecteert u het gewenste vuur opnieuw. De komma in het timerdisplay dooft.

Kortetermijnalarm uitschakelen

ywanneer de timer afloopt wordt 1 minuut lang een geluidssignaal weergegeaven.
- Om het geluid uit te schakelen alvorens de minuut voorbij is, drukt u op esn toets naar keuze

Om het kartetermijnalarm voortijdig uit te schakelen:

1. Druk op de timerknop (6).
2 Via de min-knoo (3}, zakt u tot u 00"
heaft bereikt.
De timer is nu uitgeschakeld.
Door tegelijk op de timer / min-knoppen {6 / 3) te drukken wordt het kortetermijnalarm uitgeschakeld.



Foutcode Omschrijving Mogelijke oorzaak var de fout | Een fout wissen
. Permanent gebrulk van de toetsen, | Water of kookgerel op et .
ERO3 & continu | - Fovan o o kgereiop hetdbs | ¢y maken van et
L Tegeleennald scnakelr zovelf utna | boven de regeesr U . T
geluidssignaal | ¢ . warkoppent
. | Het standaaro algoritme bereikt | Laatceopening afkcelen
Er@e‘;e:;zgxm :T’g?i::ﬂ de grens indien aververnit. De § Controker de
ER 21 eeh o gevoige v omgevingstemperatuur van de .
oververhitingom schade aan de | elelysonics is rog steeds te \‘mmrg van e
eleitronica te voorkomen. hoog. : regeleenheid
Toetsevaluatie defect. Regeleenhaid | Korsiuiing of ondedxeking in ,
ER22 wordina 3,5 ot 7,5 sec LJT(_)&:‘h%kEC. het barek ven demese»a!uaue Regeéemed\e\mgen
Secuindaire spanning van de voeding Sluit zan op de jusie
& hoag {primaire > 300 V) Regakeneid verkaer netspanning
ER25 Regeieenneid schakel: 2ch itna | | oo
sex vergezeld van een coritinu = )
geluidssignaal ..
ER36 NTCAwaarde nigt binner de Corsiuiting of
it ortsluiting o .
speciicates wearte < 200V of > | ocieléing i NTC | Regelearheidvenangen
4,9V, regeleenheid wordt
utgeschakeld
ER40D De sequndaire wuz:anning 5 Koppel de
mingteng 5 s e bag oversenkometig | ~ H
ke geicenficeerde onderspanning Primaie PTC t=warm regeleenheid las van
1.8V < stroomstoning < 29 V) de voed
Zorg en onderhoud
Kookmateriaal

vermeden.,

DBCOS4E-00-1

De kromme wordt tijdens de verwarming uitgevlax
uitstekend contact heeft met het vuur, De kookpo

1ag in geer

De aanraakbediening beschikt over
een sensor die een bescherming
biedt tegen oververhitting. Als
reactie cp deze sensor zal net

betreffende vuur worden
uitgeschakeld. Voor meer
informatie of uitieg over
foutmeldingen verwijzen we naar

In het geval een knop continu
wordt geactveerd (langer dan 10
seconden), zal het volledige
regelsysteem worden
uitgeschakeld en hoort u een
permanent geluidsignaal.

Nog wijzigingen mogelijk!

Het volgende kookmateriaal is geschikt voor keramische kookplaten:

» Elektro-koakpotten met een stevige basis. De basis moet minstens 2,5 mm dik zijn
en maoet meerlagig zijn Het is voordelig als de externe laag gemaak is uit nikkel-chroomstaa:.

« De basis van elektro-kookpotten is koud lichtjes naar binnen gebogen.
t door expansie zodat de kookpot een
t H o

po e detlla
v e,

geval

- Plaats de kookpot exact op de merktekens van de kookzone. De onderkanten van de
potten en pannen moeten overeenstemmen met de grootie van de kookzone. Op deze
manier wordt aververhitting, energieverlies en het vastkleven van overgelopen goederen

« De basis van de kookpot mag geen scherpe randen of groeven bevatten om krassen
en schade aan de versiering van de kookplaat te voorkomen.

« Dnderkanten van kookpotten gemaakt uit aluminium of aluminiumlegeringen kunnen
strepen op de keramische giaspiaat acntenalern.

. We adviseren gebruik te maken van kookpotien en pannen “die speciaal ontworpen werden
voor gebruik met keramische kookplaten”.



Reiniging
A Bii het schoonmiaken van de bedieningszone kan het zijn dat de knoppen per ongeluk worden bediend waardoor de
kookzones worden ingeschakeld. Na de schoonmaak moet u nakijken of er geen kookzone per ongeluk werd ingeschakeld.
Door de kookplaat regelmatig schoon te maken voorkomt u dat u vestzittend vuil met veel moeite moet wegschrapen.
lichte vervuiling kan worden verwijderd met een vochtige doek en afwasmiddel.

wanneer de kookplaat erg wuil is (sausplekken, soep. vlekken van kookpotten, enz.) brengt u een schoonmaakmiddel aan
met een propere doek of een spons op een lauwwarme kookplazt Laat even inwerken en wrijf af.

Soms is enig schuren vereist bij het schoonmaken van de glasplaat. Dit kan zonder schade te veroorzaken op voorwaarde
dat schoon matariaal wordt gebruikt en nadien een verzorgend product wordt gebruikt.

Geschikt schoonmaakmiddelijk zijn bijvoorbeeld:
= Cif Super Reiniger, Sidolin Chrom, WK Top

Geschikte schoonmaak- en verzorgingsproducten zijn bijvoorbeeld:
« Cerafix, Collo profi pror T 2
Het gebruik van matenalen met een bescnermend effect is aanbevalen. ettt
De folie die wordt geproduceerd, beschermt de kookplaat tegen vastzittende : i ‘ 2
vuilplekken en schade aan de sierstiips. :

Korsten van overgekookte melk en geen-suikerhoudende eetwaren kunnen zowel koud
als warm worden verwijderd. Gebruik hiervoor een scheermesje die in de handel

verkrijgoaar is. Houd de schraper in een scherpe hoek om krassen te voorkomen. B
Korsten mogen in geen geval worden verwijderd met hoekige messen, ghin :
staalwol of een gelifkaardig preduct. ‘ ' :

Tl
18

o
3
H:

Verwiider calciumplekken (gele vlekken) met een kleine hoeveelheid antikalkmiddel zoals
Durgol, azijn of citroensap. Breng het middel aan met een spons en laat, indien het
gaat om hardnekkig vuil, enige tijd inwerken. Spoel de kockplaat nadien na met water.

Schade

Door onjuist gebruik kan de sierstrip of het glasoppervlak worden beschadigd.
Op deze piaatsen zal het glas donkerder lijken. Dergelijke vlekken kunnen
niet worden verwijderd door een gewone schoonmaak.

Indien het netsnoer beschadigd is, moet deze worden vervangen door een soeciaal snoer aat verkrijghaar is bij onze dienst
nz verkoop.

[ P UUI U RIS Iy Pops AORaar P R S i
Wanneer door een extreme mechanische druk, barsten o rarschiinen, moet het

L 2
toestel meteen uit bedrijff worden yenoment {schakel het tosstel uit en trek de stekker uit het stopcontact).
Als dit het geval is, moet u contact opnemen met onze dienst na verkoop.
Dit soort schade valt niet onder de garante

Daarom is het rzadzaem om het glas via de familiale verzekeringspolis te laten verzekeren tegen glasbreuk.

Klantendienst
Als U ons wenst te contacteren omwille van een defect of voor een bestelling, vermeld dan het identificatienummer en de

omschrijving van uw toestel
U vindt deze informatie op het typeplaatje onderaan het toestel of op pagina 1 van deze bedieningsinstructies.

Om onnodige foutmeidingen te voorkamen kunt u best het volgende nakijken alvorens de klantendienst te bellen: -kijk na
of er stroom is {is de zekering intact of is de automatische zekering ingeschakeld?)

- kijk na of het 10estel correct werd gemonteerd

- kitk na of het juiste type kookpot wordt gebruikt.

14



Geachte Klant,

We hopen dat u op al uw vragen een antwoord hebt gevonden in deze gebruikersinstruciies.

Als dit niet het geval moest zijn, neem dan met ons contact op op onderstaand telefoonnummer.

Indien u een probleem moest hebben met uw toestel, is het van het grootste belang dat u ons meteen contacteert voor
hulp of tips. We zullen u originele wisselstukken ieveren met tabrieksgarantie. Voor u ons contacteert moet u het
serienummer van het toestel opzoeken. U vindt dit nummer op een zelfklever die op het toestel is aangebracht.

Controleer bovendien, alvorens met ons contact op te nemen, of alie richtljnen in ceze insTructies werden nageleefd.
Alle diensten cie worden geleverd en die buiten de garantie vallen, zullen worden getactureerd.

De wettelijke garantiebepalingen dekken uw recht op verhaal. Ze zorgen arvoor dat de verplichte garantiebepalingen van
de nandslaar van kracht blijven. Deze handelaar is uw eerste contactpersoon.

De verkoopdatum is beslissend voor de bepaling van de garantieperiode.



Plaques de cuisson vitrocéramiques
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Cheére cliente, cher client,

Nous tenons a vous remercier d'aveir choisi ['un de nos produits. L'appare | que vous avez acheté répond aux exigences les
plus grandes et est simple d'utilisation Nous vous inviions néanmoins & prendre le temps de lire ces instructions d'utilisation.
Elle vous permettront de vous familiariserez avec votre appareil et de vous en servir de maniere optimale et sans encombre.
Veuillez préter attention aux consignes de sécurité. Nous espérons que vous aurez paisir a cuisiner avec volre agparail.

Table des matieres
Informations importantes OO UV STUUPIOTUUPOTORRURN o« L3 1 S VE

Montage de la plagque de cuisson encastrable
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installation du systéme de ressort a JBMIES o v v e ee e eene e e o PAGE 04
Branchement I8CHHGUE .. ... reeremmrinneesises oo PAGE 05
Votre appareil ... e PAQE 05
Zone gril .o e PAQE Q5
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Touches sensitives ......... ...Page 06
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NETEOYAGE vevtreveeiree et e s shhh Page 14
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Informations importantes

VoS INStructions d’utiiisation

Veuillez conserver ces instructions d'utilisation aprés les avoir lues et rangez-les & proximité de I'apparell afin de les avoir
sous la main lorsque vous souhaitez les consulter. Si vous vendez ou cédez I'appareil & une tierce personne, veuillez jui
transmettre les instructions d'utilisation avec I'appareil &fin que le nouveau propriétaire soit informé de I'installation e: du
fonctionnement corrects de I'appareil.

Avant la premiére mise en service

- L'installation et le branchement de votre appareil sont réservés a un professionnel conformément aux instructions
d'installation.

- Il convient de respecter les consignas de sécurité suivantes.

2



Consignes de sécurité importantes

Cet appareil est conforme a I'état agréé de la technique et aux directives de sacurité apolicables. Afin ¢'éviter
tout dommage et accident, une bonne manipulation de I'appareil est indispensadle En plus des informations

suivantes, veuillez prendre note des renseignements supplémentaires compris dans le texte

e L'appareil coit etre installé selon les instructions de la page 48 et raccordé 3 |'alimentation élactrique. raites appel a
un monteur/électricien agréé pour la réalisation des travaux nécessaires. ...

+  Ne mettez pas I'appareil en marche si vous observez des dommages visiples tels que félures ou fissures sur la surface
de la plague vitrocéramique. Si cest le cas, vetillez contacter notre département service clientéie

«  Aucune modification ou tentative de réparation, surtout au moyen d'outils (tournevis, etc.), ne doit étre entreprise sur
I'apparell. Les réparations, en particulier celles qui concernent les pigces d'alimentation électrique, sont réservées aux
professionnels qualities ayant lexpérience de cette appareil en particulicr. De mauvaises réparations pourraient occasionner
des accidents graves, dommages et pannes.
En cas de panne de 'appareil (et avant de contacter notre département service clientele), veuillez vous référez aux
informations situées sous “Dommages”, page 57 Contacter notre service clientdle si nécessaire

Comment s'en servir:

«  |'apparel est destiné exciusivement aux aduites ayant pris connaissance du contenu de ces instructions d'utilisation.
- La plague ce culsson vitrocéramigue est réservée a la préparation de denrées et destinée a I'usage domestigue. En cas
d'usage impropre ou abusif de I'appareil, aucune responsabilité ne peut étre ergagée pour les dommages éventuels

T« N'utilisez pas la plaque de cuisson pour chauffer la pice.

Y. Dés qu'une anomalie de fonctionnernent est observée ou si, en raison d'actions mécaniques extrémes par exemple,
des fissures apparaissent sur la plague vitrocéramiguie, |'appareil doit immédiatement étre mis hors tension : éleignez
'appareil et débranchez-le du réseau dalimentation &lectrique (dévissez les fusibles ou désactivez les disjoncteurs a
ouverture automatique respectifs).

+  Les rables de raccordement des appareils électriques ne doivent pas &tre exposés aux zones de cuisson ou ustensiles
chauds. L'isolation électrique pourrait &tre endommagé en conséguence.

v Avertissement : risque d'incendie/feu
- Lorsque vous cuisinez, de la chaleur se dégage. Les enfants ne réalisent pas les dangers liés au foncrionnement de
cet appareil. Cet apparail n'est pas un jouet. Veillez & ce que la surveillance nécessaire soit assurée et tenez las animaux
3 distance de l'appareil en permanence,

- L'appareil échauffé peut rester chaud pendant une durée prolongée méme une fois 'appareil &teint, et refroidit
lentement 4 |a température ambiante,

- Pour les fritures, surveillez 'appareil car les graisses et nuiles surchauffées risquent de s'enflammer facilement.
N'essayez jamais d'éteindre les feux g'huile ou de graisse avec de 'eau {risque d'explosion). Etouffer le feu a l'aide de
cerviettes humides et maintenez les partes et fendtres termées.

Voici comment éviter d'abimer votre plague vitrocéramique

La plague vitrocéramique est non sensicle a la chaleur (jusgu'a 650°C) et aux fluctuations de température &t resistante aux
chocs.
veuillez néanmoins respecter les consignes suivantes afin ¢'éviter tout dommage .

Te Ne versez en aucun cas de 'eau froide sur les braleurs chauds.

Y. Ne montez pas sur la plaque vitrocéramique.

v+ Un effort soudain pourrait s'avérer critique, lors de l'impact d'une saligre par exemple. ! est donc préférable de ne pas
ranger de tels objets au-dessus de ia plagque de cuisson.

- Avant chague utilisation, vérifiez que le fond des ustensiles ainsi que la surface des zones de cuisson soient propres et
secs.

. Soulevez Toujours et ne faites jamals glisser les ustensiles afin d'éviter de rayer la plague vitrocéramique et d'user le
décor.

»  Fvitez d'éplucher des légumes sur la surface de la plague de cuisson. Les grains de sables peuvent rayer la plague
vitrocéramigue.

- Nugilicaz nas Ia planue de cuisson comme surface de rangement ; veillez particulierement a ne pas y poser de matériaux
inflammables, emballages carton ou plastigue. 1es objets en étain, ZiNC Ou aiumiNiuM {aINsi gue des feutiles d diunniun
ou machine espresso vide) pourraient fondre sur ies zones de cuisson et occasionner des dommages.



«  Prenez garde & ce gue les aiiments & haute teneur en sucre et jus n'entrent pas en contact avec les zones de cuisson
chaudes. La surface de 'a plague vitrocéramique pourrait en étre affecte. Netioyez les débordements immédiatement,
méme encore chauds.

- Ne posez pas de casseroles ou poéles chaudes sur le cadre du brileur.

«  Lorsgue vous procédez au nettoyage, faites attention a ce que |'eau ne pénatre pas dans I'appareil, comme cette
dernigre pourrait occasicnner des dommages. Dommages Utilisez uniquement des chiffons humides. Ne faites pas
gicler d'eau sur |'appareil et évitez d'utiliser un nettoyeur a jet de vapeur.

En ce qui concerne la mise au rebut:

- Veuilez mettre de coté les matériaux d’emballage & recycler et jetez-les dans un lieu d'enlévement public.
Les matériaux d'emballage ne sont pas des jeux pour enfants.

e Les appareils raccordés ae fagon permanente (sans prise) doivent &tre déconnectés du réseau d'alimentation par un
glectricien qualifié avant d'élre dépiace.

«  Mettez I'appareil hors d'état de marche avant de vous en débarrasser. Coupez le cable d'alimentation (aprés I'avoir
débranché) ou tout cable de raccordement libre sur I'appareil.

»  Veérifiez que I'appareil soit jeté convenablement.

Montage de la plaque de cuisson encastrable

Cette plaque de cuisson encastrable est destinée a étre oosée dans la découpe d'un plan de travail. L'installation est
réservée & un professionnel qualifié. Un technicien électrique doit raccorder I'appareil au réseau d'alimentation. De ce
fait, les directives locales de sécurité ainsi que les dispositions de branchement technigue de la compagnie d'électricité
locale doivent étre respectées.

Linstallation ou domicile doit &tre munie d'un dispasitif de coupure omnipolaire avec un écartement de contact d'un
minimum de 3 mm (systémes de fixation des vis, contacteur-interrupteur reli¢ a la terre, interrupteur principal).
L'écart par rapport a la paroi latérale et le coin du cbté de la découpe doit étre au moins de 50 mm.
S'il est préva dinstaller un four sous la plaque de cuisson, celui-ci doit étre ventilé.

Dimensions -
Caractéristiques techniques de la plaque de cuisson

Tansion de fonctionnement........ccocoainnans 230V N, 400V 2N ~ 50Hz

Dimensions de la découpe du meuble
pour les modéles de 60 cm

largeur 560 mm
pour les modéles de 80cm

largeur 750 mm

profondeur 430 mm

Ecart maximum nécessaire sous
le plan de travail 55 mm \

Installation du systéme de ressort a lames %




S| par exemple, en raison ce l'instaliation de I'appareil au-dessus d'un tiroir, le dessous de I'apparell peut étre touché, il doit
atre recouvert d'une planche de bois.

Branchement électrique
L'appareil doit &tre raccordé au moyen du cable o'crigine fourni ou cable technigquement équivalent de type HO5BBF 5G1.5.

important ! Le fil doté d'une isolation vertefjaune ne peut élre connecté quau moyen d'un sere-fils margué cu

Lors du raccordement, veillez & ce que le cable d'alimentation n'entre pas en contact avec les zones chaudes ou ne passe
3 travers un revétement.
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Votre appareil

les zones de cuisson sont indiquées & I'aide d'inscriptions situdes sur la plaque vitrocéramique.

60crn MKR 5210 | MKN 5150 | MKN 5400 | MKN 5310 | MKN 5311
WATT DIA FORME WIKN 5420 | MIKN 5350 MKN 5410 | MKN 5411
2200/750 | 210/126  |DUO s
1200|140 |SIMPLE  ESE S s
1500 160 SIMPLE = s B e
2000/1100 | 1407240 RN SOIE o
2000/1100 | 140/250  |EXT 5

2400/1500 1 170/265  |EXT
1goc {180 (SIMPLE 4 0 0 L s R

2300 210 SIMPLE - =

1700/700 | 180/120 DUO = sk o (S N N i
2300/800/800{ 210/175/120 | TRIPLE S o |
110_80 260X170  |SIMPLE

80cm | MKX 5210 | MKX 5350 | MKX 5211

wart DA |FORME | MKXSA20 | MKXsas0| MKXSE2T

2200/750 210/120 _ |DUO nanes =

1500 150 GIMDLE %

2000/1100 | 140/240 | VAL i i

200071100 | 140/250  EXT 4

2a00/1500 | 180265 EXT | EEER L ]

1800 180 SIMPLE ZEEen ees

2300 210 __|SIMPLE

1700/700 180/120 _ |DUO B

2306/800/2001 210/175/120 [TRIPLE |  EEE

110- B9 260X170__ |SIMPLE
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Zone gril

Chaleur sélective de la zone de cuisson interne
A' Qu PUERtLticeed
A et B ensemble, ou i
A et B et Censemble
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MKN 5400

1. Touche de mise en marche
2. Augmenter le niveau de puissance au moyen de la touche
de sélection de la zone de cuisson

3. Diminuer le niveau de puissance

4. Touche de I"&lément & circuit double et triple

5. Affichage du niveau de puissance avec Lz0 multi circuit
& Trurhe de célectinn ou minuteur

7. Ecran du minuteur

8. Un LED pour une zone de cuisson double, deux LED pour

une zone de cuisson triple
9, Un point s'affiche & 'écran indiquant la zone de cuisson
choisie
10. LED attribué a une zone de cuissan




Commandes sensitives

Faites foncticnner I'apparet au moyen des commandes sensitives situées sur l'avant. A chague commande sen
correspond un écran.

| 'activation est confirmée par un signal sonore

Mettre I'appareil en marche
>

1. Appuyez sur le bouton marche/arrét (1) pendant une seconde.

L'unité de commande est en état da marche. Sur tous les écrans indiguant ie niveau de puissance (5), un «0»
fraction gécmale {9) clignoteront.

sitive

et la

La saisie sujvante doit étre effectuée sous 10 secondes sinan |'appareil s'éteindra de nouveau.

Mettre le brileur en marche

< yous avez allumé "appareil par le biais du pouton marche/arrét (1), vous
disposez alors de 10 secondes pour relier les différentes zones de cuisson.

1. Appuyez sur la touche de sélection du brileur (2} pour le brileur désire.

Sur I'écran de le niveau de puissance correspondant, un «0Bx» s'affiche et la
fraction décimale (8) indique quel brileur a &t& sélectionné et peut donc étre
réglé.

I , , . ol 300190347-1

2. Selectionnez uri niveau de puissance entre «1-9» a |'aide des boutons plus

ou moins {2/3).

Si vous commencez par le bouton plus (2), «1 » s'affiche. Sivous commencez
par le houton moins (3), «@ » s'affiche.

Les boutons plus/moins {2/3) sont muns d'une fonction de répétition

§i vous maintenez I'un des boutons enfoncé plus cu mains longtemps, le
niveall de puissance continuera  augmenter ou diminuer 4 0.4 seconde
d'intervalle.

Une saule touche de sélection du brdleur {2) peut étre sélectionnée a la fois;
ce qui veut dire gu'une seule fraction décimale {9) peut étre affichée.

P2 9
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Eteindre la plaque de cuisson

1. Le broleur désiré doit &tre sélectionné (2.
La fraction décimale (3 ) du brileur en question doit étre affichée.

2. A l'aide du bouton moins (3), descendez jusqu'a ce que le niveau de puissance

atteigne « 0 ».

Au bout de 3 secondes, le brileur s'éteindra automatiguement.

Pour une désactivation rapide:

1 Le braleur désiré doit éire sélectionné.

La fraction décimale {8) du braleur en guestion doit étre affichée

2. En appuyant simultanément sur les boutons plus/mains (2/3), le braleur peut étre
gteint rapidement.

Affichage de la chaleur résiduelle

Un «Hx (chaleur résiduelle) s'affiche & |'écran de puissance d'un brileur désactivé si
une température de surface supérieure 3 50°C & &té mathématiquement établie pour
la table de cuisson déterminge.

Un «O» s'affiche a I'écran lorsque la chaleur résiduelle ne dépasse pas 60°C.

Eteignez le braleur en temps voulu avant la fin du temps de cuisson afin d'utiliser la
chaleur résiduelle. De cette maniére, vous économiserez de I'énergie électrigue.

En cas de rupture de tension de plus de 0.3 seconde malgré une chaleur résiduelie
déterminée supérieure a 60°C, «H» n'apparaitra pas a I'écran.

300190347-4

Eteindre 'appareil:

L'appareil peut étre éteint & tout moment au moyen du bouton marche/arrét {1).

Les bréleurs & double circuit permettent, selon le modele, d'utiliser uniguement ie
circuit interne ou bien de rajouter le circuit externe de la tabie de cuisson.

Relier le Braleur Double circuit

1. Le broleur désiré (2) doit étre sélecticnné. La fraction décimale (9}
du braleur en guestion doit étre atfichée

2. Salectionnez le niveau de puissance voulu entre «1-9 ».

Reliez le deuxieme circuit chauffant 3 I'aide du bouton de liaison du
circuit double (4). Lorsque le voyant de commande (8) s'allume, le circuit

oviarna oct rohd

Eteindre le Braleur Double circuit

1 e braleur désiré doit étre sélectionné. La fraction décimale (8) du briileur en guestion
doit étre affichée.

2. Enclenchez le bouton de liaison de la zone (4). Le voyant de commande (8) s éteint
lorsque le circuit externe est désactive



Fonction de verrouillage enfant:
Verrpuillage:

Une fois I'unité ce commande aliumée, le dispositf de verrouiliage ,
enfant peut &tre activé,

| est nécessaire d'appuyer simultanément sur la touche de sélection de
la zone de cuisson avant droite (AVD-2) et |z touche moins {3), puis
4 nouveau sur la touche de sélection de la zone de cuisson (AVD-2)
Tous les écrans aftichent un qui signifie verrodille (verrouiliage
enfant afin d'empécher tout dédencnement involontaire). St u
de cuisson est chaude, “L” et «H» seront afficheés tour 2 tour.
Cette procédure doit intervenir sous 10 secondes et aucune autre touche
que celles décrites ci-dessus ne peuvent ¢tre enclenchées. Sinon, 1a

uLn

ne zong

saisie sera annulée faute d'étre compléte.

Les commanaes électroniques sont verrouillées tant qu'elles
ne sont pas déverroulliées, méme si I'unité de commande a3
616 gteinte et rallumée entre temps. Le fait de réinitialiser
(deconnecter de |'alimentation) 'unité de commande n'arréte
pas la position de verrouillage.

Déverrouiller pour cuisiner:

Pour aéverrouiller et préparer I'unité de commande, il s'agit
d'appuyer simultanément sur la touche de la zone de cuisson
(AVD-2) et la touche moins (3). Le «l» signifiant verrouillé
disparait de I'écran et toutes les zones de cuisson affichent
«0Ow avec un point clignotant. Si une zone de cuisson se
trouve en phase «H», ce «H» sera affiché 3 Ia place du «O»
permanent. Une fois I'unité de commande éteinte, le
verroudillage enfant est réactivé.

Cette procédure doit intervenir sous 10 secondes et aucune
autre touche que celles décrites ci-dessus ne peuvent étre
enclenchées. Sinon, la saisie sera annulée faute d'étre compléte
et une nouvelle saisie ne sera pas permise. Dans ce €as la, il
ne reste qu'a appuyer sur la touche marchefarrét et & effectuer
une nouvelle saisie.

<

Systéme d"arrét d'urgence

Pour annuler le déverrouillage:

Une fois I'unité de commande allumeée, la fonction de
verrouillage enfant peut étre cesactivée. | s'agit alors d'appuyer
simultanément sur la touche de sélection de la zone de cuisson
(AVD) et la touche - moins, puis d'appuyer & nouveau
uniquement sur la touche - moins. Une fois toutes les étapes
effectuées dans ie bon ordre et dans les 10 secondes, le
verrouillage est annulé et I'unité de commande est en mode
de réserve. Dans le cas contraire, la saisie est considérée
comme incomplte, I'unité de commande reste donc varrouillée
et sera coupée au bout de 20 secondes.

Sj runité de commande est rallumée en appuyant sur la touche
marchefarrdt, tous les écrans affichent «0», les points des
scrans continuent a clignoter et 'unité de commande peut
fonctionner en mode cuisson. Si une zone ce cuisson est
chaude, «D» et «H» seront affichés tour 3 tour en méme
temps que les points clignotants.

S une ou plusieurs zones de cuisson ne sont pas étaintes par mégarde, les zones de cuisson seront désactivées
automatiguernent au bout d'un certain temps.

Si le dispositif d'arrét d'urgence intervient, un «H» sera affiché 3 I'écran.

Pour réactiver la durée limite de fonctionnement de ch

sur les boutons +/- pour le zone de cuisson correspondante.
Si le minuteur est en fonction pour une zone de Cuisson, \a durée affichée sur le minuteur prend effet comme durée limite

ge fonctionnement. Une folis le minuteur désactive

9

ague zone de cuisson, appJyez soit sur la touche de sélection soit

manuellement, ie systeme d'arrét d'urgence sera enclenche.



n'avez pas toujours besoin d'étre 1a pendant toute la procédure de cuisson

Cerra fonction vous facilitera la tdche. Vous
puisgue le broleur chauffera automatiquement & sa puissance maximale nuis diminuera au bon moment {voir tableau)

au niveau de puissance sélectionné

Mettre le systeme de Cuisson rapide en marche
1. Appuyez sur ia touche coriesponda

2. Sélactionnez le niveau de puissance 9 4 'aide du bouton mains {3). Ensuite, sélactionnez
le niveau «A» «Ow & |'aide du bouten plus (2). Réglez alors le niveau de cLisson constante NP
voulu au moyen du bouton moins (3). niveau 6 par exernple. Pendant la cuisson I'écran
affichera tour a tour A et 6.

Exemple:

Vous sélectionnez le niveal de
puissance @ et activez le systéme de
cuisson rapide avec le bouton plus.
(9 s'affiche). Puis vous réglez le niveau
de cuisson au niveau 6 & l'aide du
bouton moins.

Pour ce réglage, la zone de cuisson
sera chauffée au niveau de puissance
9 pendant 2,5 minutes. L'écran affiche .:\}_@

A et 6 tour a tour puis retourne au = @

niveau de puissance 6.

300190347-8

Arréter le systéme de Cuisson rapide

Nas que «A » s'affiche a l'écran du niveau de puissance . Y
ﬁ——@
1. La zone de cuisson désirée doit étre sélectionnge. _ .
{3%%)@—@»
La fraction décimale (9) de la zone de cuisson en question doit &tre affichée. Y
é?;;? 300190347-9

2. 10 secondes aprés 'activation du systeme de cuisson rapide, en appuyant sur le bouton
moins (3}, le systéme de cuisson rapide s'éteint.

[$)



Cette fonction vous facilitera la tache. Vous n'avez pas toujours besoin d'étre présent pendant toute la procédure de
cuisson puisque la zone da cuisson sera désactivée en temps voulu.

Si aucune zone de cuisson n'est sélectionnge, le minuteur peut servir d'alarme & court terme {voir la section « Minuteur
comme Alarme & court terme »}.

Mettre le minuteur en marche
1 la zone oe cuisson désirée doit éire sélectionnge.

12 fraction décimale (9) de Iz zone de cuisson en question doit étre affichée. @ @»——g)
2 Sélectionnaz un niveau de puissance entre 1 et 9. mn — gg
3. Appuyez sur le bouton minuteur {6).

U'acran du minuteur {7) affiche «00». Le bouton minuteur {B) augmente la durée. = \

4 Par le biz's des boutons du minuteur/moins (6/3), entrez la durée de
cuisson désirée (01 & 99 minutes).

Le minuteur se met en marche automatiquement.

Le voyant de commande s'allume (10} dans la zone de cuisson choisie,
programmée 3 ['aide cu minuteur.

Pour la saisie rapide du temps de cuisson, tenez le bouton plus ou le
bouton moins enfoncé (6/3).

Le minuteur ne peut &tre attribué qu'd une zone de cuisson & la fois.

Modifier la durée de cuisson programmée

Une fols réglée, la durée de cusssen peut gtre ajustée & tout moment.
1. Appuyez sur l& bouton minuteur {6).
2 A laide des boutons minuteur/mains {8/3), choisissez un nouveau lemps de cuisson

Pour la saisie plus rapide du temps de cuisson, tenez le bouton minuteur ou le bouton
moirs enfoncé (6/3).

Eteindre le minuteur

Lorsque le temps est écoulé. un signal sonore retentira pendant une minute.

10—
Pour désactiver le signal avant lz fin de la minute, appuyez sur la touche de votre choix. ‘ = \
La zone de cuisson est alors désactivée. Y
| . . o sl
$i vous souhaitez éteindre le minuteur prématurément: BiU, (L@
1 La zone de cuisson requise doit &tre sélectionnée. La fraction décimale {9) de la zone e
de cuisson en question doit étre affichée. Appuyez sur le bouton minuteur (6). ‘\_/'_‘l
(é 3 5
2. A l'aide du bouton mains (3), descendez jusqu'a obtenir «00». ) [9; @ 39.
| = minuteur est alors désactivé et la zone de cuisson restera active tant qu'elle ne sera @ ?\ ﬁ%
nas éteinte manuellement. ﬁ“: (8 A e
4 79)EE] 5
- . , . . - L—l§ a} N - 2
Désactivation rapide des zones de cuisson : e =
B 30T190347-11

1. La zone de cuisson désirée doit étre sélactionnée. La fraction décimale (9} de la zone
de cuisson en question doit étre affichée.

2. En appuyant simultanément sur les boutons minuteur/moins (6/3), la zone de cuisson
pst désactivée. 11



Le minuteur peut également servir d'alarme 2 court terme dans la mesure ol il n'est pas déja utilisé pour une zone de
Cuisson

Réglage de I'alarme a court terme

Si 'appareil est éteint:

1. Appuyez sur le houton marche/arrét (1).

2. Appuyez sur le bouton minuteur (6) (6; @ @ @E

3. Entrez le temps voulu & | aide des boutons minuteur/moins {6/3}. .

®E] O

300190347-12
1. La zone de cuisson marquée d'une fraction décimale sera dégagée en réactivant le minuteur. La fraction décimale
s'éteindra.
2. Appuyez sur le bouton minuteur (6).
3. Entrez le temps voulu a }'aide des boutons minuteur/mains {6/3}.

si I'appareil est allumé et les braleurs fonctionnent:

Afin d'ajuster ensuite les niveaux de cuisson, sélectionnez le braleur souhaité a nouveau. La lraction dédimale & I"écran
du minuteur s'éteindra.

Eteindre I'alarme a court terme

Lorsque le temps est gcoulé, un signal sonore retentira pendant 1 minute.
- bour désactiver le signal avant la fin de la minute, appuyez sut la touche de votre choix.

si vous souhaitez désactiver l'alarme a court terme prématurément:

1. Appuyez sur le bouton minuteur (6)
5 A I'aide du bouton mains (3), descendez iusgu'a obtenir «00 ».
Le minuteur s'éteint.
En appuyant simultanément sur les boutons minuteur/moins {6/3), F'alarme a court terme sera désactivée.

Y
N



Code d'erreur | Pesaiption Cause drerreur possible Effacer une erreur
. Toudhes actionnées en pemanence, | By a defeauou des usterdiiss | Nettover la surface de
&signal sonore ls commande séteir au ot de 10} srlevite siée au dessus de | commenae

permanent secondss fLnité de commande.
L'unité de commande séteint aprés ‘L‘ a\lgonthme ﬂ;noard atteint 12 | | gegoy lo four refrocir
avor déecté Lne surchauffe pour | limite @n et de surchaufte. . -

ER21 &viter d'endornmager ' Sectorique Les températures ambiantes de Vefﬁ? bp(ntﬂ'an”lq,fe

'"électronique sont trop élevées. ck Iunité de comimance

Commoe adfecuiandes toudes Uirité] o L

ER22 e omrardeseErT auhoutde 35 | CanAa m"‘ O} Remplacer funng ce
75 la zone de contrdle des toud eS| corymande
La tension secondaire de funité de

ER25 puissance ast trop Slesde {primaire > Cunité de commande Nest P | Rareorder 2l nany
300, L'unité de commende S&tent| orectée comectement i koonne
au bout &1 seconde et dédenche un Tergon dalimentaton
sigrial sonore permanent
Lavoleur NTC est en dehors dcs Court-circuit ou Rermplaces [unié ce

o o Court-circui B i

ER36 stipulations valelr <200mVou > |interruption de NTC =
4.9V, I'unité de commange s'étent)
La tension d'alimentation secondare Déconnecter l'unité

ER40 st vop besse d'au moins 56 par ,_ ) de cpmmande du
rapport & la sous-ension déterminee La PIC prmare st iop diauke | gysteme

L {18V Powerfai<2, GV} d'alimentation

Entretien et maintenance

Ustensiles

avaniages.

le bréleur.

nourriture.

traces rebelles

+ Le fond de I'électro-ustensile est |égérement arrondi vers l'intérieur lorsqu'il est
1 £
1

N + .

froid. La courbure s aplaiit par dilatation pendant ia cuisson si bien
entre parfaiternent en contact avee ie brlieur. L'ustensile

1
< doit trembler cn aucun cas sur

La commande sensitive est munie
d'un détecteur qui protége
contre la surchauffe. £n réponse
au détecteur, le brOleur en
question sera désactivé. Pour plus
d'informations concernant les
explications ocu messages
d'erreur, veuillez consulter e
tableau.

En cas d'enclenchement
ininterrompu d'une touche
{pendant plus de 10 sacondes),
le systeme de commande entier
sera désactivé et un signal
permanent retentira.

Sujet a modifications !

Les ustensiles suivants sont adaptés aux plaques de cuisson vitrocéramigues:

. Electro-ustensiles & fond stable. Le fond doit mesurer au moins 2,5 mm d'épatsseur et
comporter plusieurs couches. Une couche externe en chrome-nickel-acier présente des

+ Placez 'ustensile de facon a respecter les marques situées sur la zone de cuisson.
Le fond de la casserale ou podle dait correspondre 4 la taille de la zone de cuisson. On peut
ainsi éviter la surchauffe, perte d'énergie et le caractére coliant des débordements de

» Le fond de l'ustensile ne doit pas avoir de rainures coupantes ni de bord pointu
afin d'éviter de rayer et abimer le décor de la plaque de cuisson.

« Les ustensiles dont ie fond est en aluminium ou alliages d'aluminium peuvent laisser des

Nous vous conseillans ¢'utiliser das ustensiles spécifiquement qualifié comme étant « adaptés
aux surfaces vitrocéramigues ».

13



Nettoyage

A Lorsque vous netioyez le bandeau de commande, les touches pourraient étre ancienchées par inadvertance, mettant
les zones de cuisson en marche. Aprés le netioyage, vérifiez qu'aucune zone de cuisson ne fonctionne par erreur.

Le nettoyage régulier de votre plague de cuisson vous avite de vous donner trop de mal 2 enlever les taches rebeiles.
Les salissures légéres peuvent étre nettoyées a l'aide d'un chiffon humide et de liquide vaisselle.

En cas de salissures plus importantes {taches de sauces, soupes, traces de casserole, eic,), appliquez du produit nettoyant
3 I'aide d'un chiffon propre ou d'une éponge sur la surface de cuisson tidde. Laissez agir puis nettoyez en frottant.

Il peut s'avérer nécessaire d*avoir recours & un peu de force lors du nettoyage de la vitre, ce qui n'est pas nuisible lorsqu‘on
utilise le bon matériel. Appliquez ensuite un produit protecteur.

Exemples de produits de nettoyage adaptés:
. Cif Super Reiniger, Sidolin Chrom, WK Top

Exemples de produits de nettoyage et d'entretien avec agent protecteur:

«  Cerafix, Collo profi i : il
Il est recommandé d'appliquer des produits ayant un agent protecteur. M
La couche dépasée protege la plaque de cuisson efficacement contre les taches 5
rebelles et les dommages du décor.

45

%%
s

9t

Fieten
Pl 6

Les dépdts de lait bralé ou d'aliments 3 teneur en sucre élevée peuvent étre nettoyés ]
a chaud ou une fois refroidis. Pour cela, nous recommandons un grattoir a lame de E
rasoir que vous trouverez dans les magasins spécialisés. Tenez le gratioir en formant :
un petit angle de fagon 2 éviter les rayures. Ne grattez jamais les dépOts avec un B :
couteau-scie, paille de fer ou autre outil de ce genre. )

i
-
2

LA

s
s
Lt

Enlevez les taches calcaires {taches jaunes) a I"aide d'une petite quantité de produit
décalcifiant tel que Durgol, du vinaigre ou du jus de citron.  Appliquez le produit avec
une éponge et, en ces de salissure plus importante, laissez agir pendant plus iongtemos.
Ensuite, finissez de nettoyer avec de I'eau.

iieatslalel!

335 %&i

Dommages
En cas de manipulation incorrecte, le décor ou la surface de la vitre peut s'abimer.
La vitre paraitra plus sombre 4 ces endroits-13. De telles taches ne partent pas au nettoyage.

Si le cordon d'alimentation est abimé, i doit &tre remplacé par un cordon spécial, disponible auprés de notre département
service clientéie.

Si en raison d'influences mécanigues extréimes, des f2lures ou fissures apparaissent sur 1a plague vitroceramique, 'appareil
doit immédiatement &tre mis hors tension. (éteindre et déconnecter I'appareil du réseau d'alimentation).

Dans ce cas-a, veuillez contacter notre département service clientéle.
De tels dommages ne sont pas compris dans la garantie.

Il est donc recommandé d'assurer la vitre contre la casse au domicile ainsi que vos effets personnels

. . N

Service clientele

5 youd ESTIT BoUD contactar nonr nine anomalie de fonctionnement ot une commande, veuillez préciser le numéro
d"dentification et la gésignation de votre apparell.

Ces renseignemenits figurent sur 1 plague signalétique situee sur le dessous de !'appareil ou sur la page ' de ces instructions
d'utilisation.

Afin d'éviter les messages d'erreur inutiles, vérifiez les points suivants avant de contacter ie service clientéle :
- ¢ I'alimentation électrique est assurée {le fusible est-it intact ou bien le disjoncteur a ouverture automatique a-t-il &té activé 7),
- si l'appareil a éte installé correctement,

_si les ustensiles sont en bon état. 14



Chére cliente, cher client,

Nous espérons gue ces instructions ' utilisation ont fépandu a toutes vos questions.

Si ce n'est pas le cas, veulllez nous en informer au numéro de téléphone indiqué d-desscus.

Si un probléme se présente avec votre appareil, il est essential de nous contacter directement afin d’obtenir I'assistance
et les conseils de notre équipe ainsi que les piéces de rechange d'origine accompagnées d'une garantie Constructeur.
Avani de nous contacter, vetillez vous munir ou numéro de série de I'appareil. Celui-ci figure sur 'étiguette situge sur

I'apparei.

Avant de nous appelez, assurez-vous néanmoms gue toutes les indications contenusas dans ces instructions ont &té suivies.
Tout service au-cela de I'stendue de la garantie sera facturé.

Les dispositions légales de garantie couvrent votre droit au recours. Cela permet de ne pas affecter |'obligation de
disposition de garantie du vendeur. Ce vendeur doit &tre votre premier point de contact.

La date de votre recu détermine fa période de garantie.

15



Glaskeramik-Kochmulde

MKN 5310/ MKN 5410

»

MKX 5210 / MKX 5420

;mmg:ﬂkmiﬁ@#ﬁ*é %

MKX 5350 / MKX 5450

Bedienungs- und Montagehinweise

Bringen Sie das zweite Typenschild hier an!




Liebe Kundin, lieber Kunde,

Wir méchten Ihnen danken, dass Sie sich fir eines unserer Produkte entschieden haben. Das Gerat, das Sjie erworben naben,
erfullt selbst die nochsten Anspriche und ist sehr einfach zu bediener. Nichtsdestotrotz sollten Sie sich einen Moment Zeit
rehmen, um diese Bedienungsanleitung in Ruhe durcnzulesen. Sie hilft Ihnen, mit den funktionen des Garates vertraut zu

werden und Sie erfahren, wie man das Gerat optimal und sicner verwendet. Bitie heacnten Se auch die Sicherheitshinweise.
Wir winschen Ihnen viel SpaB mit Inrer neuen Kochmulde!
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Wichtige Informationen

thre Bedienungsanleitung
Ri-ta hawahren sie diese Bedienungsanleitung, nachdem sie sie durchgelesen haben, zusammen mit dem Gerét auf, damit

Sie jederzeit zur Hand haben, wenn sie etwas nachsehen mocnten. Fais Sie uas Geial woitoreerhaufen nder an Dritre
Cbergeben, handigen Sie diese Bedienungsanleitung bitte an den neuen Besitzer aus. damit sich dieser Gber die Montage
und die vorschriftsmaiige Bedienung des Gerates informieren kann.

Vor dem ersten Gebrauch
- Lassen Sie das Gerét von einem Fachmann montieren und anschiieBen. Dabei die Installationsvorschriften beachten.

- Die folgenden Sicherheitshinweise mussen unbedingt beachtet werden.



Wichtige Sicherheitshinweise

Dieses Gerat entspricht dem derzeitigen Stand der Technik und den gangigen Sicherneitsvorschriiter. Der
vorschrifismaBige Umgang mit dem Gerat ist eine Voraussezung, um Beschadigungan und Unfélle zu vermeigen
Bitte beachten Sie hierzy nicht nur die folgenden informationen, sondern auch die Hinweise im weiteren Text

e Das Gerat darl nur entsprecnend den Vorschriften auf Seite 48 eingebaut und angeschilossen werden. Lassen
Sie die notwendigen Arbeiten von einem Fachmann ausfuhren.
e Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn die Glaskeramikfidche sichtbar beschadigt oder gebrochen ist.
Wenden Sie sich in einem solchen Fall an unsere Kundendienstabeilung.
« Versuchen Sie niemals, das Gerat mithilfe von Werkzeugen (z. 8. Schraubenziehern usw.) zu Sffnen oder zu
reparieren. Reparaturen und Arbeiten an de Gt ; Grt
o!
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Gerat gesinii
Beschadigungen oder Ausfallen fuhren.
Bai piner Ausfall des Gerates beachten Sie bitte zunichst die informationen unter " Beschadigurgen” auf Seite 57,

che Sie den Kundendienst rufen. Danach rufen Sie ggf. den Kundencienst.

en edinikem vergen

VorschriftsmaBiger Gebrauch:

. Das Gerit darf nur von Erwachsenen verwendet werden, die sich zuvor mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung
vertraut gemacht haben.

«  Die Glaskeramik-Kochmulde darf nur fiir die Zubere'tung von Nahrungsmitteln im Haushalt verwendet werden. Bel
Missbrauch oder nicht vorschriftsmaBiger Behandlung des Gerates kann keine Haftung fir Schacen Ubernommen
werden.

« \erwenden Sie die Kochmulde nicht zum Beheizen von Raumen.

«  Bei einer offensichilichen Funktionsstérung ader bei Rissen oder Spriingen in der Glaskeramikpiatte {z. B. aufgrund
einer zu hohen mechanischen Belastung) muss das Gerat sofort auBer Betrieb genommen werden: Schalten Sie das
Gerit aus und ziehen Sie den Netzstecker (Sicherungen herausdrehen bzw. Sicherungsautomaten deaktivieren)

«  Halten Sie elektrische Kabel von den heiBen Kochfeloern und den Kochtopfen fern. Andernfails kann die Isolierung
der Kabel beschadigt werden.

+  Warnung: Brandgefahr
- Beim Kochen entsteht Hitze. Kinder knnen die Gefahr, die von diesem Gerét ausgeht, nicht erkennen. Das

Gerat ist kein Spielzeug. Stellen Sie sicher, dass Kinder ausreichend beaufsichtigt werden und halten Sie Tiere
von dem Geréat fern.
- Das Gerit bleibt auch nach dem Ausschalter noch hei und kahit nur langsam auf Raumtemperatur eb.
. Behalten Sie des Gerat beim Frittieren gut im Auge. Umher spritzendes B1 oder Fett kann leicht Feuer fangen.
Versuchen Sie niemals, brennendes Ol oder Fett mit Wasser zu Idschen (Explosionsgefahri). Ersticken Sie es
mit nassen Handtichern und halten sie Turen und Fenster geschlossen!

So vermeiden Sie Beschidigungen an Ihrer Glaskeramik-Kochmulde

Die Glaskeramikplatte ist gegeniber Hitze (bis zu 650 °C) und Temperaturschwankungen unempfindlich. Sie ist bruchfest
und bis zu einem gewissen Grad auch unempfindlich gegen Kratzer.
Trotzdem sollten Sie folgende Informationen beachten, um eine Beschadigung der Glaskeramikpiatte zu vermeiden:

«  GieBen Sie niemals kaltes Wasser Gber die heien Brenner.

+  Steigen Sie nicht auf die Glaskeramikplatte.

«  Lassen Sie keine schweren Gegenstande auf die Platte fallen. Es ist ratsam, solche Gegenstance nicht Uber der
Kochmulde aufzubewshren.

«  Kontrollieren Sie vor jecem Gebrauch, dass sowoh! der Bogen des Topfes, den Sie verwenden méchten als auch
die Oberfliche des Kochfeldes sauber und trocken ist.

+  Ziehen Sie die Topfe nicht tber die Kochplatte, um Oberfiache und Dekors nicht zu verkratzen. Heben Sie die
Tépfe stattdessen hoch.

- Putzen Sie Gemise und Obst nicht auf der Glaskeramikoberflache, damit keine Sandkdrner auf die Platte fallen
und Kratzer verursachen kénnten.

+ Venwenden Sie die Kochplatte nicht als Abiageplatz; lagern Sie insbesonaere kein prennbares ividerial, keltie
Kartons oder Plastikverpackungen auf der Kochplatte. Gegenstande aus Zinn, Zinr oder Aluminium (auch
Aluminiumfolie oder eire leere Espressomaschine) konnen auf den heifien Kochfeldern schmelzen und
Schaden verursachen.



. Achten Sie darauf, dass keine zuckerhaltigen Nahrungsmittel oder Safte auf die Kochfelder gelangen. Andernfalls kann
die Oberfiache der Glaskeramikplatie beschadigt werden. Wischen Sie Ubergekochtes sofort ab, so lange es noch heiB Ist.
«  Stelien Sie keine heiBen Topfe oder Pfannen auf das Brennergestell.

. Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerst eindringen kann. Anderrialis kann das Gerat beschadigt werden.
Verwenden Sie ausschlieBlich feuchte Tacher zur Reinigung des Gerétes. Spritzen Sie das Gerat niemals ab und verwenden
Sie keine Dampfstrahler

VorschriftsméaBige Entsorgung:

«  Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und bringen Sie es zu einer geeigneten Entsorgungsstelle in threr Nahe. Das
Verpackungsmateral ist kein Kinderspielzeug.
. Permanent an das Netz angeschlossene Gerate {(ohne Stecker) missen von einem Flektriker abgeklemmt werden, ehe

Sie sie entscrgen knnerm.

- Machen Sie das Gerat unbrauchbar, ehe Sie €3 wegbringen: Schneiden Sie, nachdem Sie den Netzstecker gezogen
haben, das Netzkabe! durch und entfernen Sie lose Kabel,

«  Stellen Sie sicher, dass das Gerat ordnungsgemas entsorgt wird.

Montage der integrierten Kochmulde

Die integrierte Kochmulde ist fir den Finbau in eine Tischpiatte vorgesehen. Der finbau darf nur von einemm speziell geschulten
Techniker vorgenommen werden. Ein Elekisiker muss das Gerat an das Netz anschiieBen Dabel sind nicht nur die drtlichen
Sicherheitsvorschriften, sondern auch die Anschlussvorschriften des artlichen Stromversorgers zu beachien.
Es ist eine allpalige Trennvarrichtung mit einer Kontaktsffnung ven mindestens 3 mm varzusehen (Schalter mit Erdungsleitung,
Hauptschalter).

Der Abstand von einer hohen Saeitenwand zur Aussparung muss mindestens 50 mm betragen.
Unterhalb der Kochmulde diirfen nur beliftete Ofen eingebaut werden.

Abmessungen -
Technische Daten der Kochmuide

Betriebsspannung .......... 230V 2N ~ 50Hz

Abmessungen der Einbaudffnung (60 em)..........Breite 560 mm
Abmessungen der Einbaudffnung (80 cm)...........Brelte 750 mm
Tiefe 490 mm
Maximaler Platzbedarf

unter der Arbeitsfliche ..o 55 mm

Installation des Blattfedersystems




alls die Unterseite des Geréites zugdnglich ist, z. B. weil es (ber eirer Schubiade eingeba

ngebracht wercen.

lektrische Anschlisse

- dern mitgelieferten Originalkabel oder einem tachnisch gieichwertigen Kabel des Typs HOSBBF 5G1.5 angeschiossen wverden.

Vicntig! Das Kabe! mit der gelbgrunen solierung darf nur an einer mit (&

«crten Sie beim Anschiuss darauf, dass das Anschiusskabe! nicht mt helfy

i

AUSSPARUNG 560/750 x 390 MM | [ ¢ |
!’ 1

——

oder 4 markierten Klemme angeschlossen werden.

ut wird, muss eine Holzplatte

en Teilen odar Abdeckungen in Berithrung kommt.

Moo=

s s %

2 £:%

= - 9 4
A zlslalsg% (1]
7 T

“

e B | 11 SCHWARZ

¥ E -
] T
m+ NETZKABEL
h 4
SEMENWAND 1 HOLZPLATTE ‘; Ele
L 111:1 3 o~ I
5 2 Os 5 %
z ¢ & 5| 3 = 3
= =25 8 = = 2
lhr Gerat ( v | ( 250V A0
Jie Kochfelder sind durch Markierungen auf der Glaskeramikplatte gekennzeichnet.
60cm MEKN 5210 | MKN 5150 | MKN 5400 | MKN 5310 | MKN 5311
WATT DIA FORM MKN 5420 | MKN 5350 MKN 5410 | MKN 3411
2200/750 210/120 ZWEIKREIS s
1200 140 SINGLE ___|6830) wE| e
1500 160 SINGLE o ;
2000/1100 140/240 AUSAEHBARER GRILL
2000/1100 | 140/250 AUSZ i
240071500 | 170/265 AUSZ
1800 180 SINGLE B agan
2300 |20 |SINGLE B  pEEE ]
1700/700 180/120 ZWEIKREIS | HEEE0
2300/800/800| 210/175/120 | DREIKREIS
110_80 260X170  |SINGLE
80cm MKX 5210 | MKX 5350 | MKX 5211
WATT DIA FORM MKX 5420 | MKX 5450 | MKX 5421
2200/750 210/120 ZWEIKREIS |1 ErRRE
1200 140 SINGLE
1500 160 | SINGLE |
2000/1100 140/240 ALSZIEHBARER GRILL
2000/1100 180/ 250 Ausd
2400/1500 | 170/265 | AUSZ |
1800 180 SINGLE
2300 210 SINGLE
1700/700 180/120 ZWEIKREIS
2300/800/800| 210/175/120| DREIKRELS e
110- 80 260X170 SINGLE




Grillzone
ndividuelle Beheizung der Kochfelaer
A, oder

A und B gemeirsam, oder
A und B und C gemeinsam

=Yt

MKN 5411

1. Ein-Taste
2. Erhahung der eingesteliten Heizleistung mit
Kochfeldauswahltasie
. Verminderung der eingestellten Heizleistung
_ Taste fur Zweifach- und Dreifachelement

Kachetufenanz

3

4

E Qe

6. Timer-Auswahltaste

7. Timer-Display

8. Eine LED bedeutet Zweikreis-Kochfeld, zwe! LEDs
hedeuten Dreikreis-Kochfeld

9. Das ausgewahlte Kachfeld wird durch einen Punkt ange
zeigt

10. LED zum Kochfeld




Touch Control-Bedienung

Das Gerat wird Cber eine Touch Control-Beoienung an der Vorderseite des Gerdts bedient. Jeder Touch Control-Taste ist eine
Anzeige zugeordnet.

Ein Signalton bestétigt die Betatigung.

>
1.

Die Ein-/Aus-Taste (....._.......Sekunden lang berihren.
Die Kontrollanzeige ist funktionsbereit. Fur alle Leistungsstufen {3) blinken eine “0" und ein Punkt {8 ).

Die nichste Eingabe muss innerhalb von 10 Sekunden erfolgen; andernfalls schaltet das Gerat wieder ab.

Den Brenner einschalten

Wenn Sie das Gerat mit der Ein-/Aus-Taste (1) eingeschaltet haben, kdnnan
Sie nun die verschiedenen Kochfelder innernalb der nachsten 10 Sekunden
einschalten.

1. Dle Brennerauswahltaste (2) ces gewlnschten Brenners dricken.

In der dazugehdrigen Anzeige leuchtet eine "C* und der Punkt (9) zeigt
an, welcher Brenner ausgew3hlit wurde, d. h. eingestellt werden kann.

2 Mit der Plus- oder Minustaste (2/3) eine Stufe «1-8 » auswahlen.

Falls Sie die Piustaste (2) betatigen erscheint eine " 1", Falls Sie die
Minustaste (3) betatigen erscheint eine «9 »

sowoh! die Plus- als auch die Minustaste (2/3) verfigen uber eine
Wiegerholfunkiior. Falls Sie eine der beiden Taste gedriickt halten, erhdht
bzw. erniedrigt sich die Leistung in Intervallen von 0,4 Sekunden.

Es kann immer nur eine Brennerauswahliaste (2) gedrickt werden, d. h. es
darf nur ein Punkt {8 ) leuchten.




Die Kochmulde ausschalten
1. Der gawiinschte Brenner muss ausgewahlt sein (2}.
Der Punkt {8 } des betreffenden Brenners muss leuchten.

7. Die Minustaste (3) driicken, bis die Leistungsstufe "¢ erreicht ist.
Der Brenner schaltet sich nach 3 Sekunden automatisch aus.

Schnelles Abschalten:

1. Der gewlinschte Brenner muss ausgewahlt sein.

- J_»‘ s’
Der Punkt {8 } des betreffenden Brenners muss leuchten. (3) 3001903473

2. Durch gleichzeitiges Driicken ger Plus- und Minustaste (273} wird der Brenner schnefl
ausgeschaltet.

Restwarme-Anzeige

In der Leistungsstufen-Anzeige eines abgeschalteten Brenners erscheint ein "H™ (Restwarme),
falls die betreffende Oberflache noch tber 6C° C warm ist.

Eine "0" zeigt an, dass die Temperatur unter 60°C liegt.

Schalten Sie den Brenner am Ende der Kochzeit rechtzeitig ab, um die Restwarme zu
nutzen. So sparen Sie Energie.

v Falls die Spannungsversorgung langer als 0,3 Sekunden unterbrochen
ist, erscheint, selbst wenn die Temperatur iiber 60 °C liegt, in der
Anzeige kein H".
Das Gerit ausschalten:

Das Gerat kann jederzeit ausgeschaltet werden, indem man die £in-Aus-Taste
(1) dracke.

300190347-4

Ser Zwelkreis-Brenner gibt lhnen die Maglicnkett, je nach Modeil, nur den inneren Kreis

su verwenden und den adl3eren Kreis nach Bedarf zuzuschalten.
Den Zweikreis-Brenner dazuschalten

1. Der gewunschte Brenner muss ausgewahlt sein (2). Der Punkt «3 » des
betreffenden Brenners muss leuchten

2. Wahler Sie die gewunschte Leistungsstufe «1-9 ».

3 Schalten Sie den zweiten Heizkreis mit der Zweifachbrenner-Taste {4)
dazu. Wenn die Kontrolllampe (8} aufleuchtet, ist der duBere Kreis dazuge-
scnalter.

Den Zweifachkreisbrenner ausschalten 2001003475

1. Der gewlinschte Brenner muss ausgewahlt sein. Der Punkt (9} des
betreffenden Brenners muss leuchten.

7. Aktivieren Sie die Kochfeld-Taste (4). Die Kentrolllampe (8) geht aus,
wenn der duBere Kreis abgeschaltet ist.

8



- Kindersicherung:

Sperren:

Die Kindersicherung kann nach dem Ausschallen des Geraies akliviert
werden.

7um Einschalten der Kindersicherung betitigen Sie die Taste des rechten
vorderen Kochfeldes (FR)- und die- Minustaste (3) gleichzeitig und
driicken dann noch einmal auf die Kochfeldauswahltaste (FR-2). In der
Anzeige erscheint ein "L" {LOCKED), ¢. h. die Kindersicherurag ist
singeschaltet. Falls ein Kochield noch warm ist, erscheinen "L" und
*H" abwechselnd in der Anzeige.

Die Fingabe muss innerhalb von 10 Sekunden erfolgen und man darf =y
keine andere als die angegebene Taste betdtigen. Andernfalls wird die e
Eingabe als unvollstandig erkannt und abgebrochen.

Das Bediensystern bleibt gesperrt, bis man es wieder freigibt,

selbst wenn das Gerét inzwischen ein und ausgeschaftet wird,
Selbst durch das Abziehen ces Netzsteckers wird die
Kindersicherung nichit aufgehaben

Kindersicherung aufheben:

Zum Aufheben der Kindersicherung driicken Sie gleichzeitig
die Kochfeldauswanhl (FR-2) und die - Minustaste (3). Das "L"
(fitr LOCKED) in der Anzeige erlischt. Alle Kachfelder zeigen
wieger eine "0" mit einem blinkenden Punkt. Falis ein Kochfeld
noch warm ist, erscheint statt der "0" ein "H". Nach dem
Abschalten das Gerates wird die Kindersicherung wieder
akliviert.

Die Eingabe muss innerhalb von 10 Sekunden erfolgen und
man darf kene andere als die angegebene Taste betétigen.
andernfal's wird die Eingabe als unvolistandig erkannt und
abgebrochen. Es kann keine weitere Eingabe menr
vargenommen werden. Schalten Sie in diesem Fall das Gerat

Sicherheitsabschaltung

aus und wiederholen Sie anschlieBend ihre Fingabe.

Um die Freigabe abzubrechen:

Die Kindersicherung kann nach dem Einschalten des Gerates
deaktiviert werden. Zum Ausschalten der Kindersicherung
betatigen Sie die Kochfeldauswahltaste (FR-2) und die -
Minustaste (3) gleichzeitig und driscken dann noch einmal
auf die Minustaste. Wenn Sie diese Schritte in der korrekten
Reihenfolge und innerhalb von 10 Sekunden ausfGhren,
wird die Kindersicherung aufgehoben und das Gerat schaltet
in den Standby-Modus. Anderenfzlls wird die Eingabe als
unvollszéndig erkann, das Gerdt bleibt gesperrt und schaltet
nach 20 Sekunden ab.

Falls das Gerat an der Ein-Aus-Taste wieder eingeschaltet
wird, erscheint in allen Anzeigen eine “0", die Punkie blinken
und das Gerit ist bereit. Falls ein Kochfeld noch warm ist,
erscheinen "0" und "H" abwechselnd in der Anzeige.

Ein oder mehrere Felder, die aus Varseher eingeschaitet oleipen, werden nacn einer gewis-

sen Zeit automatisch deaktiviert.

Ein "H" in der Anzeige zeigt an, dass die Sicherheitsabschaltung ausgeldst hat.

Um die maximale Einschaltzeit der einzelnen Kochfelder zurickzusetzen, driicken Sie eniweder die
Auswahltaste oder die +/- Taste des betreffencen Kochfeldes.

Falis 0 ein Kochfeld der Timer aktiviert wurde, erscheint in der Anzeige die eingestellte Zeit. Sie gilt dann als maximale
Finschaltdauer. Sobald man den Timer vor Hand deak:iviert, ist die Sicherheitsabschaltung wieder gultig.

9



Diese Funktion ist eine groBe Hilfe beim Kochen. Sie miissen wihrend des Kochvorgangs nicht mehr neben dem
Ferd stehen, Der Brenner wird automatisch voll aufgehe.zt und schaltet dann rechizeitig {siene Tabelle} auf d'e von nen

eingestellre Leistungsstufe zurdck.

Schnellkochfunktion einschalten
1. Die Kochfeldwah taste (2} des gewiinschter Kochfeldes dritcken.

2. Die Leistungsstufe «% » mit der Minusiasie (3) einsteilen. AnschiieBend die
Leistungsstufe A" "0" mit der Plustaste (2} einstellen. Zarn mit der Minustaste (3) die
gewlnschte Kochstufe einstellen, z. 8. 6 Wahrend die Schnellkochfunktion aktiv ist, wechselt
die Anzeige zwischen A und &.

Beispiel:

sie wahlen die Leistungsstufe neun und
aktivieren die Schnellkochfunktion mit
der Plustaste (9 wird angezeigt).
AnschlieBend stellen Sie mit der
Minustaste die Kochstufe 6 ein.
Bei dieser Einstellung wird das Kochfeld
2,5 Minuten lang auf Stufe 9
vorgeheizt. Die Anzeige wechseit
zwischen A und §; anschlieBend
schaltet sie zuriick auf Kochstute 6.

schnellkochfunktion ausschalten

Sobald in der Kachstufenanzeige «& » erscheint:
i. Das gewinschie Kochfeld auswahlen.

Der Punkt {& } des betreffenden Kochfeides muss leuchten.

2. 10 Sekunden nach Aktivierung der Schnellkochfunkticn kann rman die
Schnellkochfunktion ausschalten, in dem man die Minustaste drickt (3).

10
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Diese Funk:ion ist eine groBe Hilfe beim Kochen. Sie massen nicht mehr wahrend des ganzen Kochvorgangs am Herd stenen,
denn cas Kochteld scha'tet sich nach der vorgegebenen Zeit automatisch ab.

Falls kein <ochfeld ausgewdhlt ist, kann der Timer als Kurzzeitalarm verwendet werden (siehe Abschnitt “Timer als
Kurzzeitalarm").

Den Timer einschalten &_4 )
9)
1 Das gewiinschte Kochfeld muss ausgewahlt sain. o ) \
il - EIEL

Der Punkt (8} des betreffenden Kochfeides muss leuchien.

2 Eine Kochstufe zwischen 1 und 9 ainstellen.

—{(0——
3. Die Timer-Taste (6) dricken. ()
Die Timer-Anzeige (7) zeigt jetzt «08 ». Die Timer-Taste erhdhrt die Zeit. EEBJ fﬂg

4. Die gewlnschte Kochzeit {01 bis 33 Minuten) mit ger Minustaste {8/3)
eingeben.

Der Timer beginnt automatisch zu zanlen.

Die Kontrolllampe {10) des Kochfeldes, Tir walches der Timer eingestelit
wurde, leuchtet auf.

Fiir eine schneliere Eingabe der Kochzeit halten Sie die Plus- oder L
Minustaste gadriickt (6/3) -2 e 300190347-10

Es kann immer nur ein Kochfeld mit dem Timer programmiert werden.

Die eingestellte Kochzeit andern

Eine bereits eingestelite Kochzeit lasst sich jederzeit andern.

1. Die Timer-Taste (8) dricken.

2 Die neue Kochzeit mit der Plus- oder Minustaste (6/3) einstellen.

Fir eine schnellere Eingabe der Kochzeit halien Sie die Pius- oder Minustaste gedriickt (6/3)

Den Timer ausschalten g -
9

Nach Ablauf der eingesteliten Kochzeit ertdnt ein einminltiger Signalton.

Driicken Sie cine beficbige Taste um aen Signaiton vor zeitiy auseuscharten. S

107
Das Kochfeld ist jetzt deaktiviert. 1 = }
7
Den Timer vorzeitig ausschalten: L_@“w} D:J
t &
e, | %‘D,‘;E

1. Das betreffende Kochifeld muss ausgewahlt sein. Der Punkt {9) dieses
Kochfeldes muss leuchten. Die Timer-Taste {8) dricken.

=
2. Die Minustaste (3) dracken, bis "00" erscheint. 2 _—
Der Timer ist jetzt aLsgeschaltet. Das Kochfeld bleibt an, bis Sie es von =/ 34 @ | 1@
q et
Hand ausschalten. P . .
;Qf NI

Schnellabschal der Kachfelder: - 3 P~
chnellabschaltung der Kachfelder &;%{’ %5_8;! @g‘}' 5‘9{!
24

1. Das gewlinschte Kochfeld muss ausgewahlt sein. Der Punkt (9) dieses
Kochfeldes muss leuchten.

2. Durch gleichzeitiges Betatigen der Minustaste und des Timers (6/3) wird das
Kochfeld ausgeschaltet.

11



Der Timer kann auch als Kurzzeitalarm verwendet werden, wenn er nicht
gerade f0r ein Kachfeld programmiert ist.

Den Kurzzeitalarm einstellen
Bei ausgeschaltetem Gerat:

1. Die Ein-/Aus-Taste (1} driicken.
9 Die Timer-Taste (8) drickan.
3 Die gewlnschte Zett mit der Plus- oder Minustaste (6/3) eingeben

Rei eingeschaltetem Gerdt und Brennern:

1. Das Kachfeld, dessen Punkt gerade blinkt, wird durch die nochmalige
Aktivierung des Timers geldscht. Der Punkt erliscnt

2 Die Timer-Taste (6) drucken.

3. Die gew(nschta Zeit mit dar Plus- oder Minustaste {6/3) eingeben.

®E
. . 17
Wahlen Sie wieder den gewiinschten Brenner aus. Der Punkt in der N ig:.; (LHD

Timer-Anzeige erlischt, ) e 300190347-12

Den Kurzzeitalarm ausschalten

Nach Ablauf der eingesteliten Zeit ertont ein einminiitiger Signatton.
Drilcken Sie eine beliebige Taste um den Signalton vorzeitig auszuschalten.

Den Kurzzeitalarm vorzeitig abschalten:

1. Die Timer-Taste (6) drucken.

2 Die Minus-Taste {3) driicken, pis «00» erscheint.
Der Timer ist jetzt abgeschaitet.
Durch gleichzaitiges Dricken der Plus- und Minustaste (6/3) wird der
Kurzzeitalarm schneli ausgeschaltet.
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Fehlercode Beschreibung Mégliche Ursache Iehlerbehebung
Permanents Betatigung | Wasser oder Reinigung der
ERO3 & Dauerton | ;. Taste: die Steberung | Kochutensilien auf dem Arpeitsfiache
schaltet nach 10 Sekunden | Glas Uber der Steuerung
ap
ER21 Standardalgorithmus
Die Steusrung schaltet erreicht Grenzweart bei AbkUhlen lassen.
wegen Ubernitzung ah, Uberhitzung. Die Hizeschutz ver Steuerung
um eine Beschadigung der | Umgebungstemperatur konuollieren.
tiekironik zu der Elektronik ist immer
vermeicien noch zu haan.
ER22 Falscher Tastenwert, Die | Kurzschluss oder | Steusrung austauschen
Steuerung schaltet nacn Um‘C:”b"E(hU”S i Bereich
3.7 bis 7,5 Sekunden ab | 9€7 iastenwene
ER25 Die sekundare Spannung | Steverung falsch o
des Netzrails st zu noch | angescnlossen. An die richtige
{Primar > 300 V. Die Netzepannung anschlieBen
Steuerung schalet nach
einer Sekunde ab; ein
Dauerton endni
craE NTC-Wert nicht im Steuerung austauschen
ER3& zulassigen Rereich Kurzschiussabschaitung bei
f\Wert<200mY oder>4,9v); | NTC
die Steuerung schaltet ab
Die sekundére
ER4C Betriabsspannung ist mind .
5§ 2u niadrig, It. ) . Die Steuerung vom Netz
identfizierier Primar-PTC zu neill trenren
Unterspannung
{1,8v<UNetzausfall
<2,9V)

Pflege und Wartung

Kochgeschirr

Die Touch Cantral-Bedienung hat
einen Sensor, der Sie gegen
JUperhitzung schirzt. Wenn dieser
Sensor anspricht wird der
betreffende Brenner abgeschaltet.
Weitere Informationen zu den
Erlduterungen aoder
Fehlermeldungen siehe Tabelle.

Falls eine Taste ununterorochen
gedrickt wird (ldnger als 10
Sekunden) schaliet die Stauerung

und ein Dauerton ertént.

Anderungen vorbehalten!

Folgendes Kochgeschirr ist fiir Glaskeramik-Kochplatten geeignet:

+ Elektrogeschirr mit stabilem Boden. Der Boden muss mindestens 2,5 mm dick sein und
aus mehreren Schichten bestehen. Die duBere Schicht sollte am besten aus Chrom-Nickel-Stahl
bestenen.

. Der Boden von Elektrogeschirr ist im kalten Zustand leicht nach innen gewdlbt. Diese
walbung verschwinget, sobald der Topf erhitzt wird, so cass der Topf einen exzellenten Kontakt
sum Brenner hat. Keinesfalls darf das Kochgeschirr auf dem Brenner wackeln.

. Stellen Sie das Kochgeschirr genau auf die Kochfeldmarkierung. Der Topf- oder
Pfannenboden muss der GroBe des Kochfeldes genau entsprechen. So vermeidet man Uberhitzung
und Energieverschwendung, und Ubergekochtes kledt nicht an.

. Der Boden des Kochgeschirrs sollte keine scharfen Ecken oder Kanten haben, um
Kratzer in der Oberflache und im Dekor zu vermeiden.

+ Kochaeschirr mit Béden aus Aluminium oder Aluminiumlegierungen kann unschéne Spuren
hinterlassen.

« Wir empfehlen die Verwendung von Kechgeschirr, das speziell fiir Glaskeramikflachen geeignet
ist.
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Reinigung

Bei der Reinigung des Bedienfeldes kann es passieren, dass man aus Versehen eine Taste driickt und ein Kocnfeld
einschaltet. Versichern Sie sich desnalb nach der Reinigung, dass alle Kocnhfelder ausgeschaliet sind.

Reinigen sie die Kochplatte regelmaBig, denn bereits eingebrannte Verunreinigungen lassen sich nur noch schwer entfernen.

Kleiners Verunreinigungen lassen sich mit einem feuchten Tuch und etwas Spulmittel entfernen.
Bei harlnackigen Flecken (z. B. von Suppen, SoBen, Kratzspuren usw.) gibt man mit einem sauberen Tuch oder einem
Schwamm etwas Reinigungsmittel auf die handwarme Kochflache. Kurz einwirken lassen und den [ecken anschlieBend
durch Scheuern entfermnen.

Eventuel ist es notwendic, etwas krafriger zu schrubben. Mit den richtigen Reinigungs- und pflegemitteln besteht jedoch
keine Gefahr, dass die Glasoberfiache beschadigt wird.

Geeignete Reinigungsmittel sind z. B.:
- Cif Super Reiniger, Sidolin Chrom, WK Top

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel mit Schutzwirkung sind zum Beispiel: {
« Cera fix, Collo profi o ]
Es empfiehit sich die Verwendung eines Mittels mit Schutzwirkung. Sie bilden airen s

schutzfiim, der die Glaskeramikflache vor nartnackigen Verschmutzunger und einer ZE R
Beschadigung des Dekors schiizt.

Reste von Ubergekochter Milch und nicht zuckerhaltigen Lebensmitteln lassen sich
warm oder kalt entfernen. Am bestern ist hierfor ain spezieller Kratzer geeignet, den
Sie in jedem Fachgeschaft kaufen kdnnen. Satzen Sie den Kratzer flach an, um die
Glaskeramikflache nicht zu verkratzen. verwenden Sie niemals Messer mit gezackter
Klinge, Stahiwolle oder shnliches, um angebrannte Essensreste zu entfernen.

Kalkhaltige (ge'be) Flecken lassen sich mit einer kleinen Menge Kalkentferner wie z.
8. Durgol, Essig oder Zitronensaft lbsen.  Geben Sie das wittel auf einen Schwamm
und lassen Sie es ggf. etwas einwirken. AnschlieBend grandiich mit Wasser abwischen.

Beschadigungen

Das Dekor und die Glaskeramikflache kénnen durch unsachgemé3e Behandiung 2 it
peschadigt werden. Das Glas erscheint in solchen Bereichen dunkler und die Verfarbung iasst sich nicht entfernen.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss €5 durch ein spezielles Anschlusskabel, das pel unserem Kundendienst erhaitlich
st, ersetzt werden.

Bai Rissen oder Spriingen in der Glaskeramikflache, die z. B. aus einer extremen mechanischen Belastung herrdhren, das
Gorat sofort auBer Betrieb nehmen! Ausschaiten und vorm Netz trennen.

wenden Sie sich in einem solchen Fall an unsere Kundendiensteoteiiung.

Schaden dieser Art sind durch die Garantie nicht abgedeckt.

Es empfiehlt sich daher, eine Glasversicherung oder eine entsprechende Versicherung fur die Glaskeramikplatte abzuschlieBen.

£34%

Birte halten Sie, wenn Sie unseren Kundencienst wegen einer Storung oder einer Ersatzteibesteliung kontaktieren, die Ident.-
NUMITEr fies Geratcs und die penaue (erarehezeichnuna parat.

Die entsprechenden Informationen finden Sie auf dem Typenschild an der Unterserne des Gerdies wie aul Soite 1 diecer
Rediegnungsanieitung.

Bitte prufen Sie folgende Punkte, ehe Sie unseren Kundendienst anrufen: ..........

- ist NelzSpannung vorhanden (ist die Sicherung intakt oder hat der Sicheru ngsautomat geschaltet?),
- wurde das Gerat vorschriftsmaiig in Betrieb genommen

_ist das Kochgeschirr in Ordnung
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

Wir hoffen, dass diese Bedienungsanieitung all Inre Fragen beantwortet nat.

Falls nicht, rufen Sie uns bitte unter der unten genannten Telefonnummer an.

Bal Problemen mit Ihrem Gerat soliten Sie uns direkt anrufen. Sie erhalten von uns nicht aur umngehend Hilfe, sondern auch
wichtige Tipps und Originalersatzreile mit Garantie. Bitte nalten Sie die Seriennummer parat, wann Sie uns anrufen. Sie
steht auf einem Aufkleber am Gerat.

Versichern Sle sich bitte auch, dass alle in cleser Bedicnungsanieitung enthaltenen Anweisungen befoigt wurcen, ehe Sie
uns anrufen.

Jegliche Reparatur-, Wartungs- oder sonstige Arbeiten, die nicnt unter die Garantie fallen, werden lhnen in Rechnung
gestelit.

Die gesetzliche Garantie raumt Ihnen ein Rickgriffsrecht ein. Die Garantepflichten des Fachhandiers bleiben hiervon
unberthrt. Der Fachhindler muss lhr erster Ansprechpartner sein.

Das Datum des Kaufbelegs gilt als Beginndatum der Garantiefrist.
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