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AiaBaoTe Tpwra T TAPOV EYXEIPISIO XpRONG!

Ayarmnté TMeAdmn,

EuyapioToUpe Tou mporiproarte £va Tpoidv Beko. EATTiCoupe va £xete Ta kaAUTEPa ammoteAépaTa A6 TO TTPOIGV
0ag, TO OTI0i0 £XEI KATAOKEUAOTET LE UWnAA TToI6TATA KOl TExvoAoyia aixurg. INa Ty ao@aAeia oag kai Ty
owaTh xpron-Acimoupyia Tou TpoidvTog, diaBdaTe TpoaekTIkA 0AOKANPO TO TTAPGV EyXEIPidIO XpraNg Kai Ta GAAa
OUVOOBEUTIKG £yypaQa, TIPIV XPNOIHOTIOIACETE TO TIPOIGV, KAl QUAGETE TO WG avagopd yia peAOVTIKY Xpran. Av
TTOpadWOETE TO TIPOIGV a€ AoV, TTapadwaTe padi kai 1o eyxelpidio xprong. Tnpeite 6Aeg TIC TipoeIdoTToINaEIg
KaI TTANPOQOPIES TTOU TIEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIdIO XPRONG.

Na BupaoTe 611 autd 10 eyxeIpidIo Xprong Exel ETioNg papuoyr kai o€ apketd GAAa ovTéra. Or diagopég
avaueoa ae poviéha Ba avagépovTal aTo eyxeIpidio.

Inpagio Twv gUpBoAwv

Z& OAn TV £kTaOT TOU TIAPAVTOG EYXEIPIDioU XPriaNG XPno1poTToIouvTal Ta £¢¢ aUPBOAa:

INUAVTIKEG TIANPOGOPIE A XPAOTLES
OUPBOUNG OXETIKA e TN Xprion.

lMpogidomoinon yio kaTaoTACEIS TTOU
amoteAouv Kivouvo yia T {wr kar Ty
TIEPIOUTIAL

Mpogidomoinon yia nAektpoTmAngia.

Mpoeidomoinan yia Kivduvo
TTUPKAYIAG.

Mpogidomoinon yia Bepuég
ETMIQAVEIEG.

B BB B E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂinpavrlxég odnyieg Kai TPOEIBOTTOINOEIS Yia TNV aoPaAEia Kal
10 MEPIBAAAOV

To TUAUA auTo TTEPIEXEI 0DNYiES
ao@aAeiag ou Ba oag fonbAoouy
Va TIPOCTATEUTEITE ATTO TOV KivOuvo
TPAUMATIOHOU Kal UAIKWV {nuiwv. H
un TPNON auTwWY Twv 0dnyIwv Ba
EXEI WG aTTOTEAEOA TNV AKUPWON
kGBe eyyunong.

FevIKA yI0 TNV 00QAAEIa
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H ouokeun auth uTopei va
xpnoluotoinBei amd maidid amod
8 eTwv Kal avw Kal amd aropa
HE PEIWPEVEC TWUATIKEG,
QI0BNTNPIOKES A TIVEUPATIKEG
IKavVOTNTES A ME EAAEIYN
EUTTEIPIAC Kal YVWaNg, av TOUg
€xel 00Bei emTApnon A
EKTTaIOEUTN OXETIKA WE TN XPrHoN
TNG GUOKEUAG e ATQAAr TPOTTO
KQl KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KIvOUvVoUG.

Ta maidid dev Ba TpéTel va
Traidouv We T ouokeur|. O
KaBapIoUOE Kal n guvTRpnon
amd 10 XpAoTn dev Ba TTPETE va
yiveral amé Taidid Xwpig
emiBAeyn.

H guaokeun dev TpoopieTal yia
xprhon amoé aroua
(TepihapBavouévy Taidiwy) Je
HEIWMEVEG OWHATIKEG,
a1o8NTNPIOKES A DlAvVONTIKES
IKavVOTNTES A ME EAAEIYN
EUTTEIPIAG KAl YVWanG, EKTOC av

10 dropa auTa £xouv AGBEl
EMITAPNON 1 KaBodAynan.

Ta maudid mou emTnpouvTal dev
Ba mpémel va raifouv e T
OUOKEUR.

Av 10 TTpoidV TTapadoBbei o€
TPITOV Y10 TTPOOWTTIKA XPron i
yIa XPAON TOU WG
METAYEIPIOPEVOU TTPOIGVTOC,
mrpétrel va mapadoBolv padi Tou
KaI TO €yXEIPidIO XpAONG, Ol
ETIKETEC TOU TTPOIOVTOC KAl TO
GANQ OXETIKG JE TO TTPOIOV
EYypaQa Kal EEapTApATa.

O1 d10diKaaoieg eykataoTaong
KOl ETTIOKEUWY TTPETTEI TTAVTA v
ektehoUvTal ATTO AdEIOUXOUG
TEXVITEC. O KATAOKEUAOTAS dEV
Ba @épel kapia euBlvn yia {npigg
TT0U B0 TTPOKUWOUV aTTo
dladikaaieg TTou eKTEAOUVTAI
amd un adelodotnuéva atoua,
TTPAYMA TTOU UTTOPEI ETTIONG Va
aKUpWwael TV eyyunaon. Mpiv v
gykataoTaon, diapaoTe
TTPOTEKTIKA TIG 0dNYiES.

Mn XpNOIUOTIOIRTETE TO TTPOIdV
av gival EATTWUATIKG 1 EXEI
OTTOIadNTTOTE OPATH {NMIA.
EAéyXeTE OTI TA KOUPTTIA TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOIOVTOG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI LETA ATTO
kGBe xprion.



HAeKTPIKA ao@aAcia

Av 10 TTpOIbV TTapoUTIdaEl

BAGRN, dev Ba péTTel va
XpnoIdoTToIEiTal, €W OTOU .
ETMIOKEVAOTED aTTO TOV
ade10d0TNUéVO avTITTPOOWTTO
o€pPIC. YTapye! Kivouvog
nAekTpoTTANGiag!

2UVOEETE TO TTPOIOV HOVO O€
Yelwpévn TTpiCa/ypappn Y TNV

1d07M KO TTPOaTACia TTOU
TTPOBAETIETAI OTIC "TEXVIKEG
podiaypagés”. AvabéaTe Tnv
eykardoTaon g yeiwong o€
TNIOTOTIOINUEVO NAEKTPOAGYO Qv *
XPNOIHOTTOIEITE TO TTIPOIOV LE

XWpig peTaoynuanoTy. H

eTaipeia pag dev Ba eépel v
€uBlvn yia oTToI0dATTOTE
TTpoAAuaTa TTPOKUYWOUV Adyw

N YEiWwaoNG TOU TTPOIOVTOS .
OoUP@WVA E TOUG TOTTIKOUG
KavovIouoUg.

MMoTE PNV TTAEVETE TO TTPOIOV
atAwvovTag A XUvovtag vepd

Tavw Tou! YTrapxel Kivduvog
nAekTpoTTANGiag!

To TpoidV TTPETTEI va Eival
atmoouvoedepEVO aTmo T TIpida ¢
KaTd TIG B108IKATiEC
eykardaoTaong, GuvTHPNONG,
kaBapITUoU Kal ETTIOKEUWV.
Av utroaTei ¢nuIa 10 KaAwdI0
olvdeong 1o pelpa, auto .
TIPETTEI VO AVTIKATAOTABET OTTO

TOV KATAOKEUAQTH, TOV

avTimpdowTd Tou a€pPIg i aTmod
aTopo We TTapbpola geidikeuan,
yI0 TNV aTTOQUYN KIVOUVOU.

H ouokeun TTpEmel va
eyKkaTaoTaBEi £T01 WOTE va gival
€QIKTA N TTARPNG ammooUvdeon
NG amd 1o diktuo. H
atmooUvOean TTPETTEN Va YiveTal
gite Yéow evog @Ig pelPaTog
OIKTUOU, EiTE HEOW BIOKOTTTN
EVOWUATWHEVOU OTN OTOBEPN
NAEKTPIKA EyKaTAOTAON,
OoUPPWVA LE TOUG
KOTOOKEUAOTIKOUG KAVOVIOUOUC.
OmoleadnoTe epyacies o€
€COTTAIONO KOl OUOTAUATA TTOU
AeIToupyoUV pe NAEKTPIOUO Ba
TTPETTE VA eKTEAOUVTAI OVO aTTO
€¢ouaiodoTnUEVO Kal
TNIOTOTIOINMUEVO TTPOTWTTIKS.

2€ TIEPITITWAT OTTOI00dATTOTE
{NUIGG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
OUOKEUN KOl aTTOOUVOEDTE TNV
aTré TNV TTApOXK| PEUMATOS
OIKTUOU. 'l val TO KAVETE QUTO
QTTEVEPYOTTOINOTE TOV
aoQAAEI0B10KOTITN TNG OIKIOKAG
eykardoTaong.

BeBaiwBeite 611 N ovouaaoTikA
TIA PEUMATOC TNG ACQAAEING
gival gupQwvn Je Ta
XAPOKTNPIOTIKA TOU TIPOIOVTOC.

AcQaAeia TTPOIdVTOg

MPOEIAOMOIHZH: H ouokeun
KaI TO TTPOOTTEAATIHA péPN TNG
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atokToUv uynAf Beppokpaaia
katd n xpAon. Oa péel va
TTPOCEXETE VA NV ayyieTe Ta
oTolxeia BEpuavong
(avmioTaoelg). Oa mpétel va
KpaTaTe paKpId Ta TTadIG
nAIKiag pikpdTePNG TWV 8 ETWV
€KTOG av autd Bpiokovral uto
dlapkr tTifAeyn.

MMoTE N XPNOIMOTTOINCETE TO
TPOidv av n kpion cagf o
OUVTOVIONAGS TWV KIVAGEWV 0AG
EXEl ETTNPENOTEL aTTO TN XPAON
OIVOTTVEUHATOG Kall/f) TOEIKWV
OUCIWV.

MpoaéxeTe OTAV XPNOIUOTIOIEITE
aAkooAoUxa TToTa aTa paynTd
oag. To ovoTveuda egarpidetal
o€ UYnAéG Bepokpaaies Kal
UTTOPE va TTPOKOAETEI QWTIA,
aQoU JTTopEi va avaAeyei av
€pBel o€ ETAPNA JE KOUTES
ETIQPAVEIEC.

Mnv ToTroB¢eTEiTE OTTOIONTTOTE
€0QAeKTa UAIKG KOVTA OTO
POV yiaTi oI TTAEUPEG TOU
uTTopEi va BepuavBoly TTOAU
KOTa TN XPAON.

Aiatnpeite kaBapd amd eumddia
6Aa Ta avoiypaTa agpiouou.
Mn xpnoIuoTTOIEITE
aTpokaBapIoTéG yia Tov
kaBapIop6 Tou TTPOIdVTOG yIaTi
UTTOpEi €701 va TTPOKANBEi
nAektpotAngia.

MPOEIAOMOIHZH: To
Hayeipepa pe Aitrog 1) AadI o€
TAGKa E0TIWV XWPIC ETMITAPNON,
UTTOPEI va gival £TTIKIVOUVO Kal
MTTOPEI Va Yivel aITia QuTIAG.
MOTE pnv emixeiproeTe va
ofnoete ia TETola QWTIA pE
vepd, aANG aTTrevepyoTTOINaTE TN
OUOKEUN Kal KATOTTIV KOAUWTE TN
QAGYQ, TT.YX. ME Eva KATTAKI 1) WE
kouBépta TTupdoBeang.
MPOZOXH: H diadikacia
HayeIpEPATOC TTPETTEN VO
emnpeital. Mia oUvroun
dladikaagia payelpéaTog TPETEI
Va ETITNPEITAI DIAPKWG.
MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog
QWTIAS: Mn @uAdooerte €idn
TTAVW OTIC ETTIQAVEIES
HayEIPEPATOG.
MPOEIAOMOIHZH: Av n
EMQAvEIa UTTooTEl NI,
QTTEVEPYOTTOINDTE TN GUOKEUN
yla va amo@UyeTe TV
mBavétnTa nAektpoTrAngiag.

2¢ TepiTTwaon Bpavong Tou
yuaAioU Tng €oTiag:
AtrevepyoTroInaTe dueoa OAeG TIg
€aTieg agpiou Kal OAEC TIG
NAEKTPIKES AVTIOTACEIS
BEppavang kar aTToouvoEDTE TN
OUOKEUN aTTO TV TTAPOXA
peuparog. Mnv ayyidete Tnv
EMIQAVEIQ TNG OUOKEUNG. Mn
XPNOIUOTTOINOETE Tr) GUOKEUN).



Metd T Xprion, aTTEVEPYOTTOINOTE
70 OTOIXEI0 TNG TTAGKAG EOTIWV
atd 10 XEIPIoTAPIO TOU KAl N
BacileoTe aTOV QVIXVEUTA
OKEUOUG.

MeTaMikd avTikeipeva OTiwg
Hayaipia, Tipouvia, KoutaAia Kal
kaTakia, 6ev Ba TTpéTTel va
ToTroBeTOUVTAI TTAVW OTNV
ETMPAVEIQ TNG TTAGKAG EOTIWV
YIOTi UTTOPEi VO ATTOKTAOOUV
uwnA Bepuokpaaia.

H ouokeun autr dev poopideTal
yia XEIPIoO Péow e&wTepikoU
XPOVOJIAKATITN ) XWPIoTOU
OUOTAUATOS TNAEXEIPITHOU.

H mrieon Twv atpwv Tou
avamTuooetal Adyw uypaciag
oTnV EM@Avela TG TAAKAG
€0TILWV A} OTO KATW PEPOG TOUG
OKEUOUG UTTOpE Va TTPOKANEDEI
Kivnon Tou okeuoug. Ma 1o Adyo
autd, va BeaiwveaTe 0TI N
EM@AVEIN TOU GOUPVOU Kal TO
KATW WEPOS TWV TKEUWV Eival
TTAvTa OTEYVA.

O1 nAekTpikég eaTieg diaBéTouv
"eTTaywyIkA" TexvoAoyia. H
ETTAYWYIKI TTAGKQ 0TIV OAC,
TTOU TTAPEXEI OIKOVOia TOTO
Xpovou 600 Kal XpnudTwy,
TIPETIEI VA XPNOIUOTIOIEITAI E
oKeun katdAnAa yia payeipeua
0€ ETAYWYIKEG €0TiEC. AMNIWG Ol
NAEKTPIKES €OTiEC Bev Ba
AeitoupyoUv. BA. Tevikéc

TTANPOYOPIES yIa TO LIaYEiPEMA,
oeAida 16, IAOYT TWV OKEUWV.
Emeidr) o1 emmaywyIkég TTAAKES
€0TIWV dNUIoUpYoUV JayvnTIKG
€di0, UTTOPEi va TTPOKAAEGOUV
emPAaBeic emTTWOEIS OE ATopa
TTOU XPNOILOTIOI0UV OUOKEUES
OTwg avtAia IvoouAivng fi
BnuarodoT.

MPOEIAOMOIHZH:
XpnOIUoTIOIEITE HOVO
TTPOCTATEUTIKA TTAGKAG E0TIWV
TT0U £XOUV OXEDIAOTEI ATTO TOV
KOTAOKEUAOTI) TNG OUOKEUNG
HAYEIPEPATOG ) TTOU ava@EpovTal
OT16 TOV KATACKEUADTI) TNG
OUOKEUNG OTIG 0dnyieg yia xprion
WG KATAMnAwv 1 Ta
TTPOCTATEUTIKA TTAGKAG E0TIWV
TTOU €ival EVOWUATWHEVA OTN
ouokeun]. H xpron akataAAnAwy
TTIPOCTOTEUTIKWY PTTOPET VOl
TTIPOKOAETEI ATUXAMATAL.

['a v ao@aAeia Tou TTPOIGVTOS OTIO
QWTIA:

BeBaiwBeite 611 70 @Ig TOIPIALE!
kaAd otnv Tpila, waoTe va Pnv
TTapayovTal oTTvBApeg.

Mn xpnoluotolgite Kahwdia TTou
€XouV uTToaTEi ¢nu1d N gival
KOPEVA, oUTE KaAWAIO ETTEKTAON,
Tapd pévo 1o apyikd kahwdio g
OUOKEUNG.

BeBaiwbeite 611 dev uTrApxEl uypd
n uypacia aTnv Tpia oTnV oTToia
€xel ouvdeBei To TTPOIGY.
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I'IpoB)\anopsvr] xpron
To poidv auTtod éxel oxedlaoTei
yla oIKiakn XpAon. Aev
EMITPETIETAI N ETTAYYEAUATIKNA
xprion.

« [POZOXH: H ouokeur auth €xel
oxedlaoTei pévo yia xpron
HayeipEpaTog. Aev TPETTEN val
xpnaotpotroinBei yia GAAoug
okoTtroUg, 6TIwG yia B€puavan Tou
XWwpou.

+ O karaokeuaoThg dev Ba gival
uTTEUBUVOCG yIa OTTOI00NTTOTE
BAGPBN TTpokAnBei atd
AavBaopévn xpnon A xelpiouo.

AcaAeia TTaIdiwv

« [POEIAOMOIHZH: Ta
TTPOCTIEAACIUA PEPN PTTOPEI Va
QTTOKTAGOUV UYnAr Bepuokpaaia
Kot TN Xpron. Mpétel va kpatare
A MIKPA TTAIBIA JOKPIA.

+ Ta uhikd ouokeuaaoiag Ba gival
ETMIKivouva yia Ta TTaidid. Kparare
10 UAIKG oUOKEUOTIag HaKpIa
amd aidid. ATroppiTrteTe OAa Ta
MEPN TNG CUOKEUATTAG CUPPWVA
uE Toug TrepIBarhovTohoyikoUg
KQVOVIOMOUG.

«  Ta 1poiévTa TTou AEITOUPYOUV pE
NAeKTPIOWO ival emiKivouva yia
1a TaId1d. Kpardre ta maidid
HaKPIG aTTé TO TTPOIOV GTaV
AEITOUPYET KOl UNV TOUG ETTITPETTETE
va TTaiouV JE TO TTPOIOV.

*  Mn Tomo6eteite Tévw aTd T
OUOKeUN TIPAYUATA TTOU YTTOPOUV
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va TTpoaTrabrioouy va réoouv
10 TTAIBIA.
TehikR 8160gon Tou TTAAIOU TTPOIOVTOG
Zuppopeworn pe v Odnyia mepi ammofARTWY

nAexTpiKoU Kol nAekTpovikou e§omAiopod (AHHE)
Kai TENIKA 8160€an Tou TTPoidvTOG:

To 1poidv autd cuppopewveTal e Tnv Odnyia e
Eupwmaikri¢ Evwong mepi amopAfiTwy nAekTpikou
Kai nAektpovikou egomrAiguou (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o€ guvduaopo pe 2003/108 EE kai Ty
2012/19/EE). To mpoi6v @épel aUpBoAo Tagvopnang
yia amdpAnTa nAeKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
eéomhiopol (AHHE).

To poidv auTo ExEl KATAOKEUAOTEI e GapTAuaTa
Kai UNIKG uwnAng TroI6TNTag Ta oTToia PTTopolv va
emavaypnaipoToInBoulv kai eival kataAAnAa yia
avakukhwan. Mnv amoppiyete 1o amdpAnTo mpoidv
padi pe Ta Kavovikda oIKIaKA Kal GAa amroppippara
oTo TEA0g TG weEAIUNG Cwiig Tou. MapadwaTe To o€
KévTpo ouMoyng yia TNV avakUKAwan nAEKTPIKOU Kal
nAekTpovikoU eomAIgHoU. ZntaTe TAnpogopieg oo
TIG TOTTIKEG GG OPXES OXETIKA UE AUTA TA KEVTPA
ouhoyrig.

Zuppopewon pe v Odnyia epi TEPIOPITOU
XPAong opiopévwy emiKivduvwy ouaiwv (RoHS):
To TTPoi6V TToU £XETE TTPOUNBEUTEI CUHOPPUVETAI E
v Odnyia g Eupwraiknig évwong mepi
TIEPIOPITHOU XPrONG OPICHEVWV ETTIKIVOUVWY
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Tepiéxel
emKivduva kai aayopeupéva UAIKA Trou opidovTal
otnv Odnyia.

TehikA 31600 TwV UAIKWY

OUoKeUATiag

+  Ta ukikd ouokeuaaiag eival emkivduva yia Ta
mraidid. Alatnpeite 1o uNIKG GuOKeEuaoiag o€
aoQaNég pépog pakpid amd ta raidid. Ta
UAIKG oUOKeUaOiag Tou TIPOiGVTOG €ival
KOTaoKEUaopéva amd avakukAwaipa uAikd. H
TeNIKr) D1G6eaT| TOUg TIpETTE val yiveTal owoTa
Kai e diahoyr oUuewvn pe TIg 0dnyieg yia Ta
avakukhoUpeva amopAnTa. Aev péTel va
aToppiTITovTal Padi Le Ta KavovIKA OIKIaKA
amoppiyuara.



B levikeg TAnpo@opieg

Fevikn emokoTNON

3
2
1 Emaywyiki mAdka payeipéparog 3 YaAokepapikr Em@aveia
2 TQIyKTRPag auvapuoAdynong 4 Kahuppa Baong
TeXVIKEG TPOBIAYPAPES

2UVOAIK katav@Awan IoxUo pey. 7200 W

2000/2300 W
AlagTdoel 180 xIA.

Alagrdoel

O1 TexvIKEG TTPODIAYPOPES PTTOPET VO O1 TipEG TTOU avagépovTal OTIG TIVAKIDES Tou
potroTroInBolv Xwpig TTponyouevn PoidvTOG f OE GAAQ EVTUTIOl TEKUNPIWONG
e1domoinon yia ™ BeAtiwon g moidtTag 0U T0 GUVOdEUOUV EXOUV ETPNOET OE
TOU TTPOIOVTOG. EPYAOTNPIaKES OUVBNKEG TUNQWVA E TO
- - - OXETIKG TTPATUTIOL AVAAOYQ WE TIG TUVBAKEG
O e1kOveg 0T0 TAPGV eyxeIpidio ) Aermoupyiag ka TepIBAAOVTOC Tou
epIAapBdavovtal yia Adyoug axnuaTikig TIPOIBVTOC, O TINEC QUTEC UTTopEi va
ameikdviong Kal Povo kai uTropei va punv SI0GEPOULV.
TaIPIGJOUV OKPIBWG E TO TTPOIGV 0aG.

9/EL



EykartaoToon

To mpoidv Ba mpemel va eykatacTabei amo
TNOTOTIOINUEVO ATONO GUPUVA WE TOUG I0XUOVTEG
kavovigpoug. AiagopeTika Ba akupwBei n eyyunon.
O karaokeuaoThg 6ev Ba QEpel kapia eubivn yia
{nuigg TTou Ba TpokUwouv amd diadikacieg Tou
eKTEAOUVTAI O ) adel0d0TNUEVA ATOMA KAl JTTOPET
va aKUpWael TRy eyyinan.

H mpoetoipaaia g Béang Tou TpoidvTog Kal
WV EyKaTaoTaoEWY PEUPATOS Y1 TO TIPOIOV

ammoteAoUv €uBivn Tou TTEAGT.

KINAYNOZ:
To Tpoidv TpéTel va eykaTaaTabei TUPGWVa

JE GAOUG TOUG TOTTIKOUG KavovIauoUg
EYKATAOTATEWY QEPIOU KA/ NAEKTPIKWY
EYKATAOTATEWV.

KINAYNOZ:
MNpiv MV eykatdaTaom, eAéyEre oTrTikG av 10
PoidV TTapouaialel omrolodnToTE EAGTTWHA.

Av vai, T0T€ unv T0 eyKaTaoTATETE.
Ta mpoidvTa TToU £XOUV UTIOOTET {NuIG €ival
emikivduva yia v agedAei oag.

Mpiv TV gykardoTaon
H mAdka eaTiwv eival axedIOTuévn yia eykaTaoTaoT
ivag Tou epmopiou. Oa pémel va

* EAGx10T0 UWog wg ToV amoppo@nTrpa 6Tws
ouvIoTaTal 0TO £yXEIPiDIO 0dNYIWY TOU
amoppoeNTpa
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TIOPAYEIVE! IO aTTOOTA0T ACQAAEIAg AVAPET OTn
OUOKEUN Kal TOUG TOiXoUG Kai Ta ETTITTAQ TNg Kougivag.
BA. eikdva (Tiég o€ xIA.).

«  Mmopei emiong va xpnoigomoinBei kai o€ pn
eviolxiopévn 6Ean. AgroTe eAayioTn ammoéaTaon
750 xIA. avw amd Ty emedaveia e TAGkag
E0TILV.

« () Av mrpokertar va eykataoTabei
aTroPPOPNTAPAG TIAVW ATIO TN GUOKEUN
payeIpEPaTog, avatpEte aTig 0dnyieg Tou
KOTAOKEUQDTH TOU ATTOPPOPNTAPA OXETIKA HE
10 Uyog TotroBETong (EAdxIoTO 650 XIA.)

«  AgaipéaTe Ta UNikG ouokeuaaiag kal T UNIKG
TIOU TTPOCTEBNKAV YIa AT QaAr| JeTapopd.

o Oremeaveieg, o GUVBETIKEG EMIKAAUWEIS KaI TO
GUYKOANTIKA UAIKG TTOU XpnoiyotTolouvTal Ba
TIPETIEI Va £XOUV QVTOXN OF UWNAEG
Beppokpaaieg (TouldyioTov €wg 100 °C).

« O maykog TpETTEI va Eivar EUBUYPApUIoUEVOS
KaI oTepEWpEVOS a€ opIfovTiwpévn BEam.

«  Koyre 10 dvolypa yia Tnv TTAGKO EGTILV OTOV
TIAYKO GUPGWVA LE TIS BIACTATEIG
EYKOTAOTAONG,.

T

560(°2)

min. 60

min. 50

* H eAGI0TN ATOOTAOT QVAUETT GTA VIOUAATTI
TpETel va eival ion pe 1o TAGTog TG TAGKAG
E0TIWV




EykardoTaon mavw o€ evioiXi{opevo goupvo:
BeBaiwbeite 611 urGipyouv avoiyuata agpiguol aTo
Triow TurApa Tou eTTiTAOY, OTTWG deixvel N TTAPAKATW
EIKOVOL.

F@!

O1 8100TAOEIG TTOU TTAPOUGIAlOVTal TIOPAKATW
TIPETEI va TpOUVTal KaTd TV eyKaTdoTaon g
TAGKQG EGTIWV-QOUPVOU.

A min. 5 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

EykoTaoTtioTe wavw o€ viouAdmi/oupTtdpi:
Omwg deixver n eIk6va, TPETTEN va eykataoTalei pia
&0Aivny AGka avapeca oTo viouAdTmi/oupTap! Kal
oTnv TAGKa €aTILY, kal TIpéTTel va dlatmpenBei éva
Avolyua agpiopoU aTo TTGW THAWA TOU ETTITTAOU.

© {min. 65

min.

Hl L

B min. 2 mm

Eykardortaon kai o0vdeon

«  To mpoi6v autd emTpémeTal va eykaraoTabei
kai va ouvdebei povo oupgwva pe Toug
10x00VTEG EBVIKOUG KavOVIoOUG
EYKATOOTATEWY.

Mnv eyKaB10TATE TNV TTAGKQ EGTIWV OE PEPN
0 E QUXUNPEG OKMEG 1} ywViEg.
Tapxe! Kivduvog Bpadong g
UGAOKEPAIKAG ETTIPAVEIQC.

HAekTpikn o0v8eon

ZuvdEaTe TO TTPOIGV O€ YeIwpPEVN TTPICalypaupr TTou
TpoaTaTelETal aTd AoPAAEIODIAKATITN pivi TOTIOU e
KOTAAANAN ovouaaTIK TiuA PEUPOTOS 6TTWG
QVOQEPETAI OTOV TTIVOKA "TEXVIKEG TIPOdIaYPaPES”.
AvabéaTe v eykaTaoTacn e yeiwong o€
TNOTOTIOINUEVO NAEKTPOAGYO av XpNOILOTIOIEITE TO
TPOidV WE fi Xwpig peTaoynuamiaT. H etaipeia pag
dev Ba géper v euBlvn yia 0TToIEGOATIOTE {NUIES
TrpokUwouv Adyw XpRonNg Tou TTPOIdVTOS Xwpig
EYKOTAGTAON YEIWONG TTOU GUULOPQWVETAI LE TOUG
TOTTIKOUG KOVOVIOHOUG.

KINAYNOZ:

H povada emrpémeral va ouvdebei aTo

oUaTnpa diavoung aepiou Povo adelolxoug
TexviTes. H mepiodog eyylnang G GUOKEURG
exiva povo perd amd owaoTh eykataaTaan.
O karaokeuaoTAg dev Ba Gépel TV ubivn
yia {nuIEG TToU TTpoKUWouV o dladikaaieg
TIoU ekTEAOUVTAN OTTO U adEI0dOTNUEVT
aroya.
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KINAYNOZ:

To kaAwdio peupaTog dev TPETEN VO
ouoiyyetal, va Auyiletal, va oupTéGeral f
va EpXETal O€ ETTAPN WE JETTE Oonuegia TG
povadag.

Av 10 KOAWdIO TPOPOdOTiag UTIOATE {NnId,
TPETE va avTIKataoTabei amd adelouyoug
TeXViTeG. AIaQOpETIKG, UTIGpXE! KivOuvog
nAekTpOTIANEiag, PPaxUKUKAWUATOS A QwTIAC!

*  Houvdeon TPETTEI VO CUPHOPPWVETAI HE TOUG
€BvikoUg kavovioHoUG.

*  Ta dedopéva TG TAPOXNG PEUPATOG DIKTUOU

TPETTEN va avTiaToIXoUv aTa dedopéva Tou

opiovTal oV €TIKETA TUTTOU TOU TTPOidvVTOG. H

ETIKETO TUTTOU PpioKeTal GTO TioW TEPIPANUa

TOU TTPOIOVTOG.

To kaAwd10 petaTog Tou TPOIGVTOG TTPETEI Va

OUHHOPQUWVETAI [E TIG TIEG OTOV TTivaka

"TexvikéG TTPodIayPaEC”.

KINAYNOZ:
Mpiv §ekivioete omoladhToTe epyaaia oty

NAEKTPIKY| EYKOATAOTACT, ATIOCUVOEDTE T
ouaKeun amé v Trapoxr peupaTog SikTUou.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAngiag!

Luvdeon Tou kaAwdiou pedparog

Karé tnv kaAwdiwan, Tpémel va
OULPOPPWVEDTE E TOUG £BVIKOUG/TOTTIKOUG
NAeKTPOAOYIKOUG KAVOVIOUOUG Kal TTPETTEN va
XpnolyoToleite mpi¢a/kahwdio Kal QIg TTou
eival Kat@AAnAa yia 10 olpvo. Ze
TIEPITITWGON TTOU T OpIa 10XU0G TOU
TIPOIOVTOG UTTEPRAIVOUV TIG TIUEG PEUHOTOG
TOU QIG Kal TNG TIPigag/Tou Kahwdiou
pedpaTog, TO TPOIOV TPETTEI v OUVOEDE
ameubeiag péow aTaBePAS NAEKTPIKAG
EYKATAaTAONG XWPIC XPRon I Kal
Tpidag/kaAwdiou pedpaTog.

1. Av dev givar duvarn n amoauvdean dhwv Twv
TOAwv 0NV Tpo@odoaia pedpaTog, TPEmel va
ouvdeBei pia diamatn amoudvwaong pe EAaXI0To
di1aKkevo emagwv 3 XIA. o€ 6GAoug Toug TTAOUG
(ao@AaAEIES, ATQAAEIOBIOKOTITEG YPAMAG,
emageic). Ohor o1 TOAOI TG povadag
amoaUvOEaNG TIPETTEN va ival KOVTa aTnv
kouGiva (aAAG Ox1 oo Tidvw) CUPGWVA LE TOUG
1oxUovTeg kavoviopoug (T.x. g IEE yia o

Hv.Bag.). H un ouppépowaon e auth v odnyia

pTTopEi va TTpoKaAEael A€IToupyIkd TTpoAruaTa

KaI akUpwaorn g £yylnang Tou TTpoidvTog.
Zuviotaral emmiong MPdaBeTn TpoaTaTia e peAé
pedparog dIapPOrG.
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Av 10 TTp0idV ouvodeueTal aTrd KaAwdIo:

(EvdéxeTal va pnv uTiapxel aTo dIKd 0ag

TPOidV.)

2. Tia povogaoiki auvdeon, ouvdiaTe TOUG
aywyoug dTrwg avagépetal o Kamw:

¢ Kagé/Malpo kahwdio = L (Paon)

« MmAe/ykpr kaAwdio = N (Oudétepog)

+  Npaacivo/kitpivo kahwdio = (E) (Teiwon)
*  Ykpi /Matpo kaAwdio = L (Pdon)
¢ Mme/Kagé kahwdio =N (Ouééng)

+  Npaacivo/kitpivo kahwdio = (E) (Teiwon)

3. Tia dipaoikn oUvdeon, ouvdETTE TOUG
aywyoug dTrwg avagépetal o Kamw:

¢ Koot kahwdio = L1 i L2 (daon 1 4 Paon 2)

«  Maupo kahwdio = L2 L1 (Pdon 2 h Gaon 1)

« MmAe/ykpr kaAwdio = N (Oudétepog)

+  Npaacivo/kitpivo kahwdio = (E) (Teiwon)

« Maupo kaAwdio = L1 (Pdon 1)
«  Ykp! kahwdio = L2 (Paon 2)
¢ Mme/Kagé kahwdio =N (OUGéT%g)

+  Npaacivo/kitpivo kahwdio = (E) (Teiwon)



EykardoTaon Tou mpoidvTog

Katé tnv eykatdoTaan Tng emaywyIKnig oag TAAKag

€oTiwv, ToTroBeTAOTE TO TTPOIGV TTAPAANAG TTPOG TNV

EmMEAveIa eykaraaTaong. Emiong xpnoipotmoinate

10 TTaPéUPUCHA GTEYAVOTIOINONG OTA WEPN TNG

TAGKQG ECTIWV TTOU £PXOVTal GE ETIOQN LE TOV TIAYKO,

OTTWG TIEPIYPAPETAI TTO KATW, YIA VO EUTTODICETE TN

digiobuan vepol avaueoa aTo TIPOIGV KAl TOV TIAYKO.

1. TMpoeToIpdoTe TV EMIPAVEIN TOU TIAYKOU OTTIWG
Oeiyvel n eikova.

2. TupioTe TV TAGKQ €CTIWV avaTToda KAl
TOTOBETACTE TN O€ ETTITEDN EMPAvVEIQ.

3. Orav eykaBioTdre Vv TTAGKQ EOTIGV, EQAPHOTTE
yUpw amd v TAGKa 0TIWV 6TTIWG BEiXVel N
TIOPAKATW EIKGVA TN GAGVT(a OTEYavOTIOiNaNg,
| OTToia TTOPEXETAI JETQ OTN GUOKEUATIa. 2T
diadikaaia aut dlac@alioTe 6T Tapapévouy 1
£Wwg 2 mm ECWTEPIKA TNG EEWTEPIKAG GKPNG TOU

4. TomoBetAaTe T eAaTrpIa OTEPEWONG EI0AYOVTAG
Kai BIdwvovTag Ta YEGa aTro TIG OTTEG GTO KATW
TiepiBANua 6TTWG GaiveTal TNV EIKGVAL.

>¢ opiopéva POVTEAQ, TO TIPOIGY OOG
evdExeTal va £xel AON TTPOTapTNUEVA
eAamrpia oTepéwang.

O apiBuog Twv eAatnpiwv aTepéwong
010 P0GV oag ToIKiAel avdhoya pe To
MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

5. TomoBetoTe TV TAGKA EGTIWV GTOV TIAYKO KAl
euBuypappioTe .

6. Ortav nmAdka eaTiwwv €xel ToTroBeTnBel TTAVW
oTnv EM@AveIa Tou Taykou Ba aTepewbei
€UKkoAa pe T BoriBeia Twv GQIYKTAPWY. Av OI
d100TaOEIG NG EMIPAVEING TOU TIAYKOU BV Eival
KOTAMNAEG, uTropeite va ToroBeTroeTe 500
OQIYKTAPES OTEPEWANG OTNV UTTPOCTIVA TTAEUPA
TOU TTPOIOVTOG, OTTWG QaiveTal OTNV TTAPAKATW
EIKOVO.

1 MMAdka eaTitv

2 TQIYKTAPOG EyKATAOTOONG

3 Méykog

Miow oyn (avoiypara guvdéocwv)

H B¢on Twv oV o0VdEONG TToU

0 OpPOUCIAZeTal OTNV TTAPAKATW EIkOva €ival
oxnuaTIKA KaI PTTopei va diapépel avahoya
ME TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG. ZTEPEWOTE
avahoya pe Tig 0Trég aUvdEaNG OTO TIPOidV
0aG.

KINAYNOZ:

H mpayparotoinon cuvdéotwy o€
DIOPOPETIKEG OTIEG DEV €ival KAA TTPAKTIKNA
amé amoyn ao@AAelag yiaTi pTropei va
TPokANnBei {nu1Gt aT0 GUOTNHA agPioU Kal
070 NAEKTPIKG aUOTNHA.
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KINAYNOZ:
H eoTia mepihapBavel emmi uépoug povadeg
0U AEITOUPYOUV e QEPIO Kal NAEKTPIONO. T1'

autd, n eoTia TIPETTEN va oTEPEWDET aTOV
TIAYKO HOVO PECW QUTWY TWV 0TIV
oTEPEWONG, HE XPAON HOVO TwV EEQPTNUATWY
oTEPEWANG Kal Twv BISWY TIOU TIapEXOVTal
Kal pe Tov TpOTIO TTOU UTTOOEIKVUETAI OTO
€yxelpidio odnyiwv. AlagopeTikd Ba
dnuioupyei Kivolvoug yia v ao@aAeia {wig
Kal TTepIoUaiag.

O apiBudg Twv eAatnpiwy aTepéwang aTo
Poidv oag ToIKiAel avaAoya We TO JovVTENO

0U TTPOIOVTOG.

Tehikog €Aeyxog
1. Aeimoupyia Tou TTpoidvTOG.
2. EAéy&re mig Aermoupyieg.

TehikR 8160gon Tou TTAAIOU TTPOIOVTOG

¢ QuAagre To apxIkd KouTi TOU TTPOIGVTOG Kal
METAQEPETE TO TIPOIGV LETT a€ auTO.
AkoAoubriaTe TIg 0dnyieg Tavw 07O
XapTokiBwrio. Av dev £XETE TO APXIKO
XAPTOKIBWTIO, TUCKEUATTE TO TIPOIGV €
TIPOCTOTEUTIKG pE QUTONIBEG ) XOVTPO XapTOVI
KOl OTEPEWATE KAAG Tr) CUCKEUATTQl g
KOAMNTIKA TaIvia.

EAEyETE T yeviKr EPQAvION TOU TTPOIOVTOG
0aG yia TUXOV {NUIEG TTOU UTTOpET va £Xouv

pokAnBei kard T petagopa.
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Al Nposroipaaicc

MpoakTikéG TUPPOUAEG yIa e§oikovOunON

EVEPYEIONG

O1 mAnpogopieg TTou akohouBolv Ba oag

BonBAgouv va XpnaoIuoTIoIEiTE T GUOKEUR 0Og PE

0IKOAOYIKO TPATTO KAl va EE0IKOVOEITE EVEPYEIQL:

o ATTIOWUYETE TO KATEWYUYHEVA TPOPIA TTPIV TO
HayEIpEYETE.

*  XPNOILOTIOIEITE Y10 TO HOYEIPELA KATTOUPOAES
Kl TNyavia e Kammaki. Av dev XpnoIUoTIoIEiTal
Kamdiki, n karavaAwaon evepyelag propei va
auénBei 4 popég.

«  EmA&Ge v eaTia agpiou Trou gival katdAMnAn
yia 1o péyeBog TG fAang Tou okeloug Trou
TIPOKEITal va Xpnaipotroindei. Mavra emAéyete
10 OWOTO PéyeBog okeoug yia Ta gayntd oag.
['a 1a peyahlTepa okeUn amaiteital
mePIoOdTEPN EVEPYEIQL.

¢+ Tlpooéxete va XpnOIUOTIOIEITE OKEUN e ETTITTEDN
Baon 6tav payeipeUeTe pe NAEKTPIKEG TIAGKES
E0TILV.

Ta okeun pe Baoeig peyahou ayoug Ba
TapEXOUV KaAUTEPN pETaQopd BeppdTnTag.

Mmopeite €101 va e¢oikovopnoeTe Ewg 1/3 TG
EVEPYEIDG.

Ta okeln TpETEl va ival ouppaTa pe TIg Juveg
payeipéparog. H Baon Twv okeuwy dev TIPETTEN
va eival PiIkpdTepn ammd Ty NAEKTPIKA €aTia.
Alatnpeite TIg {WveS PaYEIPEUATOC KAl TIG
Baoeig Twv okeuwv og kabapr kataaTaon. O1
Bpopigg Ba peiwaouv T peTagopa BeppoTnTag
avapeoa ot {wvn payeipéuarog kai  Baon
TOU OKEUOUG.

Apxikn Xpiion

Mpwtog KaBAPIOPOS TNG CUGKEUNAG

H emoaveia pmopei va umoaTei {nuid amd
0pIOUEVT ATTOPPUTTAVTIKG ) KaBapIaTIKG
UNIK.

Mn xpnoipotolgite yia Tov Kabapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoU ) oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIYEV.

—_

AoaipéaTte 6Aa Ta UAIKG ouokeuaaiag.
ZKOUTTIOTE TIG ETTQAVEIEG TIC GUOKEUNG PE Eva
ehagppd uypd TTavi i Gouyyap! Kal GTEYVWOTE
e €va Ao TTavi.
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Fevikég TANpOQOPpIES YIa TO payeipepa

Moté pnv poaBéaeTe aTo TYavI AGd!

Tavw aTé T0 Eva TPiTo Tou UYoug

T0U. Mnv a@rvete TNV TTAGKa €0TIWV
Xwpic emmpnon 6tav {eoTaiveTe
Aad1. H uepBépuavan Tou Aadiou
TpokaAei Kivduvo pwtidg. Mnv
TPOCTTaBATETE TOTE VO OPNOETE
evdexopevn ewTid pe vepd! Otav 1o
AGdI mdoel QuwTId, KAAUYTE TO e
KoupépTa KaTdoBeong Qwidg I e
¢va uypd Tavi. ATrEvepyoTToInaTe Ty
TAGKQ ETTILV, Qv Eival A0QAAEG va
TO KAVETE, KAl TNAEPWVATTE OV
MupoafeaTiki utnpeaia.

[piv 10 My&vIopa TPOPipwY, TIavTa va Ta
oTeyvwveTe KaAG. Kardmv TomroBeTeite T
TPOoaekTIKG Péaa aTo kautd AddI. Na
€€00QONICETe OTI Ta KATEWUYPEVA TPOPINA
£xouv amoyuyBei TARpWC TTPIV T THYaVioETE.
Orav (eoTaivere T0 AGdI pnv KAAJTITETE TO
OKEUOG.

TomoBeTeiTe TO TYAVIO KA TIG KOTTOPOAEG g
TPOTIO WATE 01 AaPEG TOUG var pny gival TIAvw
amé TIG £0TiES, yia va amo@UyeTe BEpuavan Twv
AaBwv. Mnv TommoBeTeite Tavw oty TTAGKa
€0TIWV OKeUN TToU dev eival aTabepd i
ptropoly va avarpaTroly EUKOAQ.

Mnv ToTToBETEITE KEVG OKEUN KO KATOAPOAEG OF
avappéveg atieg. Mmopei va utroaTolv {nuid.
H Aermoupyia piag eaTiag xwpig oketog A
katoapdha Tavw e Ba TpokaAéaer {nuiG oTn
OUOKEUN. ATIEVEQPYOTIOIEITE TIG EOTIEG GTAV
TEAEIWVETE TO paYEipEUaL.

Emeidi n emedveia Tou TPoiovTog uTropei va
eivar KauTh, pnv ToTroBeTE TE TTAVW TNG OKEUN
a6 ahoupivio kai TAQGTIKG.

KaBapiete apéowg omoiadAmote TET0Ia UAIKG
gxouv Aiwael Trévw GTnV ETIQAVEID.

Auta Ta okeun dev Ba TipéTTEl va
Xpnaigotrololval oUTe yia T @UAagn Twv
TPOIHWV.

XpnaoiyoTolgite povo KaTaapoAeg 1 okeln e
emimedn paon.

TomoBereite TV KATAAANAN TTOGOTATA QayNTOU
péoa oTig karoapdAeg kai Ta Tyavia. ‘Eton dev
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B Nwg va xpnoiporoieite Tnv mAaka eoTiwy

Ba xpelaotei va kaBapidete dokota, agou Ba
QTIOTPEYETE TNV UTTEPXEIAIGT TOU QaynToU.

Mnv ToTToBETETE TO KATTAKIO ATTO TIG
KaToapdAeg A Ta TNyavia TTavw OTIG EOTIEG.
TomoBeTeite TIC kaToAPAAES £T01 WOTE va gival
KEVTpapIOpéveS TTavw oTn eaTia. Av BEAeTE va
METAKIVAGETE TNV KaToapdAa g€ GAAn €aTia,
ONKWOTE TNV Kal TOTIOBETATTE Tr) GTN €0TIA TTOU
BEAETE avTi va Tn OUpETE.

EmiAoyn kaTtgapoAwyv

H vahokepapikr em@aveia ivar avBekTIKA aTn
BeppotnTa Ko dev eTmpeadeTal amd PeyaAeg
diagopég Beppokpaaioag.

Mn xpnoipoTTolEiTe TNV UOAOKEPAIKT
EMOAVEID WG XWPO ammobrikeuang f oav
oavida KoTmG.

Xpno1yoTIoIEITE OVO KATTAPOAES KAl THYAVIQ
pe pnxavika emegepyaopéves faoeig. O
QIXUNPES OKUES TIPOKAAOUV YPATGOUVIEG OTNV
EMQAveIa.

Ta xupéva eaynté
ptropolv va
Tpoeviicouy {nuid
OTNV UGAOKEPAWIKA
emQAveIa Kal va
TIPOKAAETOUV QWTIA.
Mn xpnoipotoleite
OKeEUN e KOiNeg
KUPTEG BACTEIG.

Xpnoiyotolgite Yovo
KOTOOpOAES kal
Yavia pe eTimedeg
Baoeig. Etol
e€00QaAiCeTe KaAUTEPN
HETAQOPA BeppoTNTAG.

«H gupmrepipopd Ppacuou propei va Slagépel,
avahoya e Tov TUTTO Kal To péyeBog Tou OKEUOUS Kal
70 péyeBog TG {wvng payeIpEUATOS - YIa TTOI0
opoloyevr oupTIEPIPOPA Bpaaiparog Ba pmopoloare
VO XPNOIHOTIOINOETE (WVES MaYEIPEUATOG
peyaAUTepeg kara éva Bripa. H xpAon piag
peYaAUTEPNG CLvng LaYEIPEPOTOG BEV EXEI APVNTIKY
ETidpaan 0TV KATaVAAWGT EVEPYEIOS OTIG
ETAYWYIKEG €0TiEG, ETEIDN N BepudTnTa dnpIoupyeiTal
povo atnv em@dveia ou kataAapBdvel To ekaaToTe
OKEUOG.»



Mo emaywyikég TAGKES EOTIWY, XPNOIPOTIOIEITE
MO6vVO oKeUN KATGAANAQ IO ETTOYWYIKO pOyEipEHQL.
AoKipR Twv KAaTTapOoAwY

T va eMéyEeTe av n karoapdha oag eivar oupBath i

OXI e TNV ETTaywyIKA TTAGK EGTIWY, XPNOIKOTIOINCTE

TIG PEBGdOUG TTOU akoAouBolv.

H karoapoAa oag sivar oupBarr av n Baon mg
MTTOPEI VO GUYKPATATEI Eval Oy VAT,

2. Hxaroapoha oag eivar oupBatr av e Sev
mrapdyovTal oTvBApeg dtav TomoBeTATETE TNV
katoapdha oag o eaTia kal BéoeTe OE
AerToupyia Ty TIAGKa €GTIWV.

Mmopeite va xpnoipoToigite katoapdeg pe xaAufa,

TEPAGV 1} ahouivio Trou £xouv €IBIKNA payvnTiK Paon

KaI GEPOUV ETIKETEG 1} TIPOEIDOTIOINTEIS TTOU

avagépouv 671 N katoapdAa gival gupparh pe 1o

emaywyIiké payeipepa. Aev Ba pEmel va

XpnaipotololvTal yuaAiva Kal Kepapiké akeun,

KaToapOAES kal Ta akeln ammé avoteidwro xaAupa pe

N payvnTikr paon ahoupiviou.

ZU0TNHO aVOYVWPIGNG-EGTIOGNG YIA TIG

KOTGOPOAEG

270 ETTAYWYIKO HOYEIPENQ, EVEPYOTTOIEITAI OVO N

TiepIoyr| Tou KaAUTITETaI O TO OKEUOG OTNV

exdoTore eaTia. H Baaon Tou okeloug avayvwpiletal

aTo 10 oUTNUA Kal Bgppaivetal autdpaTta povo

auth n mepioxr. To payeipepa aTapaTd av 10

) €oTiag KaTGAANA

payeIpIkG OKEUOG avuywdei amod T eaTia katd 10
paYsipspa. To oUpRoo emAeypEvNg 0TI KaI TO
b avaBoofrivouv evalAg,

Aagalig xpiion

Mnv emAéyete upnAa emrimeda BEpuavang 6tav
TIPOKEITAI VA XPNOIUOTIOINTETE AVTIKOANTIKG OKEUOG
(Te@AGv) pe kaBoMou 1 TTOAD Aiyo AGdI.

Mnv ToTroBeTEITE PETAAAIKG QVTIKEiPEVO OTTWG
mpolvia, yaxaipia fi kamakia aTmé KATOOPOAES
Tavw oTNY TTAGKA EGTILV GG, YIOTI UTTOpEi va
amokTticouv uynAr Bepuokpaaia.

[MoTé Jn XPNOIUOTIOIEITE AAOUNIVOXOPTO YIa
payeipepa. Moté unv ToroBethoETe TMAvw TN €0TIA
TPO@IUA TUAIYpEVA E GAOUIVOXapTO.

v UTIéipxel oUpvog o€ Aeimoupyia kérw amd

nv TAGKQ ECTIWV 0AE, 01 AIBNTAPES TNG

AGKOG €OTIWV UTTOPET VO PEIWOOUV TO
€MiTedO payeIpéPaTog fi va
QTEVEPYOTIOIRTOUV TO GOUPVO.

[Otav gival g€ Aeitoupyia n TAGKa €0TIQVY,
DiaTnpeite Ta €idN e payvnTIKES 1IDIOTNTEG

OTTWG TMOTWTIKEG KAPTEG 1} KATETES HOKPIG
amd v TAGKa EOTIWV.
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XpAon TwWV TAAKWY E0TIWV

KINAYNOZ:
Mnv a@rvere 0TTOI00ATIOTE QVTIKEIUEVD VO
¢@TOUV TTAVW OTNV TTAGKO €0TIWV. AKOpa

Kal PIKpG QVTIKEIUEVO OTIWG MIG GAATIEPT
pTropei va mpokahéaouv {npid atnv TAGKa
EOTIWV.

Mn xpnoipoTIoIETE TIAGKES EGTILV TIOU £XOUV
payioel. MTopei va epaael vepo amo Tig
PWYHES Kl VO TIPOKOAETEI BPayUKUKAWLA.
¢ TEPITITWON OTT0I0UdATIOTE €idOUG {NUIGG
0NV EMQAVEIT (OTIWG Ol OPATEG PWYHEG),
QTEVEPYOTIOINOTE AUETWS TN CUCKEUR YIa VOl
ehayioToToIfoeTe TOV KivOuvo
nAektpoTrAngiag.

a ypagIkd Kai Ta oxfuara Tapéxovial povo
0 yia AGyoug TAnpo@dpnang. ZTnv mpagn ol
evdeieig Kal o1 Aeiroupyieg pTmopei va

dlagépouv avaoya Pe To JOVTEND TNG
TAGKAG EOTIWV 0QG.

O xeIpIo oG AUTAG TNG GUOKEUNG
0 eTITUYXAVETQI PEOW TOU TTiVAKA XEIPITHOU
apng. KaBe xeipiopog Tou Kavere atov

Trivaka XelpiopoU aphg emBePalwveral ue
NXNTIKG ofipa.

Alatnpeite TTGVTA TOV TTiVOKA XEIPIOPOU

0 kaBapd kai oTeyvo. Av n emiQaveld Tou gival
uypA kal Aepwpévn, pTTopei va TpokAnBolv
TpoPAfUaTa OTIG AEITOUPYiEG.

MArKTpO EvepyotToinong /
QaTTEVEPYOTTOINaNG

Pa6pion Beppokpaciag/Atgnon
TIUAG XPOVOBIOKATITN

Pa6pion Beppokpaciag/Meiwan
TIUAG XPOVOBIOKATITN

KAgidwpa TARKTpwY

Evepyomoinon/amevepyotoinan
XPOVODIaKATITN

MAAKTPO ETIAOYAG UTTPOOTIVAG
apioTeprg eaTiag

MAAKTPO ETIAOYAG TTIOW APICTEPRAS
eoTiag

MArkTpo emAoyng Tiow Begidig
eoTiag

MAAKTPO ETIAOYAG UTTPOOTIVAG
Oeqiag eaTiag

HEDGP O® o 3§

—
-
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Evepyotoinon tng TAGKag 0TIV
1. Ayyigre 1o mAfkTpo "L" Tou Tivaka xeipiopou.
Epgaviletal 1o eikovidio "0" oTig TEPIOXEG evdEifgwv

v dev uTrapéel kavévag Xelpioudg ae 20
DeuTepdAeTTa, N TAGKa €0TIWY Ba
eravéABel autduaTa o€ KaTGOTAOT
QVaUOVAG.

Amevepyotroinan g TAAKOG E0TIWV

1. Ayyi&re 10 TAAKTPO (D 1ou mivaka XEIPIOHOU.
H mAdka eoTiwv Ba amevepyotroindei kai Ba
EMOTPEWEI OE KOTAOTOON AVAROVIG.

0 oUuBoAo "H" A "h" Trou epgaviletal
otV TEpIoy 1) evOEitEwy TG EaTiag
uTrodnAWVEl OTI N €0TIO AKOWA Eival
CeaT). Mnv ayyilete T eqTieg.

‘Evdeign utroAermopevng BeppotnTog

To aUppoho "H" mrou epgavileran atnv TEPIOXH
evOeitewv e eaTiag urodnAwver 6T N TAGKa ECTILV
eivar aképa CeaTr Kal uTropei va xpnaiyotoin6ei yia
va diamnpAaoel {eaTr Wia JIKPRA TToa6TNTA GaynTou.
Auté 10 0UpBoAo Ba aAGEel auvToua aTo oUBoAo
"h" mou onpaivel Aiydtepo (eoTh eaTia.



[Otav diakoTei 10 pedua, n €voeidn
uTroAeITopevng Beppotntag dev Ba avapel kai
Oev Ba TTPOEIBOTIOIET TO XPATTN Y10 KAUTEG
€OTIEG.

1. Ayyi&re 10 TAAKTPO (D Y10 VO EVEPYOTIOIAOETE
NV TAGKQ EQTICV.

2. AyyiGe 1o mAfKTpO EMIAOYNG TNG £CTIOG TTOU
BEAETE va evepyOTIOINTETE.

Znv mepioxr evaeitewy Tng aTiag epgavideTal To

oUppoAo "0" kar avapel MO QWTEIVA 1 AvVTIOTOIXN

TrepIoyT) EvOEiCEwvy.

v dev uTrapéel kavévag Xelpiouog ae 20
DeuTepdAeTTa, N TAGKa €0TIWY Ba
eTavéABel autduaTa o€ KaTAOTAOT
QVaUOVAG.

PUBuion Tou emmédou Beppokpaciog

210 emiTreda 1 £wg 7, 10 vepPO 1 10 AAdI aTO
okeog umopei va Ppddel f) va oTauara va
Bpadel. Autd pmopei va kGvel To XpAOTN Vo
vopioel OTI TO TIPOIOV EVEPYOTIOIEITAI Kl
amevepyotolgital Katd diaaThuara. Autd
Tiaparnpeital Kupiwg tav n ToadTa Tou
vepou 1 Tou Aadiou ivai pikpr Kal dev
amoteAei PAGRN, aAAG givar ammAd o TpdTTOg
TIoU AEITOUPYEI TO TTPOIGV.

Ayyiére Ta TAAKTpa @ ) @ yia va pubpioeTe T0
emimedo Beppokpaaiog o€ pia muA avaueoa og "1
KGI llgll I’] llgll KGI ll1lll

0 EGWTEPIKG TUAKA TNG {WvNG HOYEIPEUATOG
280 mm TG emaywyIKAG TAGKAG 0TIV (av
n ouokeur aag d1aBéTel {wvn ayelpéuaTog
280 mm emaywyIKAG TAAKAS ETTILWV)
evepyoToleital uovov av éva akelog
MOYEIPEUOTOG APKETA PEYAAO va KOAUWEN T
{wvn payeipéuarog TomoBeTnBei TGvw aTn
{wvn payeipéuarog Kai n Beppokpaaia Exel
pubuioTei ot emimedo uwnAdTEPO TOU 8.

ATmrevepyotroinon Twv E0TIWV:

Mia eaTia pmopei va atrevepyotmoingei e 3
DI0QOPETIKOUG TPOTTOUG:

1.

1 Mawvovtag 1o emimedo Beppokpaciag oTo
IIOII-

Mmopeite va amevepyoTToIfaeTe TV EGTIA
EIVOVTaG TN pUBUION Beppokpaaiag aTo
emimedo "0".

Ayyilovtag To oXeTIKO GUpBOAO £aTiOG

" LJ Y10 OpPIOHEVO XpOVO
EvepyotoiaTe tnv eaTia mECOVTOG TO OYETIKO

oUpporo Y10 0pIgpévo Xpdvo yia va
peiwaeTe v TP Bepuokpaaiag og "0".

Me xpnon Tng ommevepyotroinong Tng
€mAOyNG XPovodIaKOTTN yia TV emBupnTh
€0TiO

Orav TeAeiwael o xpdvog, o xpovodiakdmng Ba
QTTEVEPYOTTOIATEI TNV AVTICTOIXIGHEVN OE QUTOV
€0TiO. XM OXETIKN TrEPIoYN evdeitewv Ba
epoavioTei "0 ) "00™.

Orav TeAeiwaoel o xpdvog, Ba akouaTei pia
NXNTIK €1dotoinan. l'a va oTaUaTACETE TNV
NXNTIKA €160moinom, ayyi¢re omolodnAToTe
TIAKTPO TOU TTivVaKa XEIPITHOU.

YynAn 10x0g (Evioxuon 8éppavong)

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO Eival TTPOAIPETIKO.
Evdéxeran va pnv utrapyxel oTo S1k6 0ag TPOi6v.)
lNa Tayeia 6Eppavan, YTTOPEITE va XpNOIWOTIOIRCETE
N Aermoupyia evioxuong Béppavang “P”. Qotdoo, n
Aerroupyia auth dev GUVIGTATAN YIO TTAPATETAREVO
payeipepa. H Aciroupyia Evioxuang 8éppavong iowg
va pny givai diaBéaiun o€ OAeG TIG €0TiEC.

Evepyomoinon Tng YynAng 1ox0og (Evioxuong

8¢ppavong):

1. Ayyi&re 10 TAAKTPO O Y10 VO EVEPYOTIOIAOETE
NV TAGKQ EQTICV.

2. EmA&Ge v emBupnT eaTia ayyidovTag Ta
TAAKTPa ETTIAOYAG ECTIAG.

3. Ayyi&e mpwra 1o TARKTPO @ ) '@ yiava

@Baoere aTo emiTredo "9".




4, Orav n eoTia Ppioketar o emmimedo "9", ayyiére
pia @opd 1o mAAKTPO "\ /" yia va puByiceTe T
Beppokpaaia Tng eaTiag o "P".

Amevepyomroinan g YynAng 10x0og (Evioxuong

Ospuavons)
la va amevepyotoInaeTe T A noupvla
Evioxuong 6¢ppavang, ayyi€re " kai
pubuioTe Tn Beppokpaaia aTo eTrimedo "9".

H eaTia & pxetan amod v evioxuon Bépuavong
ka1 ouveyiCel va Aermoupyei o€ emmimedo "9".

«  MmmopeiTe va PEIWTETE TO ETTITIEDO
Beppokpaaiag ayyifovrag "/ A pmopeite va
amevePYOTTOINOETE TEAEiWG TNV aTia
pelwvovTag To emmimedo Beppokpaciag oe "0™.

KAgidwpa TARKTpWY

Mmopeite va evepyottoiaete 1o KAgidwa TTAAKTPWY

yia va amo@uyete aBEANTN aAAayn Twv Asmoupyiwv

KaTa TN A€IToupyia NG TAGKAG EGTIGV.

Evepyotoinon Tou KAEISWHOTOG TTARKTPWY
Ayyiére 1o TAAKTpO "L" yia va evepyoToIaETe
NV TAGKQ EQTICV.

2. Ayyigre Ta mAikTpa @ Kal (L)J TauTOX POV
Y10 VO EVEPYOTTOIATETE TO KAEidWwa nAnKprv

» To KAeidwya TARKTPWY Ba svspvonomeel kai Ba

avayel n reAeia a1o gUuBoAo !

V QTTEVEPYOTIOINTETE TNV TTAGKA €OTIWV OTAV

o TTAAKTPA gival KAeIdwpéva, 1o KAEIdwO

MKTpwv Ba evepyomroinBei aAi v
EMOUEVN POpG TIOU Ba EVEPYOTIOIATETE TNV
TAGKa eoTiwv. MNa va ival Suvatog o
XEIPIOPOG TNG TIAGKOG €OTIWV TTPETTEI VO
amevepyoTroinBei 10 KAEIdwya TAAKTpWY.

Amevepyotroinan Tou KAEIdwyaTog TARKTPWY
1. Orav eivar evepyd 10 KAidwpa TARKTPWY,

e 1 2 l@ll llo ol
ayyiére Tautéypova Ta TARKTPa Kal
» To kAcidwpa TARKTpwY Ba amevepyotroinei kai Ba

oBAoEl N KOuKKida amoé To oupBoho "Ll
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Fovik6 KAsidwpa

Mropeite va TIPoaTaTEUaETE TNV TTAGKA ECTIWY ATIO
QBEANTO XEIPIOWO yIa va EUTTOdICETE TNV
evepyotoinan eatiag amd Taidid. To Movikd
KAeidwya ytmopei va evepyottomnBei kai va
amevepyotroinBei povo o€ kardoTtaon Avapovig.

H kAeidapié aidiol 6a akupwBei oe
€piTTWanN BI0KOTIAG PEUHATOG.

Evepyotoinon Tou yovikoU kA&idwpoTog
1. Ayyigre 1o mAfkTpo "' yia va evepyoToinoeTe

NV TAGKQ EQTICV.
2. Tiava evepyotmoifaeTe 10 yoviKO KAgidwya,
ayyiére Tautdxpova Ta mARKTpa "\ kar "\

MeTé 1o orjpa "pmm" ayyigre """ yia va
EVEPYOTIOINTETE TO YOVIKO KAEIdwa.
» To yovikd kAeidwya evepyoTroiciTal kal pavieTal
10 aUPBoAo "L" aTig Trepioyég evoeitEwy GAwv Twv
scmwv

Ansvspvonomon TOU YOVIKOU KAEIBWHATOG

1. Orav eivar evepyd 10 KAEidwpa TARKTPWY,
ayyi&re 10 TAAKTPO (Dr Y10 VO EVEPYOTIOIAOETE
NV TAGKQ EQTICV.

2. AyyiGe Tautdypova Ta TARKTPa " '@ Kal '@

MeTé 1o orjpa "pm" ayyigre "/ yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TO YOVIKO KAEidwaL.
» To yovikd kAeidwpa amevepyoTolgital kai Travel va
eppavicerar To aUPBolo "L" oTig TEpIoxEG evdEifgwv
OAWV TV ECTIWV.
Asimoupyia XpovodiakoTTn
AuTi n AciToupyia aag SIEukoAGvEl OTO payEipENaL.
Aev Ba xpelaaTei va rapakoAoubeite 10 oUpvo yia
OAn Tv Tepiodo payeipépatog. H eatia Ba
amevepyotroinBei autéuara aTo TEAOG Tou XpOvou
TIOU EXETE ETINEEEL.
Evepyotroinan Tou XpovodiakomTn
Ayyiére 1o mAAKTpO "W yia va evepyoToIaeTe
NV TAGKQ EQTICV.
2. EmA&Ge v emBupnT eaTia ayyidovTag Ta
TAAKTPa ETTIAOYAG ECTIAG.



3. Ayyi&re Ta mMikTpa @ ) '@ yiava
puBuioete 1O £MBUPNTO £TTiTESO BeppoKpaTiag.

4. Ayyigre 1o TAAKTPO "\ IO va EvepyOTIOINDETE
TO XPOVOJIaKOTITN.

Oa epgavioTei 1o aUpPoAo "00" oTnv TEPIOXN

evOEiCEwv Tou XPOVODBIOKATITN KAl 1} UTTOBIACTOAR

oty TrepIoxn evOEifewv TG EmAeyévng EaTiag.

01 epioyég evdeifewv e Triow €€1dg

kal Tiow apioTepAG €0Tiag xpnaiuelouv

wg eploxn evOEifewv XpovodIakaTn,

otav gival evepyag o XpovodIakOTITNG.

5. Ayyi&re Ta mMikTpa @ i} @ yia va
pubuiceTe Tov EmMOUPNTO XPOVO.

O xpovodiak6Tg pTopei va pubpioTei povo
10 TIG €0TiEG TTOU €ival AN O€ XpProN.

EravaAdBerte Tig Mo mavw d1adIKagies yia
IG GAAEG €OTIEC yIa TIG oTToieg BéAETE VO

puBuioeTe TO XPOVODIAKOTITN.

O xpovodiak6Tng dev utropei va puBpioTei
av dev £xel emiAeyel N eaTiaKail n TipA

mespuomamag yla TV eaTia.

[Otav emiAeyei n eoTia yia Tv oTroia opiaTnke
Evag XpovodIaKATITNG, HTIOpEITE Va dEiTE TOV
urro)\en'rousvo XPOvo ayyidovrag maAI T

AR KTpO

ATmrevepyotroinon Tou XpovodIakoTITn

Orav mepaoel n pubuioEVN wpd, N TTAAKA EGTILV
Ba amevepyotmoindei autéuaTa kai Ba Tapayel pia
NXNTIKA €1doTroinan.

la va oTapaTioEeTe TV NXNTIKN €100TT0iNGN TIEGTE
OTT0I0OATTOTE TTARKTPO.

Amrevepyotroinon Twv XpovodIaKOTITWY TIPIV TH

Agn

Av aTTEVEQYOTIOINGETE TO XPOVODIAKATITN TTPIV T

AAén Tou xpdvou, n TAGKa eoTIwy Ba cuvexioel va

Aeitoupyei o puBuiopévn Beppokpaaia Ewg Tou

amevepyotroinBei.

1. EmAEgre v eoTia Trou BéEAeTE va
QOTTEVEPYOTIOINTETE.

2. Ayyi&e 10 TAAKTPO ' '@ Y10 VO EVEPYOTIOIAOETE
TO XPOVOJIaKOTITN.
3. Ewg 6rou eugaviaTei "00" aTnv 086vn Tou

XpovodiakaTn, ayyiére o "/ yia va
pubuioete ™y TIPA oe "00".

H Auyvia o€ oxrpa KOUKKidag oty TepIoyh

evoeitewv e avtiaToixng eaTiag afriver TeAgiwg

agou £xel avaBoaBrioer yia opiopévo dIGoTNUa Kal 0

XPOVOBIOKATITNG AKUPWEEI.

Ac@aAAg Kal arodOTIKA XPAOT TWV ETAYWYIKWV

€0TIWV

Apxég Aerroupyiag: Adyw TG apxrg Asimoupyiag g,

n emaywyikf TAGka eoTiwv Bepuaivel oTr' eubeiag To

payeIpIkG OkeUoG. ETropévug diaBétel ToAG

TAcovekTApaTa € aUyKpIon pe GAAOUG TUTTOUG

TAGKWV €0TIWV. Eival o amodoTikr kai n emeaveia

NG TAGKag eaTiLwv dev Bepuaiveral.

H emaywyikr oag mAdka eoTiwv eivar ¢omAiouévn

JE QVWTEPT GUOTAUATA O0QPAAEIAG TTOU TTOPEXOUV

péyiotn ao@dAeia xpRong.
H TAGKa €0TIWV pTTOpET Va dIaBETEl
eTTaywyIKEG eaTieg diapérpou 145, 180, 210-
280 xIA., av@loya pe 1o povtého. Xdpn atnv
emaywy ki duvardtnta, kAbe eaTia avixvelel
autépata kaBe akelog TTou ToTroBeTeiTal
mévw TnG.Evépyeia Tapayeral pOvVo ekei Tou
10 OKeUOG EPXETAI O€ ETTAPH UE TNV ETTIA KAl
€101 emiTuyxaverai n ehayiotn duvarn
karavaAwan evépyeiag.

Mepiopiopoi xpovou AsiToupyiag

H povada eAéyxou Tng TAGkag eoTiwv dIaBETEl Eva
op10 xpovou Aerroupyiag. Edv pia fi mepicodrepeg
€oTieg kara AdBog dev amevepyotroinBolv amd To
xpAaTn, 101e autég Ba amevepyotroinBolv autopaTa
peTa amd opiapévo xpovikd didatnua (BA. Mivaka 1).
Av £xel QVTIOTOIKIOTET XPOVODIAKOTITNG OTNV £CTIA,

21/EL



Kai n epioxn evoeitewv Tou xpovodiakoTn Ba
amevepyotroinBei apyotepa.

To 6pio xpévou Aeiroupyiag eaprarar amo 1o
emAeypévo emmimedo Beppokpaaiag. O péyioTog
XPOvog Aermoupyiag papudletal e autd To ETiTEDO
Beppokpaaciag.

A@ou n eaTia amevepyotroinbei autéuaTa, PTropei va
1e0¢ei TGN O0€ Aermoupyia amd To xproTn oTwg
TEPIYPAPNKE TTIO TIAVW.

Mivakag 1:Opia xpovou Aerroupyiag

MpooTagia amé utepBéppavon

H mAdKka eoTiwv oag diabEtel opiopévoug

aiobnmpeg o1 otroiol &aogaAifouv TTpoaTacia amod

uTiepBEpuavan. e TepiTTwaon utrepBéppavang

pTropei va mapaTtnenBolv Ta egig:

*  Hevepyn eaTia pmopei va amevepyotroinoei.

«  To emAeypévo etmimedo pmopei va peiwbei.
QaTd00, autod dev Qaivetal aTnv EVOEIEN.

LuoTnua ag@oaAgiog Evavri utrepxeiliong

H mAdKka eoTiwv oag gival eoAiopévn ue ouoTa

aoc@aheiag Evavt utiepxeiliong. Av utrdpéer kamoia

umrepyeihion kai xuBei uypd TTavw GTOV Trivaka

XEIPIOHOU, TO aUaTnua Ba dwael CPAAUa Kal n

mAdKa eaTiwv Ba amevepyotroinBei autéuara. "F"

TrpoeIdomoinan epgavidetal aTnv 086vn Katd Tn

BIGPKEIO QUTAG TNG TTEPIGDOU.

AkpiBiig pUBpuion 10x00g

Xapn otnv apxr Aeimoupyiag Tng, n EMaywylIkn

TAGKQ ETTILV QVTATIOKPIVETAI APECA OTIG EVTOAES. O

pubuioeIg 10X00G pTTopouv va aAAagouv TTOAD

ypryopa. Etal pmopeite va epmrodioeTe va EexeINioe

22/EL

¢va okeUog PayeIpéuaTog (TTou TTEPIEXE! VEPO, YaAa
KATT.) akdpa kar av fitav £T010 va EexeINoE.
Oopupol

0 xpnoTng prropei va akoloel BopUBoug Katd TO
payeipepo.

Katé 1 xpAon g TAdkag 0TI evOEXETAI VO
utrapéouv kamolol B6puor avahoya e T UAIKO TG
Baong Twv okeuwv. Autoi o1 8dpupol iva
QUOIOAOYIKO PEPOG TNG ETTAYWYIKAG TEXVOAOyiag. Acv
TIPOKEITAI YIa EAGTTWAL

MBavég aitieg ko T4TrO1 B0pUPWYV:

Odpupog avepioTipa

H mAGKka eoTitv diaBétel évav avepioTipa o oTmoiog
EVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA, avAAOYQ LE TN
Beppokpaaia Tou TPoiGVToG. O avepIoTAPAS EXEI
OI0QOPETIKA £TiTTEdA TaXUTNTAG KaI avaAoya P Tn
Beppokpaaia evepyotroleital o€ SIaPopeTIKA TTiTreda.
Oopupog Bouioparog xapnAig évraong 6Trwg
KOTé TN ASITOUpPYiO HETOOXNMOATIOTH.

Auté givar QuOIONOYIKO XOPAKTNPIOTIKG TNG
emaywyIkng Texvoloyiag. Kabuwg n Beppdmra
PETAQEPETAI OTN BACT TOU LayEIPIKOU OKEUOUC,
popei va utrdpyel 86pupog Bouiouatog avaloya pe
10 UNIKG TOU HayeIpIkoU akeloug. ETropévwg o
XPAOTNG WTTopEi va akouel diagopeTikG Bdpufo dTav
XPNoIhoToloUvTal SIaPOpPETIKA PayeIpIKG OKEUN.
Imagipo

Mmopei va umdpyouv B6puBor araaipatog katd 1o
payeipepa. Autd ogeileTal aTo UNIKO Kal aTnv
KOTOOKEUR TNG BACNG TOU PaYEIPIKOU OKEUOUG. AV
éva payeIpIkd okeUog €ival KATAOKEUOOWEVO OTTO
DIOQOPETIKEG OTPWOEIG KAl LE DIAPOPETIKA UAIKG,
16T PTTopei va pokUwel Bdpupog oTTagipaTog.
Odpupor apupiypaTog

Mmopei va akoUyovTal B6puBor o@upiyparog av
payeipevete ag 600 eaTieg TNy idia TAEUpa TG
TAGKQG E0TIWV O€ BIOPOPETIKA ETTITEdQ
payeIpEPaTog.

Kevo okeuog

Edv éva kevo okelog Beppaiveral, pmopei va
akouyetal B6pupog. Otav TpoaBEaeTe ae auTo, vepPo
1 eaynto, 0 BopuBog autés Ba Tawel va akolyeTal.

Av ) €mMIQGveIQ TOU TTivaKa XEIPIoHOU apAg
0 ekTeBel o€ TTUKVO aTG, 0OAOKANPO TO oUOTNUa
€IpIopoU UTTopei va amevepyoToindei kai va
mrapayBei TpoeidomroinTikd onua.

Alatnpeite KaBapr) TNV EMPAVEIQ TOU TTVAKQ
0 €Ipiopol agprg. Mmopei va mapatnpnbei

duaAeitoupyia.




E zuvinpnon kai gpovrida

Fevikég TAnpo@opieg

H diapkeia weéAiung whg Tou poidvtog Ba aunei
Kai n ouyxvémnta Twv mpopAnudTwy Ba peiwbei av To
Tpoidv kaBapiletal g€ kavovikd dlooTriuaTa.

KINAYNOZ:
ATOOUVOEDTE T GUOKEUN aTTO TV
popodoaia pelaTOS JIKTUOU TIPIV

EexivhoeTe epyacieg ouvtipnang kai
kaBapiopo0.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAngiag!

KINAYNOZ:
Agrivete TN HOvASQ VO KPUWTE! TIPIV TNV
kaBapioeTe.

O1 kauTég emipaveleg Pmopoly va
TpokaAéoouv eykaldpatal

*  KabapiCete 10 TPOiGV OXOAAOTIKG PETA OTIO
KaBe xprion. Me Tov Tpdmo autd Ba eival o
€0KOAN n aTTopaKpuUVaT KATCAOITTLWY
payeIpEPATOG, OTTOPEUYOVTag va Kaolv Ty
emmopevn eopd tou Ba xpnaipotoinbei n
OUOKEUN.

o Aev amarmolvTar €191k KaBapIoTIKA TIPoidvTa
yia Tov kaBapiopo Tou TPoidvTog. I'a va
kaBapiceTe 1o TIPOIdV XpnaipotoIfaTe XAiapd
vepd e uypo TAUTipaTog, £va pakako Travi f
O@OUYYAp! Kal GKOUTTIGTE TO JE Eva aTEYVO
Travi.

«  Navra e&ao@ahileTe 6T oKouTTi(ETE GXOAAGTIKA
OAa Ta mAeovalovTa uypa ETA Tov KaBopIopo
kai 61 gkouTriCeTe Gueaa kaBe uypd TTou TuXOV
XUBei.

* Mn xpnoigooieite KaBapIoTIKA TTPOiIGVTA TTOU
mepIEXouv 00 i xAwpivn yia va kaBapiceTe Ti
avogeidwreg em@daveieg kai T Aapn.
XpnoiyomoinaTe éva paAakd mavi pe uypd
aTmopPUTIAVTIKS (TTou dev Xapddel) yia va
kaBapioeTe auTa Ta Pépn oKOUTTICOVTAG Ta,
aMG TpoaEgTe va aKouTTICETE TIPOG Pt

KaTeubuvan.
H emoaveia pmopei va umoaTei {nuid amd
0pIoPEVT ATTOPPUTTAVTIKG 1) KaBapIaTIKG
UNIK.

Mn xpnoipotolgite yia Tov Kabapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoU ) oToIadATIOTE QIXUNPG
QVTIKEIYEV.

Mn xpnoipoTIoIEiTE ATHOKABAPIOTES VIO TOV
kaBapiopo6 Tou TTPOIOVTOG YIaTI UTTOpET £T01
va TpokAnBei nAekTpotrAngia.

KaBapiopdg Tng AGKAG E0TIWV
YoAOKEPOIKN EMPAVEIA

ZKOUTTIOTE TNV UOAOKEPAIKN EMQAVEID e KpUO vepod,
TTPOTEXOVTOG VA NV AQACETE KaTaAoITIa
KaBapIoTIKG KOl OTEYVWOTE LE Eva JaAakod Travi. Ta
KOTGAOITTa PTTOpOUV va TIpokaAégouv nuid aTny
UOAOKEPOIKN ETIQAVEI TNV ETIOHEVN Gopd Trou Ba
XPNoIhoTroInGei n TTAGKa ECTIWV.

Aev TTpETEl O€ KOO TEPITITWON va {OveTe Ta
KaTaAorTa Tou £xouv &pabei Tavw oty
UOAOKEPAUIKA EM@AVEIQ UE KUPTEG AeTTidES, aUppa
TpIYipaTog fi mapduoia PEaa.

AoaipéaTe TIG KnAideg aAaTwy aoBeaTiou (KiTpIveS
KnAideg) pe epmropika diaBéoipo péoo agaipeang
aNATWY A PE YIKPR TTOTOTNTA PECOU aPaipEanS
alaTwy aofeaTiou, drwg EUdI 1) Xupd Acpoviou.

Av n emoedaveia givar évrova Aepwpévn, amAwaTe T0
KaBapIoTIKG G Eva GOUYYAPI KOl TIEPIPEVETE WG
6tou amoppopnBei kahd. Karémiv kabapioTe Ty
EMEAveIa TG TTAAKAG 0TIV E Eva eAa@pd uypd
Iavi.

a gaynTa pe Baan m faxapn, OTWG KPEUQ
0 kal g1po, TTpETEl va kaBapilovral Gueoa,
WPIG VO TIEPIUEVETE VO KPUWDEI N ETTIPAVEIQ.

AMIWG, N uaAoKEPaPIKA ETIPAVEID UTTOPET VO
UTIOOTER POVIUN NWIG.

Me Tov kaipd umopei va rapatnpnbei eAagpo
tebwplaoya og emMaTPWOEIS 1) o€ GAQ €idn
emoaveiwv. Auté dev emmpeddel T Aeiroupyia Tou
TTPOIOVTOG.

To EeBwplaoua Twv XPWHATWY Kai o1 AEKEdES aTNV
UOAOKEPAIKNA ETTIPAVEIQ EiVal IO KAVOVIKN
katdoTaon kar 6x1 BAGRN.
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AvrigeTwirion mpoBAnudrwy

«  Haogdheia peGuarog SikTdou eival kapévn 1y amevepyotoinuévn. >>> EAEYETe TIC aopdAeies aTo
Kouri aogaAeiwy. EQv eival amapaitnro, avrikaraaTiaTe 1 EMAVEVEQYOTTOINTTE TIC.

«  Tompoidv Bev Exel ouvdedei o (yeiwpévn) Tpila. >>> EAEyETe Tnv olvdean Tou @Ig.

«  AvnoBdvn dev avBer dtav evepyotroinoeTe AN Ty TIAGKQ E0TIGV. >>> ATTOGUVOEDTE T CUOKEUN
uéaw Tou avriatoiyou acgaleiodiakomn. lepiuévere 20 deutepdAETTTa Kai Karomiv
EMAVAoUVOEDTE .

«  Eivai evepyn n diaraén mpooTaciag amé umepbépuavan. >>> EmTpéwre otnv mAGKa oTiwy gag va
KOUWOEl.

«  To Payelpikd OKkewog Bev eival katahno. >>> EAEYETe o akgg_og aac.

o Aev éxete TomoBeTAOEI TO OKEUOG OTNV evepyr EaTia. >>> EAEyEre av umpyel oketog v aTnv £0Tia.

+  To okelog oag dev gival gupBard e emaywyikA péBodo payeipéuartog. >>> EAEyETe av 10 OkeUog 0ag
eival gupBaro pe emaywyikh TAGKA EGTILV.

«  To payeipikd okelog dev gival owaTa kevipapiopevo f n kaTw emedaveia Tou okeloug dev eivar apketd

mAamd yia v eaTia. >>> EMAEETE Eva OkeU0g OpKETA TTATU Kal KEVTPAPETE TO OKEUOG OWOTA TIAVW

oV eaTia.

€ Va opioeTe véa diapkeia

payeIpEPaTog ) wpa ARENG payeipéuaTog.

«  Eivaievepyn n didmaén mpoaTtaaiag amd umepBEpuavan. >>> EmtpéwTe oV TAGKA £0TILWV GOG Va
KPUWOEL.

*  Evaavrikeipevo pmmopei va KOAUTITEl Tov TTivaka XEIPIOPOU agng. >>> AQaipEaTe TO QVTIKEIPEVO aTmd

. >>> EAEyére av 10 OkeUOG 0ag
eival gupBaro pe emaywyikh TAGKA EGTILV.

«  To payeipikd okelog dev ival owaTa kevipapiopevo f n kaTw emedaveia Tou okeloug dev eivar apkeTd
mAamd yia v eaTia. >>> EMAEETE Eva OkeU0g OPKETA TTAATU Kal KEVTPAPETE TO OKEUOG OWATA TIAVW
QTnV £0TiAL

V TTOPG TNV EQAPHOYI TwV 0dNYIWY TG
EvoTNTAG QUTAG, dEV PTTOPEITE VOl
ammokataoTAoETE TO TPORAAUA, TOTE

oupBouAeuTEiTE TOV dEIOdOTNWEVD
avTIpéowTo 0EPPIS f TO KATAoTHA GTTIOU
ayopdoate T0 TTPOidV. Z€ Kapia TepiTTwan
unV ETIXEIPATETE VA ETITKEUAOETE PHOVOI 0QG
¢va rpoidv TTou Trapouaiadel BAGRN.
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NAP. SEETANIAHE AE.

TIOAYZTYAQ KABAAAZ THA 2510 392 180-3
YNOKATAXTHMA AQHNON

AAIMOY 8 KAL ZAAOTTOY, AAIMOX

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFTYHZH

H eraipela NAP.ZEITANIAHZ AE. oag euxapioTel yia my npotiunon nou Seiéate ayopalovrag Tic
OuKeUEC beko kal oag napéxer Tov napakdte Xpovo eyylnong and Tny nuEeEpounvia ayopds Toug. Av péoa
oy SIGPKE TG EYYUNONG 1 OUOKEUN 00G XPEIOOTEN ENMIOKEUR, UNOPEITE VO evnuepWBEE yia Ta
£EOUOIOBOTNHEVA SErvice and TO TNAEPWVIKO KEVTPO TNG ETAIPEID pag oTo ThAEpuve 2510 392511 /
2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA DOYPNOI MIKPOKYMATQN 2 XPONIA

MAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOZYZKEYEZ - EKOYTNEZ 2 XPONIA
ONOMATENQNYMO ATOPAITH.....occcoccvscsvmarnrons AP.EMTYHIHE,

AP, TIAPAITAT. ATOPAE.....ooo e ccrsssenssessrinnne

AIEYOYNZH MONTEAQ ZYZKEYHZ......ooovmrimmmrermsnresissinnns

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHE....

THA: HMEP/NIA ATOPAZ

IOPATIAA & YNOTPADH NOANHTH

AP, EITYHIHE

AP, TAPAZTAT. ATOPAZ.cvecsssrmrssssssssssnsssnnns

ONOMATENQNYMO AFOPAITH.........ccoovumreerirrnnns MONTEAQ ZYEKEYHZ..ovoooen e cnrirecnsiinsnesiiens

ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHZ..ovioisoserosenscrrnenns

BIEYOYNIH HMEP/NIA ATOPAE

THA ZOPATIAA & YNOTPADH NOAHTH....coomvnrrvrimnes
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OPOI KAI NPOYNOGEZELS IXXYOX THE NAPOYEHE EITYHEHE

1, Ta va 1oxve i napoloa eyyunon 8a NPEne va SupnAnpunBoly NARPWG Kai Va UNOYPapouy SedvTw HE
@povrida Tou neAdT kol Ta SUo pEpn ™G eyyunong. To andkoppa via Tnv eraipeia Ba npéng va
ToxudpopnBel pe cuaTnuévn emaToA 1 va npookopndel oTa ypagpeia g evapeiag pag (MoAloTuro
Kapdhag 1.0 1402 , T.K.64003) evroc 10 nuepdv and Try npepounvia ayopdc.

2, H £pyooTaaiakr eyyunorn KaAUNTe Tov Xpovo nou avaypageral otov Oxerikd nivaka yia kaBe suokeun,
k&Be avepahia A BAABN rOU OPEIAETAl AMOKAEIOTIKG OF KATAOKEUAOTIKO EAATTOPG 1) EAGTTORNATIKO
£EGpTNHO TG OUOKEUAG. H anokatdoTacn Tng PAGBNG viveTar eviehis dwpedyv Sila Thg avrikatdataang
1 EMOKEUTG TOU EAGTTWMATIKOU eEapTARATOS. & Kapia NEPInTuon Sev NPORALNETAI 1 GVTIKATAOTAON
NG OuoKeur(G. O KaTavaAwTIG OPEiAEl We BIKEG Tou BanGves va nagl TNV OUOKEUN OTO KOVTIVOTEPO
£€ouolodOTNEVD Service TNG ETAIPIag.

3, H graipgia pag dlatnpel To SIKaiwMO va kaBopiZel Tov TPGNO KAl TONO ENIKEUNC TwY PAABGV KaTd Thy
anoAuUTY KpioT TG .

4. H eyyinon Sev kaAUnmer PAGRe nou opeldovral Gueca 1 £uuECT O€ QUEAEID , NapAAENPn , KaKn
EYKATAGTOON KAl NAONG QUOEWG EnépBaon oTn cuakeur] and pn EOUCIOBOTNREVO CUVEPYEID , KAKN)
Xphon kar €A ouvriipnon Tng ouokeurc. Eniong n eraipeio pag Sev euBiverar via BAGRES nou
oMEAOVTaI GE KOKH NAEKTPIKA oUVSEDN o€ TAoN SIaQopeTikh and TV avaypapOpevn aTn nvakida me
OUGOKEURG , 0E N YEIWREVO PEUPATOBOTN A OE HETARBOAEG TnG TaoNG. ZTIG KAAUWEIS TnG eyyunang Sev
ouprepAapBavovral Ta euBpauota EEapTANATA SN EVBEIKTIKG aVOPEPOULE (YUAAIVES KaI MAGUTIKEC
EMQAVEIEG , AUXVIEG K.d.

5. H eyylnon napexeral npog Tov apyikd ayopaoT KAl IoXUEl and Ty NEPOUNVIQ ayopas TNG GUCKEUNG.

6. H napoloa eyyinor npéner va ouvoBeUeTal and TIHOAGYIO ) SEATIO AIaviKAG NWANONS 1} puToavTiypago
aurol,

AnOQUYETE TNV 0AA0IWON TG eyYUNONG KAl THS MVOKISas UNTP®@OU Mou BRICKETA! 0TO Niow HEPOS THG
GUOKENNG.

DUAGETE TNV £YYUNON Kot PETA Ty AEN TG,
TMpooKOUIoTE TNV € KABE altua yia Emokeun.

[NPOZOXH
SE MEPINTQSH MOY AEN STAAEI H KAPTA EMTYHZIEQS ENTOS 10 HMEPQN ETHN ETAIPETA AEN
LEXYEL H EITYHEH THE ZYSKEYHS MOY EMIAESATE

SERVICE AEYKON LYZKEYON
AGHNA 210 2116649 | OEZZAAONIKH 6947424284
MAKPHE ®QTIOZ 6932366733 | TTAIOYPHE I, K ZIA O.E, 6936065106
FIATPA 2610 640810 | BOAQX 22410 94130
XOPMMAZ NIKOAAOZ 6932 437700 | NAQYMIAHZ TEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYTIAZ XPHITOZ 6945 306990 | NANAZOYAHS KONITANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPALEON — HIF1
AGHNA 210 8836512 | OELIAAONIKH 2310 429229
MANQAOTIOYAOQZ MEQPIOX ZAMIOZ NAPAZXOZ
AATPA 2610 622388 | BOAOZ 24210 30113
HAIONOYAQZ AHMHTPIOZ MAPTAPITOYAHEZ OECAQPOZ.

e ———————————

nprox :
XQPOx
FPAM / MOY
NAP, SEITANIAHE AE.
MNOAYETYAO KABAAAE
T.0 1402, T.K.64003

THA 2510 392180-3
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para vérios outros modelos. As diferengas entre os
modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
relagao a vida e a propriedade.

Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

BB BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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t Avisos e instrucdes importantes sobre seguranca e meio-
ambiente

Esta secgdo contém importantes
instrugoes sobre seguranga que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrucdes poderd invalidar a garantia.

Seguranca geral

4/PT

Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com 0 equipamento. A limpeza e
manutengdo a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem Ssupervisao.

O aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a nao
brincarem com 0 aparelho.

Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagdo pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Os procedimentos de instalagéo e
reparacao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. 0
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalacéo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar os
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagao.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificagoes



técnicas”. A instalagdo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao devera ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante o0s
procedimentos de instalagdo, de
manutengdo, de limpeza e de
reparacao.

Se o cabo de ligacédo a
alimentagéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

O equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separacdo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalagdo eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos de
construgao.

Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser

executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentacdo
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel domestico.

Certifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagéo.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a menos
que estejam sob supervisao
constante.

Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.
Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies quentes.
Nao coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizag&o.

Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.
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Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.

AVISO: A cozedura sem vigilancia
numa panela com 6leo ou

gordura pode ser perigosa e o
provocar um incéndio. NUNCA

tente extingir um fogo com agua,

mas sim, desligue o aparelho e

cubra a chama com, por exemplo, e
uma tampa ou cobertor anti-fogo.
CUIDADOQ: O processo de
cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura a curto
prazo deve ser continuamente
supervisionado.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao
conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver
rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque
eléctrico.

Em caso de quebra da placa de
vidro: Desligue imediatamente
todos 0s bicos e qualquer
elemento de aquecimento elétrico
e isole 0 aparelho da fonte de
energia. Nao toque na superficie o
do aparelho. Nao use o aparelho.

Apos a utilizacdo, desligue o

elemento da placa pelo seu

controlo e ndo se fie no detector

de panela. .

Objectos metalicos como facas,
garfos, colheres e tampas nao
devem ser colocados sobre a
superficie da placa, ja que podem
aquecer.

O aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um
temporizador externo ou sistema
de telecomando separado.

A pressao do vapor acumulado
devido a condensacao na
superficie da placa ou no fundo
do tacho pode fazer com que o
tacho se mova. Por isso, verifique
se a superficie do forno e o fundo
dos tachos estdo sempre secos.
As placas de aquecimento estao
equipadas com tecnologia de
"Inducdo”. A sua placa de
inducao, que oferece uma
poupanga de tempo e dinheiro,
deve ser usada com tachos
apropriados para cozedura por
inducao; caso contrario, as placas
de aquecimento ndo funcionarao.
Consulte: Informagdes gerais
sobre a cozedura, pagina 15,
seleccionar os tachos.

As placas de indugéo criam um
campo magnético, que podem
causar impactos perigosos as
pessoas que usam dispositivos
como bomba de insulina ou
pacemaker.

AVISO: Utilize apenas proteccdes
da placa concebidos pelo



fabricante do aparelho de cozinha
ou indicado pelo fabricante do
aparelho nas instrugdes para uso
apropriado, ou protecg0es da placa
incorporadas no aparelho. A
utilizago de proteccdes improprias
pode causar acidentes.

Para que a chama funcione

correctamente:

e Certifique-se que a ficha esta bem
encaixada na tomada e que nao
provoque faisca.

e Nao utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensao, mas
apenas o cabo original.

e Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que 0
produto € ligado.

Utilizacéo pretendida

e Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo é admissivel.

e CUIDADO: Este equipamento
destina-se apenas a cozedura. Nao
deve ser usado para outros fins,
como por exemplo, aquecimento
do comodo."

e ( fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por uso
ou manuseamento incorrectos.

Seguranca para criangas

e AVISO: As partes acessiveis podem
tornar-se quentes durante a
utilizagdo. As criancas deverao ser
mantidas afastadas.

e (s materiais da embalagem serao
perigosos para as criangas.

Mantenha os materiais de
embalagem afastados das criangas.
Por favor, elimine todas as partes
da embalagem de acordo com as
normas ambientais.

e (Os produtos eléctricos sdo
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas do
produto quando em funcionamento
e ndo as deixe brincar com o
mesmo.

¢ NAo cologue quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

Eliminacao do produto velho

Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificagdo para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida Util, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 a um
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletronicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.

Gumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu estad em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. Os
materiais da embalagem do produto séo
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instruges de lixo reciclado. N&o
0s elimine com o lixo doméstico normal.
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A Informago geral

Visao geral
3
2
1 Zona de cozedura por indugao 3 Superficie de vitrocerdmica
2 Grampo de montagem 4 Tampa base

Especificacoes técnicas

Consumo total de energia max. 7200 W

Zona de cozedura por indugéo
Poténcia 200072300 W

Poténcia 1600/1800 W

s especificagdes técnicas poderdo ser Os valores apresentados nos rétulos do
alteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagao que o
qualidade do produto. acompanha s&o obtidos em condictes de

) N — laboratdrio de acordo com as normas

S f|ggras~neste manual s&o esquematicas e relevantes. Dependendo das condigdes
poderdo ndo corresponder exactamente ao ambientais e operacionais do produto, estes
seu produto. valores poderéo variar.
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K Instalazo

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme os regulamentos vigentes. Caso contrrio, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

preparacdo do locall e a instalagao eléctrica
para o produto é da responsabilidade do

cliente.

PERIGO:
0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a

gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalag&o, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, nao permita a sua instalagao.

Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

——
—

Altura minima para o exaustor conforme
recomendado no manual de instrucéo do
exaustor

A distancia minima entre os armarios deve ser
igual & largura da placa.

*k

Instalacao prévia

A placa esta concebida para instalagio numa bancada

de trabalho disponivel comercialmente. Deve ser

deixada uma distancia de seguranca entre o

equipamento e as paredes e mdveis. Ver figura

(valores em mm).

e Também pode ser usado numa posi¢ao livre.
Deixe uma distancia minima de 750 mm acima
da superficie da placa.

e (%) Se for instalar um exaustor acima do fogéo,
observe as instrugdes do fabricante do exaustor
relacionadas com a altura da instalagdo (min.
650 mm)

e Remova 0s materiais de embalagem e 0s
bloqueios de transporte.

e As superficies, os laminados sintéticos e 0s
adesivos utilizados devem ser resistentes ao
calor (100 °C no minimo).

e Abancada de trabalho deve estar alinhada e
fixada horizontalmente.

e (Corte a abertura para a placa na bancada de
trabalho, conforme as dimensoes da instalagéo.

B

560(°2)

min. 60
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Instalagéo num forno encastrado:

Certifique-se que existem aberturas de ventilagéo na
parte traseira da mobilia, como mostrado na imagem
abaixo.

Deve ter em atencéo as seguintes dimensdes quando
instalar a combinagao placa-forno.

A min. 5 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Instalagdo num armério/numa gaveta:

Tal como mostrado na figura, uma placa de madeira
deve ser instalada entre 0 arméario/a gaveta e a placa.
Uma abertura de ventilagdo também deve ser deixada
na parte traseira da mobilia.
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min.
20 1

Hl L

B min. 2 mm

Instalacao e ligacao
e 0 produto pode apenas ser instalado € ligado de
acordo com as regras de instalagdo estatutdrias.

Nao instale a placa em locais com pontas ou
cantos pontiagudos.

Ha risco de rachar a superficie vitroceramica!

Ligacdo eléctrica

Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme 0 estabelecido na tabela de
«Especificacfes técnicas». A instalagdo de terra deve
ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador. A nossa
empresa nao se responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com os regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagao
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante nao deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.




Q PERIGO:
0 caho eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrério, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!

e  Aligagdo deve cumprir com os regulamentos
nacionais.

e (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa
de caracteristicas do produto. A placa de
caracteristicas estd no compartimento traseiro
do produto.

e (O cabo de alimentago do seu produto deve
cumprir com os valores da tabela "Technical
specifications” (Especificacdes técnicas).

PERIGO:
Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagao eléctrica, desligue o produto da

corrente eléctrica.
Ha risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentagéo

quando da realizagdo da instalagdo elétrica,
deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada e
ficha para o forno. No caso de os limites de
poténcia do produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagdo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

1. Se nédo for possivel desligar todos os polos na
alimentagdo eléctrica, deverd ser ligada uma
unidade de interrupgao de energia com, pelo
menos, 3 mm de espago (fusiveis, interruptores
de seguranga, interruptores) e todos os pdlos
desta interrupgéo de energia deverdo estar
adjacentes (ndo acima) ao produto de acordo com
as directivas IEE. O ndo cumprimento destas
instrugdes, podera resultar em problemas de
funcionamento e na invalidagéo da garantia do

_ produto.

E recomendada uma protecgdo adicional através de

um interruptor de circuito de corrente residual.

Se for fornecido um cabo com o produto:

®® OO

{IN AC 220-240 V| 2N AC 380-415 V|

(Poderd ndo fazer parte do seu produto.)
Para ligagao monofasica, ligue os fios como
indicado a seguir:

e Fio castanho/preto = L (Fase)
e Fioazul/cinza = N (Neutro

e Fio verde/amarelo = (E)
»ou

e Fiocinza/preto = L (Fase)
e Fio azul/castanho = N (Neutro)

e Fio verde/amarelo = (E) (Terra)

3. Para ligaggo bifdsica, ligue os fios como
indicado a seguir:

e Fiocastanho = L1 ou L2 (Fase 1 ou Fase 2)

e  Fiopreto=L12ou L1 (Fase 2 ou Fase 1)

e Fioazul/cinza = N (Neutro

e Fio verde/amarelo = (E)
»ou

e  Fiopreto=L1 (Fase 1)
e Fiocinza=L2 (Fase 2)
e Fio azul/castanho = N (Neutro)

e Fio verde/amarelo = (E) (Terra)

A

(Terra)

(Terra)
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Instalar o produto
Durante a instalagéo da sua placa de indug&o, coloque
0 produto paralelo a superficie de instalaggo. Aplique
também a junta de estanqueidade as partes da placa
que entram em contacto com a bancada, conforme
descrito abaixo, para evitar que entre qualquer liquido
entre o produto e a bancada.

1. Prepare a superficie do balcdo como mostrado na
figura.

2. Volte a placa ao contrdrio, cologue-a sobre uma
superficie plana.

3. Quando instalar a placa, aplique ajunta de
estanqueidade fornecida na embalagem em volta
da placa conforme indicado na imagem seguinte.
Certifique-se de que a junta estanqueidade
permanece 1 a 2 mm no interior a partir da aresta
exterior do vidro

4. Fixe as molas de montagem inserindo-as e
aparafusando-as através dos orificios da caixa
inferior, como mostrado na figura.

lado da frente do produto, conforme mostrado na
figura abaixo.

1 Placa
2 Grampo de instalagéo
3 Bancada

Vista traseira (orificios de ligagéo)

localizagdo dos orificios de ligagdo
mostrados na figura abaixo é esquemdtica,
pode variar em fungao do modelo do produto.
Corrigi-a de acordo com os orificios de ligagao
no seu produto.

PERIGO:

Fazer ligagdes a diferentes orificios ndo é uma
pratica aconselhdvel em termos de seguranga
uma vez que pode danificar o sistema de gas
e de electricidade.

Em alguns modelos, o seu produto pode
& incluir molas de montagem ja
instaladas.

0 nimero de molas de montagem no seu
produto ird variar, dependendo do modelo
do produto.

5. Coloque a placa na bancada e alinhe-a.

6. Quando a placa ¢ colocada sobre a bancada, ela
serad fixada facilmente com a ajuda de grampos.
Se as dimensodes da bancada forem inadequadas,
podem ser fixados 2 grampos de montagem ao
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PERIGO:

A placa contém componentes que funcionam
a gés e eletricidade. Por esta razao a placa
devera ser fixada a bancada apenas por meio
dos orificios de fixagdo, usando apenas os
elementos de fixagdo e parafusos fornecidos e
indicados no manual. Caso contrério, podera
constituir um perigo para a seguranga de vida
e da propriedade.

0 nimero de molas de montagem no seu
produto ird variar, dependendo do modelo do
produto.




Verificacao final
1. Operar o0 produto..
2. Verifique as fungdes.

Eliminacao do produto velho

e (Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instrugdes expressas na
caixa. Se no tiver a caixa original, embrulhe o
produto em pléstico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.
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I Preparacies

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-&o a utilizar o
seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar
energia:

Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

Utilize panelas/tachos com tampas para cozinhar.

Se estiver sem tampa, 0 consumo de energia
pode aumentar até 4 vezes.

Seleccione 0 queimador que seja apropriado ao
tamanho do fundo do tacho a ser usado. Escolha
sempre 0 tamanho correcto do tacho para 0s
seus cozinhados. Tachos maiores exigem mais
energia.

Preste atencéo para usar tachos de fundo plano
ao cozinhar com placas eléctricas.

Tachos com fundo fino oferecerdo uma melhor
condugo do calor. Pode poupar até 1/3 de
electricidade.
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As panelas e tachos devem ser compativeis com
as zonas de cozedura. O fundo das panelas ou
tachos deve ser menor do que a placa de
aquecimento.

Mantenha as zonas de cozedura e o fundo dos
tachos limpos. A sujidade diminuird a condugao
de calor entre a zona de cozedura e o fundo do
tacho.

Uso inicial
Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano

himido ou esponja e seque com um pano.



B Como utilizar a placa

Informacdes gerais sobre a cozedura

Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. Ndo deixe a placa
sem supervisao quando aquecer oleo.
Oleos sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com dgua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor
para incéndio ou pano htimido.
Desligue a placa se for seguro fazé-lo
€ chame 0s bombeiros.

e Antes de fritar os alimentos, seque-0s bem e
coloque-os delicadamente no 6leo quente.
Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

e Nao cubra o tacho quando usar 6leo quente.

e (Coloque os tachos e panelas de forma que as
suas pegas ndo saiam da placa, para prevenir o
seu aquecimento. N&o use tachos desnivelados
0u que possam escorregar com facilidade na
placa.

e Nao coloque tachos e panelas vazias nas zonas
de cozedura que estejam ligadas. Poderdo ficar
danificadas.

e QOperar uma zona de cozedura sem um tacho ou
panela sobre a mesma causara danos ao
produto. Desligue as zonas de cozedura apds a
mesma estar concluida.

e Ja que a superficie do produto pode ficar quente,
ndo coloque recipientes de plastico ou aluminio
sobre a mesma.

Limpe imediatamente qualquer material
derramado na superficie.

Tais recipientes ndo devem ser usados nem para
guardar os alimentos.

e Use somente panelas ou tachos com o fundo
plano.

e (Coloque a quantidade apropriada de alimentos
nas panelas ou tachos. Assim, ndo tera que fazer
qualquer limpeza desnecessaria pelos pratos
terem derramado.

Nao pouse as tampas das panelas ou tachos nas
zonas de cozedura.

Coloque as panelas na zona de cozedura de
forma que fiquem centradas. Quando quiser
mover a panela para outra zona de cozedura,

levante-a e coloque-a na zona de cozedura, ao
invés de arrastar.

Seleccéo da panela

e Asuperficie de vitroceramica é resistente ao
calor e ndo é afectada por grandes diferencas de
temperatura.

¢ Nao use a superficie de vitroceramcia como local
de armazenamento ou tabua de corte.

e Use apenas tachos e panelas com os fundos
planos. As extremidades pontiagudas fazem
riscos na superficie.

Os respingos podem
danificar a superficie de
vitroceramcia e causar
incéndio.

Nao use tachos com
fundos céncavos ou
CONVEX0S.

Use apenas tachos e
panelas com os fundos
planos. Eles asseguram
uma transferéncia mais
facil do calor.

“0 processo de cozedura pode variar consoante o tipo
e 0 tamanho da panela, e o tamanho da zona de
cozedura. Para um processo de cozedura mais
uniforme, pode usar zonas de cozedura um pouco
maiores. Usar uma zona de cozedura maior ndo afeta
negativamente o consumo de energia das placas de
indugdo, porque 0 aquecimento ocorre apenas na area
da panela relevante.”

Para placas de indugéo, use apenas tachos

apropriados para a cozedura por indugao.

Teste da panela

Use os seguintes métodos para testar se a sua panela

¢ compativel com a placa de indugdo ou nao.

1. Asua panela é compativel se o fundo prender
um fman.

2. Asua panela é compativel se't=l" ndo piscar
quando colocar a sua panela na zona de
cozedura e iniciar a placa.

Pode usar panelas de ago inoxidavel, teflon ou

aluminio com fundo magnético especial que contenha

etiquetas ou avisos a indicar que a panela é

compativel com a cozedura por indugdo. Nao se deve
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usar tachos e panelas de vitroceramica e panelas de
aco inoxiddvel com fundo de aluminio ndo-magnético.
Sistema de reconhecimento-centralizagao da
panela

Na cozedura por indugdo, apenas a drea coberta pelo
tacho na zona de cozedura correspondente é
energizado. O fundo do tacho € reconhecido pela
sistema e apenas essa drea é automaticamente
aquecida. A cozedura é interrompida se o tacho a
cozer for levantado da zona de cozedura durante a
mesma. A zona de cozedura seleccionada e o simbolo
b pisca alternadamente.

Uso seguro

N&o seleccione niveis altos de aquecimento quando
ndo utilizar uma panela ndo-aderente (teflon) sem dleo
ou com muito pouco 6leo.

Seleccionar a zona de cozedura apropriada ao tacho

Usar as placas

PERIGO:
Nao deixe cair qualquer objecto na placa.
Mesmo pequenos objectos, como saleiros,

podem danificar a placa.

N&o use placas com rachaduras. A dgua pode
escorrer através dessas rachaduras e provocar
curto-circuito.

No caso de qualquer dano na superficie (por
ex, rachaduras visiveis), desligue
imediatamente o produto para minimizar o
risco de choque eléctrico.
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N&o coloque itens de metal tais como garfos, facas ou
tampas de panela sobre a sua placa, ja que podem
aquecer.

Nunca use folha de aluminio para a cozedura. Nunca
coloque alimentos envolvidos em folha de aluminio
dentro da zona de cozedura.

Se houver algum forno sob a sua placa e ele
estiver em funcionamento, os sensores da
placa podem diminuir o nivel de cozedura ou
desligar o forno.

Quando a placa estd em funcionamento,
mantenha os itens com propriedades
magnéticas, tais como cartdes de crédito ou
cassetes, longe da placa.




Painel de controlo

iéspecificagﬁes

Tecla On / Off

Ajuste da temperatura/Aumentar
temporizador

Ajuste da temperatura/Diminuir
temporizador

Bloqueio das teclas

Activar/desactivar temporizador

Tecla de selecgdo da zona de
cozedura da esquerda frontal
Tecla de selecgdo da zona de
cozedura da esquerda traseira
Tecla de selecgdo da zona de
cozedura da direita traseira
Tecla de selecgdo da zona de
cozedura da direita frontal

ol b B BEp O 60

Os gréficos e figuras sao apenas para fins de
informagao. Os visores e as fungdes reais
poderao variar de acordo com o modelo da
sua placa.

efectuar no painel de controlo digital serd
confirmada por um sinal audivel.

Mantenha sempre o painel de controlo limpo e
seco. Ter uma superficie suja e himida pode
lcausar problemas nas funcdes

Este produto é controlado através de um
painel de controlo digital. Cada operagao que

Ligar a placa

1. Toque no botao D" no painel de controlo.

0 icone "0" aparece em todos 0s visores da zona de
cozedura.

Se nenhuma operagao for realizada

0 dentro de 20 segundos, a placa voltara
automaticamente para o modo de
standby.

Desligar a placa.

1. Toque no botao D" no painel de controlo.
A placa desligar-se-4 e voltara para o modo Stand-by.

0 simbolo"H" ou "h" que aparecem no
isor da zona de cozedura indicam que a
ona de cozedura continua quente. Nao

toque nas zonas de cozedura.

Indicador de calor residual

0 simbolo "H" que aparece no visor que aparece na
zona de cozedura indica que a placa continua quente
e podera ser usada para manter quente uma pequena
quantidade de alimentos. Este simbolo mudara em
breve para o simbolo "h" significando menos quente.

Quando é desligada a alimentagéo eléctrica, o
indicador de calor residual ndo acendera e néo
avisard o utilizador sobre as zonas de
cozedura quentes.

1. Toq @ para ligar a placa.

2. Toque no botdo de selecgdo da zona de cozedura
que pretende ligar.

0 simbolo "0" aparece no visor da zona de cozedura e

0 respectivo visor fica mais brilhante.

Se nenhuma operagao for realizada
dentro de 20 segundos, a placa voltara
automaticamente para o modo de
standby.

17/PT



Ajustar o nivel de temperatura

Nos niveis de 1a 7, a dgua ou o dleo na
panela podera ferver ou parar. Isso pode levar
o utilizador a pensar que o produto liga e
desliga de forma intermitente. Este caso, que
ocorre especialmente quando existe pouca
agua ou dleo, ndo é uma falha, é apenas a

forma de funcionamento do produto.

Toque nas teclas @ ou @ para ajustar o nivel
da temperatura para um valor entre "1" e "9" ou "9"
e II1 II.

secgao exterior da zona de cozinhado de
280 mm da placa de indugdo (se 0 seu
produto estiver equipado com uma placa de

indugdo com uma zona de cozinhado de 280
mm) apenas € ativada quando é colocada uma
cagarola suficientemente grande para cobrir
essa zona de cozinhado e a temperatura estejal
definida a um nivel superior a 8.

Deigar as zonas de cozedura:

Uma zona de cozedura pode ser desligada de 3

maneiras diferentes:

1. Colocando o nivel da temperatura em "0"
Pode desligar a zona de cozedura descendo o
nivel da temperatura para o nivel "0".

2. Tocando no simbolo da zona de cozedura

correspondente " (L)_j durante um certo
periodo de tempo
Ligue a zona de cozedura premindo o simbolo

correspondente (8:] por um certo periodo de
tempo para diminuir o valor da temperatura para
IIOII.

3. Usando o desligamento através da opgao do
temporizador para a zona de cozedura
pretendida
Decorrido o tempo, o temporizador desligara a
zona de cozedura que Ihe esta atribuida. "0" ou
"00" aparecerdo no visor correspondente.
Decorrido 0 tempo, serd ouvido um alarme.
Toque em qualquer botdo no painel de controlo
para silenciar o alarme.

Alta Poténcia (Booster)

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

Para aguecimento répido, pode utilizar a fungdo “P”".
No entanto, esta fungéo ndo é recomendada para
cozinhar durante muito tempo. A fungéo 'booster’
podera ndo estar disponivel em todas as zonas de
cozedura.
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Ligar a Alta Poténcia (Booster):

1. Toque no botao D para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura pretendida
tocando nos botbes de selecgio da zona de
cozedura.

3. Toque na tecla @ ou "\/" primeiro para

4. Quando a zona de cozedura estiver no nivel "9",

toque na tecla @ uma vez para definir a
temperatura da zona de cozedura para "P".
Desligar a Alta Poténcia (Booster):
e Para desactivar a fungio Booster, toque em

@ e defina a temperatura para o nivel "9".
As zonas de cozedura desactivam o booster e
continuam a funcionar no nivel "9".

¢ Pode diminuir o nivel da temperatura tocando em

@ ou pode desligar completamente a zona
de cozedura diminuindo o nivel de temperatura
para "0".

Bloqueio das teclas

Pode activar o bloqueio das teclas para evitar mudar

as fungdes por engano quando a placa estd em

funcionamento.

Activar o bloqueio das teclas

1. Toque no botao D para ligar a placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas @ e Ol__]

» O bloqueio de teclas sera activado e 0 ponto no

simbolo "t&]" acendera.



Se desligar as placas quando as teclas
estiverem bloqueadas, o blogueio de teclas
serd activado da préxima vez que ligar
novamente a placa. O blogueio de teclas deve

ser desactivado a fim de possibilitar o
funcionamento da placa.

Desactivar o bloqueio das teclas
1. Quando o blogueio de teclas estiver activo, toque

H L n llO dl
simultaneamente nas teclas @ e l_.] .
» 0 bloqueio de teclas serd desactivado e 0 ponto no

simbolo "L2]" desaparecera.

Bloqueio para criangas

Pode proteger a placa de ser funcionada
acidentalmente, para impedir as criangas de ligar a
zona de cozedura. O blogueio para criangas sd pode
ser activado e desactivado no modo de standby.

0 bloqueio para criangas serd cancelado em
caso de falta de energia.

Activar o bloqueio para criancas
1. Toque no botao (Dr para ligar a placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas "\_" e

apos o sinal de “bip” "\I" para activar o
blogueio para criangas.
» O blogueio para criangas serd activado € o simbolo
"L"aparece em todos os visores da zona de cozedura.

"Desactivar o bloqueio para criangas
1. Quando o blogueio de teclas estiver activo, toque
no botao "D para ligar a placa.

2. Toque simultaneamente nas teclas @ e @

apos o sinal de “bip” "
blogueio para criangas.
» O blogueio para criangas serd desactivado e o
simbolo "L" desaparece em todos 0s visores da zona
de cozedura.
Funcao do temporizador
Esta fungéo facilita-lhe a cozedura. Néo serd
necessario ter conta no forno durante todo o periodo
de cozedura. A zona de cozedura sera

" para desactivar o

automaticamente desligada no fim do tempo que
seleccionou.

Activar o temporizador
1. Toque no botao (D para ligar a placa.

2. Seleccione a zona de cozedura pretendida
tocando nos botbes de selecgio da zona de

3. Toque nas teclas @ ou @ para definir o
nivel de temperatura pretendido.

4. Toque no botdo "\..”" para ligar o temporizador.

0 simbolo "00" acendera no visor do temporizador € 0

ponto decimal aparecera no visor da zona de cozedura

seleccionada.

Os visores da zona de cozedura traseira
direita e esquerda servem como visor do
emporizador quando 0 mesmo esté
activo.

5. Toque nas teclas @ ou @ para definir 0 o
tempo pretendido.

0 temporizador devera apenas ser ajustado
para as zonas de cozedura ja em uso.

Repita os procedimentos anteriores para
outras zonas de cozedura para as quais

pretende ajustar o temporizador.

0 temporizador ndo pode ser ajustado a ndo
ser que a zona de cozedura e o valor da
emperatura para a zona de cozedura sejam
seleccionados.
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Quando a zona de cozedura para a qual foi
ajustado um temporizador for seleccionada,
poderd ver o tempo restante tocando
novamente na tecla "\../",

Desactivar o temporizador

Quando o tempo definido tiver terminado, a placa
desligara automaticamente e produzira um sinal de
aviso audivel.

Prima qualquer tecla para silenciar o aviso sonoro.

Desligar os temporizadores mais cedo

Se desligar o temporizador mais cedo, a placa

continuara a funcionar a temperatura ajustada até que

seja desligada.

1. Seleccione a zona de cozedura que pretende
desligar.

2. Toque no botao @ para ligar o temporizador.
3. Até que "00" aparega no ecra do temporizador,

toque em """ para definir o valor para "00".
Aluz em forma de ponto no visor da respectiva zona
de cozedura apaga-se completamente apos ter
piscado por um certo periodo de tempo e 0
temporizador é cancelado.

Usar as zonas de cozedura por inducao de forma
segura e eficiente

Principios do funcionamento: A placa de indugéo
aquece directamente o tacho de cozedura, como uma
caracteristica dos seus principios de funcionamento.
Por isso, sdo varias as vantagens quando comprada a
outros tipos. Ela funciona com mais eficiéncia e a
superficie da placa ndo aquece.

A placa de indugdo esta equipada com sistemas
superiores de seguranca, que oferecer-lhe-8o uma
maxima seguranca na utilizagéo.

sua placa pode ser equipada com zonas de
cozedura por indugéo com um didmetro de
145,180 e 210-280, dependendo do modelo.
Com a caracteristica da indug&o, cada zona de
cozedura detecta cada tacho colocado sobre
ela. A energia acumula-se apenas onde 0
tacho contacta com a zona de cozedura e por
isso, é conseguido um consumo minimo de
energia.

Restricdes no tempo de funcionamento

0 controlo da placa é equipado com um limite do
tempo de funcionamento. Quando uma ou mais zonas
de cozedura sdo deixadas ligadas, a zona de cozedura
serd automaticamemte desligada apds um certo
periodo de tempo (ver Tabela-1). Se houver um
temporizador atribuido & zona de cozedura, o visor do
temporizador também desligara mais tarde.
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O limite do tempo de funcionamento depende do nivel
de temperatura seleccionado. O tempo maximo de
funcionamento é aplicado ao nivel de temperatura.

A zona de cozedura pode ser reiniciada pelo utilizador
apos ter sido desligada automaticamente como
descrito acima.

Tabela-1: Limites no tempo de funcionamento

Proteccéo contra sobreaquecimento

A sua placa estd equipada com sensores que

asseguram a protecgéo contra o sobreaquecimento.

Deve ser observado o seguinte em caso de

sobreaquecimento:

e Azona de cozedura activa deve ser desligada.

e 0 nivel de selecgdo deve cair. Contudo, esta
condi¢ao pode ndo ser vista no indicador.

Sistema de seguranca contra derrames

A sua placa estd equipada com um sistema de
seguranga contra derrames Se houver qualquer
derrame que respingue no painel de controlo, 0
sistema cortard imediatamente a ligagdo eléctrica e
desligara a sua placa. O aviso "F" aparece no visor
durante este periodo.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de indugao reage imediatamente aos
comandos, como uma caracteristica dos seus
principios de funcionamento. Ela altera os ajustes de
poténcia muito rapidamente. Por isso, pode impedir
um derrame (de leite, dgua), mesmo que esteja
proximo disso.

Ruidos

0 utilizador podera ouvir ruidos enquanto cozinha
Ao utilizar a placa, podera ouvir ruidos consoante o
material da base das panelas. Estes ruidos séo



normais na tecnologia de indug&o. N&o se trata de um
defeito.

Causas e tipos de ruidos possiveis:

Barulho da ventoinha

A placa tem uma ventoinha que é ativada

automaticamente consoante a temperatura do produto.

A ventoinha tem diferentes velocidades que sdo
ativadas conforme a temperatura.

Um zumbido baixo, como o funcionamento de um
transformador

E normal na tecnologia de indugdo. Dado que o calor é
transferido diretamente para a base dos tachos, pode
ocorrer este zumbido consoante o respetivo material.
Consequentemente, o utilizador poderd ouvir ruidos
diferentes com tachos diferentes.

Ruidos crepitantes

Podera ouvir ruidos crepitantes enquanto cozinha. Isto
deve-se ao material e & concegao da base dos tachos.

Se tiverem varias camadas de diferentes materiais,
podera ouvir este ruido crepitante.

Assobios

Podera ouvir assobios ao cozinhar em dois discos com
niveis de cozedura diferentes no mesmo lado da placa.
Panela vazia

Podera ouvir ruido se uma panela vazia estiver a
aquecer. Ao colocar dgua ou alimentos na panela, o
som desaparece.

Se a superficie do painel de controlo digital for
exposto a vapor intenso, todo o sistema de
controlo pode ficar desactivado e emitir um
sinal de erro.

Mantenha a superficie do painel de controlo
digital limpa. Um funcionamento incorrecto
podera ser observado.
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[} Manutenco e cuidados

Informacdes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengéo.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefeca antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e Limpe totalmente o produto a cada utilizagdo.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Ndo é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e seque-0 com um
pano seco.

e Ap6s a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e Ndo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direcgao.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

22/PT

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho, jé que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpeza da placa

Superficies em vitroceramica

Limpe a superficie de ceramica de vidro (vitroceramica)
com dagua fria, prestando atengdo para ndo deixar
agentes de limpeza residuais e seque com um pano
macio. Os residuos podem danificar a superficie de
vitroceramica quando usar a placa pela proxima vez.
Os residuos secos na superficie de vitroceramica néo
devem, em circunstancia alguma, ser raspados com
laminas de gancho, palha de ago ou ferramentas
similares.

Remova as nddoas de calcio (nédoas amarelas) com
descalcificante disponivel no mercado ou com
pequenas quantidades de agentes descalcificantes
€omo vinagre ou sumo de lim&o.

Se a superficie estiver demasiado suja, aplique o
agente de limpeza numa esponja e aguarde até que
sejam bem absorvido. Em seguida, limpe a superficie
da placa com um pano htimido.

Os alimentos a base de agucar, tais como
cremes e caramelo devem ser raspados de
imediato, sem esperar que a superficie
arrefega. Caso contrario, a superficie de
vitroceramica poderd ficar irremediavelmente
danificada.

Com o tempo, pode ocorrer uma ligeira descoloragdo
nos revestimentos ou outras superficies. Isto ndo
afecta o desempenho do produto.

Descoloragdo e manchas na superficie vitroceramica €
uma condig@o normal e ndo um defeito.



Resolucao de problemas

0 produto provoca um ruido metalico ao aquecer e arrefecer,

¢ Quando as partes metdlicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo € uma
avaria

0 produto nao funciona.

e O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-os ou recoloque-os.

e 0 produto ndo esta ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagcéo da ficha.

e Se 0 visor ndo acender quando liga de novo a placa. >>>Desligue o equipamento no interruptor do
circuito. Espere 20 segundos e depois volte a liga-lo.

e Aprotecgdo contra sobreaquecimento esta activa. >>> Deixe que a sua placa arrefeca.

* 0 tacho de cozedura ndo ¢ apropriado. >>> Verifique o seu tacho.

que se ha um tacho na zona de cozedura
activa.

e 0 seu tacho no é compativel com a cozedura por indugdo. >>> Verifique se 0 seu tacho de cozedura é
compativel com a placa de indugdo.

e (O tacho de cozedura ndo esta centrado correctamente ou a superficie do fundo do tacho ndo é larga o
suficiente para a zona de cozedura. >>> Escolha um tacho com a largura suficiente e centre 0 mesmo de
forma correcta na zona de cozedura.

e (O tempo de cozedura para a zona de cozedura seleccionada pode ter sido ultrapassado. >>> Tem que
definir um novo tempo de cozedura ou terminar a cozedura.

e Aprotecgdo contra sobreaquecimento esta activa. >>> Deixe que a sua placa arrefega.

* Um objecto pode estar a tapar o painel de controlo digital. >>> Remova 0 objecto do painel.

e 0 seu tacho no é compativel com a cozedura por indugdo. >>> Verifique se 0 seu tacho de cozedura é
compativel com a placa de indugdo.

e (O tacho de cozedura ndo esta centrado correctamente ou a superficie do fundo do tacho ndo € larga o
suficiente para a zona de cozedura. >>> Escolha um tacho com a largura suficiente e centre 0 mesmo de
forma correcta na zona de cozedura.

Consulte 0 agente da assisténcia técnica
autorizada ou o revendedor onde adquiriu 0
produto se ndo puder resolver os problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta

secgao. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante y consejos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para la salud o la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligro de incendio.

Advertencia sobre superficies
calientes.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
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t Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y

el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

e [Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 afios o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de 10s
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

e [Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por personas
(incluidos nifios) con minusvalia
fisica, sensorial 0 mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.
Los nifios bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a otra persona
para uso personal 0 de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto y el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles darios derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dario visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto despugés
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.



Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiia
no se hara responsable de ningun
dafo que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre €l. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un

enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de darios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar las partes
calientes. Mantenga alejados a
los niflos menores de 8 afos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcoholicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
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prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

e No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

e ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de eso,
apague el aparato y cubra las
llamas con una tapa o una manta
ignifuga, por ejemplo.

e PRECAUCION: El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
continuamente.

e ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No coloque objetos
sobre las superficies de coccion.

e ADVERTENCIA: Si la superficie
estuviera agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica.
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En caso de rotura del cristal de la
placa: Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier
elemento calefactor eléctrico y
desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No toque la
superficie del aparato. No utilice
el aparato.

Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde su
control y no confie en el detector
de sartenes.

No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas, puesto que pueden
calentarse.

El aparato no esta disefiado para
SU manejo a traves de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de
humedad en la superficie de la
placa o en la parte inferior de la
cazuela puede causar que esta se
mueva. Por consiguiente,
asegurese de que tanto la
superficie del horno como la parte
inferior de las cazuelas estén
siempre secas.

Las zonas de coccion disponen
de tecnologia de induccion. Su
placa de induccion le permitira
ahorrar tiempo y dinero. Utilicela



siempre con recipientes
adecuados para la coccion por
induccion, de lo contrario las
zonas de coccion no funcionaran.
Vea Informacion general sobre la
coccion de alimentos, pdg. 16,
seleccion de los recipientes.
Dado que las placas de induccion
crean un campo magnético,
pueden causar efectos negativos
en personas que utilicen
dispositivos tales como bombas
de insulina 0 marcapasos.
ADVERTENCIA: Use unicamente
protectores de placa disefiados
por el fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o que
segun las instrucciones de uso
del aparato sean aptos para su
uso. El uso de protectores
inadecuados puede provocar
accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domeéstico. No esta
permitido su uso comercial.

PRECAUCION: Este
electrodoméstico esta destinado
tnicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningun otro propdsito, por
ejemplo para caldear una
estancia

El fabricante no asumira ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

Seguridad de los nifos

ADVERTENCIA: Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los nifios
pequefios alejados.

Los materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdgase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con él.

No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.
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Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electrdnicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus residuos domésticos normales y de otros
tipos al final de su vida til. LlIévelo a un centro de
reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.
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Solicite a las autoridades locales informacion acerca
de dichos centros de recogida.

Gumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segin
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



A Informacion general

Resumen
1
[
4
8 2
1 Zona de coccion por induccion 3 Superficie vitroceramica
2 Abrazadera de montaje 4 Cubierta base

Especificaciones técnicas

: Consumo energético total max. 7200 W

2000/2300 W

Dimensiones

: Frontal derecha Zona de coccién por induccién

Las especificaciones técnicas pueden cambiar Los valores que se indican en las etiquetas de
sin previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacompania se obtienen en condiciones de

- - laboratorio de acuerdo con las normativas
Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquemticas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
correspondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.
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K Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:
La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las

normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:
Antes de proceder a la instalacién, compruebe
isualmente si el aparato presenta alguna

anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.
Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

Respete la separacion minima con respecto al
extractor que se indique en el manual de
instrucciones del extractor

La distancia minima entre los armarios debe ser
equivalente a la anchura de la placa

*k
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Antes de la instalacion

La placa ha sido disefiada para su instalacion sobre

una encimera comercial. Es preciso dejar una

distancia de seguridad entre el aparato y las paredes
de la cocina y los muebles. Vea la ilustracion (valores

en mm).

e También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Deje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de la placa.

e () Sivaainstalar una campana extractora sobre
la cocina, consulte las instrucciones de
instalacion del fabricante de la campana para
obtener informacién sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e Retire los materiales de embalaje y los bloqueos
de transporte.

e Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos
utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C
como minimo).

e Laencimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.

e Corte una abertura de las dimensiones indicadas
en la encimera para la instalacién de la placa.




Montaje en un horno empotrado:

Asegurese de que haya aberturas de ventilacion en la
parte trasera del mueble tal y como se muestra en la
imagen de abajo.

Para el montaje del horno de cocina se deben tener en
cuenta las siguientes medidas.

A min. 5 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Montaje en un armario/cajon:

Tal y como se muestra en la imagen, se debe instalar
una placa de madera entre el armario/cajon y la placa
de cocina y se debe dejar una abertura de ventilacién
en la parte trasera del mueble.

min.
20 1

Hl L

B min. 2 mm

Instalacion y conexion

e lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.

No instale la placa en lugares con aristas
0 cortantes 0 esquinas.

Existe el riesgo de rotura de la superficie

vitrocerdmica.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntor en
miniatura de capacidad adecuada, segtn se indica en
la tabla "Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma de
tierra mientras utiliza el aparato con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hara
responsable de ninglin dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
en conformidad con la normativa local.

PELIGRO:

La conexion del producto a la red eléctrica
serd realizada exclusivamente por un técnico
cualificado. El periodo de garantia del producto
comienza solo tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad por
los posibles dafios derivados de la realizacion
de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas.
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PELIGRO:
El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con

piezas calientes del producto.

Si el cable esta dafiado, deberd sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexién debe cumplir con las normativas
nacionales.

e Los datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. La placa de tipo se encuentra en la
carcasa trasera del aparato.

e I cable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones”.

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacién eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Conexion del cable de alimentacion

| realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/nacinales y
debe utilizar la Iinea/salida de enchufe

apropiada y el conector para hornos. En el
caso de que los limites de potencia del
electrodoméstico estén fuera de la capacidad
de conducir corriente de la linea/salida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a través de una instalacion eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una
linea/salida de enchufe.

1. Encaso de que no sea posible desconectar todos
los polos en la fuente de suministro eléctrico,
debera conectarse una unidad de desconexion
cuya separacion entre contactos sea de 3 mm
como minimo (fusibles, interruptores de seguridad
de linea, contactores) y cuyos polos estén
adyacentes al aparato (pero no encima de €l), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccién adicional en forma de

disyuntor de corriente residual.
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Si el aparato se acompafia de un cable:

o® e OO
IN AC 220-240 V! [2N AC 380-415 V|

(Puede que no esté presente en su producto.)

2. En caso de conexién monofasica, conecte los
hilos de la forma que se indica a continuacion:

e (able marron/negro = L (fase)

e (Cable azul/gris = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)
» 0 bien la tecla

e (Cable gris/negro = L (fase)

e (able azul/marrdén = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () (Tierra)
3. En caso de conexién bifésica, conecte los hilos
de la forma que se indica a continuacion:

e (able marron = L1 o bien la tecla L2 (fase 1 o
hien la tecla fase 2)

e (Cable negro = L2 o bien la tecla L1 (fase 2 0
hien la tecla fase 1)

e (Cable azul/gris = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)

» 0 bien la tecla

e (Cable negro = L1 (fase 1)

e (Cable gris = L2 (fase 2)

e (able azul/marrén = N (Neutro)

e (Cable verde/amarillo = () @ (Tierra)



Instalacion del producto

Durante la instalacién de la placa de induccion,

coloque el aparato en paralelo a la superficie de

instalacion. Ademds, coloque una junta de sellado en
las partes de la placa que estén en contacto con la
encimera tal y como se ha explicado anteriormente
con el fin de evitar que los liquidos penetren a través
de la separacion entre el aparato y la encimera.

1. Prepare la superficie de la encimera tal y como se
muestra en la figura.

2. Gire la placa boca abajo y coléquela sobre una
superficie plana.

3. Alinstalar la placa, aplique la junta de sellado
suministrada en el embalaje alrededor de la placa,
tal y como se muestra en la imagen siguiente,
asegurandose de que permanezca de 1a 2 mm
en el interior desde el borde exterior del vidrio.

g

4. Fije los soportes de montaje insertandolos y
atornillandolos en los orificios de la caja inferior,
tal como se muestra en la figura.

En algunos modelos, su producto ya
puede venir con los muelles de montaje
instalados.

El nimero de resortes de montaje de su
producto varia dependiendo del modelo
del producto.

5. Coloque la placa sobre la encimera y alinéela.

6. Una vez la placa esta colocada sobre la encimera,
podré fijarse con facilidad mediante las
abrazaderas. Si las dimensiones de la encimera
no son las adecuadas, podran fijarse dos

abrazaderas de montaje a la parte frontal del
producto, tal como se muestra en la figura
siguiente.

1 Placa

2 Abrazadera de instalacion

3 Encimera

Vista trasera (orificios de conexion)

La ubicacion de los orificios de conexion que
se muestran en la siguiente figura son
lesquematicos y pueden variar dependiendo

del modelo del producto. Fijelos segtn los
orificios de conexion de su producto.

PELIGRO:

Realizar conexiones a diferentes orificios no es

muy recomendable en términos de seguridad,
ya que podria dafiar el sistema de suministro
eléctrico y de gas.

PELIGRO:

La placa contiene componentes que fucionan
con gas y electricidad. Por esta razon, la placa
debe fijarse en la estanterfa inicamente con
los agujeros de fijacion, inicamente con los
elementos y tornillos de fijacién que vienen
con el aparato y tal y como se indica en el
manual. De lo contrario, supondra un riesgo
para la propiedad.
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El nimero de resortes de montaje de su
producto varia dependiendo del modelo del

producto.

Comprobacion final
1. Utilizar el producto.
2. Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato

e (uarde la caja de cartdn original del aparato y
transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone
de la caja de cartdn original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o cartdn grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos

durante el transporte.
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B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia e | os recipientes deben ser compatibles con las
La siguiente informacidn le ayudara a utilizar su Zonas de coccion. La base de los recipientes no

aparato de manera respetuosa con el medio ambiente debe ser mas pequena que la zona (_j? coccion.
Mantenga limpias las zonas de coccion y las

y a ahorrar energia. o ) )

e Descongele los platos congelados antes de bases de los recipientes de cocina. La presencia
cocinarlos de suciedad reducird la conduccion de calor

e Utilice sartenes y cazuelas con tapa para cocinar. entre la %ona de coccion y la base del recipiente.
Sin tapa, el consumo de energia se multiplica Uso por primera vez
por 4. Primera limpieza de la unidad

e Seleccione el quemador mas adecuado para el
tamafo de la base del recipiente que vaya a
utilizar. Seleccione siempre el recipiente de
tamafio mas adecuado para sus platos. Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.

e No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del calor.
Puede reducir hasta un tercio el consumo
energético.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido 0 una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque con un
trapo.

—_
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B Como usar la placa

Informacion general sobre la coccion
de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

e Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien y
depositelos con suavidad en el aceite caliente.
Asegurese de que los alimentos congelados se
hayan descongelado completamente antes de
freirlos.

e No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

e (Coloque las ollas y cazuelas de forma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para evitar que se calienten. No utilice
recipientes que no guarden bien el equilibrio y
puedan volcarse con facilidad.

¢ No coloque recipientes vacios en las zonas de
coccion activas, ya que podrian dafiarse.

e  Siutiliza las zonas de coccion sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podrfa sufrir
dafios. Apague las zonas de coccidn una vez
completada la coccion.

e Dado que la superficie del producto podria estar
caliente, no cologue sobre ella recipientes de
plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber quedado
sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este tipo
de recipientes para conservar alimentos.

e Utilice inicamente recipientes de base plana.

e Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas y cazuelas. De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccion. Cuando desee
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cambiar de zona de coccién un recipiente,
levantelo y depositelo sobre la nueva zona de
coccidn, en lugar de deslizarlo.

Seleccion del recipiente

e La superficie vitroceramica es resistente al calor,
y no se ve afectada por las grandes diferencias
de temperatura.

¢ No utilice la superficie vitroceramica como
almacén o como tabla de corte.

e Utilice inicamente ollas y cazuelas con bases
mecanizadas. Los bordes angulados pueden
rayar la superficie.

Los derramamientos
pueden dafiar la
superficie vitroceramica
y causar incendios.

No utilice recipientes de
base concava o
convexa.

Utilice Uinicamente ollas
y cazuelas de base
plana, ya que facilitan la
transferencia del calor.

"El comportamiento de ebullicion puede variar en

funcion del tipo de olla, el tamafio de la olla y el

tamafio de la zona de coccion. Para un

comportamiento de ebullicion mas homogéneo, se

pueden utilizar zonas de coccién mas grandes en un

solo paso. La utilizacion de una zona de coccidén mas

grande no tiene ningtin efecto negativo en el consumo

de energia de las placas de induccidn, ya que el calor

se produce Unicamente en la superficie de la olla en

cuestion."

Cuando cocine en la placa de induccién, utilice

(inicamente recipientes aptos para la coccién por

induccion.

Prueba del recipiente

Utilice los siguientes métodos para comprobar si su

recipiente es compatible o no con la placa de

induccion.

1. Surecipiente es compatible si su base es
magnética.

2. Surecipiente es compatible si al colocarlo sobre
la zona de coccion y poner en marcha la placa,
el simbolo =" no parpadea.



Puede utilizar recipientes de acero, teflén o aluminio
con base magnética especial y cuya etiqueta indique
que son aptos para la coccion por induccion. No utilice
recipientes de vidrio, ceramica y acero inoxidable con
fondo de aluminio no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema de enfoque
En la coccidn por induccion, solo se energiza el drea
de la zona de coccion cubierta por el recipiente. El
sistema reconoce la base del recipiente y Unicamente
calienta el area correspondiente de forma automatica.
La coccion se detiene si el recipiente de coccion se
retira de la zona de coccién durante el proceso. El
visor de la zona de coccion seleccionada y el simbolo
b parpadean alternativamente.

Seguridad en el uso

No seleccione niveles de calentamiento elevados si va
utilizar un recipiente antiadherente (teflon) sin aceite o
con muy poco aceite.

No deje objetos metalicos tales como tenedores,
cuchillos o tapas de ollas sobre la placa, ya que
podrian calentarse.

Jamas utilice papel de aluminio para cocinar alimentos.
Nunca deposite alimentos envueltos en papel de
aluminio en la zona de coccion.

Si tiene instalado un horno debajo de su placa

estd en funcionamiento, los sensores de la
placa pueden reducir el nivel de coccion o
apagar el horno.

Cuando la placa esta en funcionamiento,
mantenga los objetos con propiedades
magnéticas tales como tarjetas de crédito o
cintas de casete alejados de la placa.

Seleccion de la zona de coccion adecuada al recipiente

@28 cm
@24cm @21 cm

C e

Uso de las placas

PELIGRO:
No deje caer ninglin objeto sobre la placa.
Incluso los objetos pequefios, como por

ejemplo un salero, pueden dafiarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada.
Podria penetrar agua en las grietas y causar
un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de
dafio (p. €j. grietas visibles), apague
inmediatamente el aparato para reducir el
riesgo de descarga eléctrica.
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Tecla de encendido/apagado
Ajuste de temperatura/Incremento
del temporizador

Ajuste de temperatura/Reduccion
del temporizador

Bloqueo de teclas

Activacion/desactivacion del
temporizador

Tecla de seleccion de la zona de
coccion frontal izquierda

Tecla de seleccion de la zona de
coccion trasera izquierda

Tecla de seleccion de la zona de
coccion trasera derecha

Tecla de seleccion de la zona de
coccion frontal derecha

o) [d 5 U &P O

Las ilustraciones y las cifras tienen un caracter
meramente informativo. Los visores y
unciones de su placa pueden variar segun el
modelo.

Este aparato se controla mediante un panel de
control tactil. Cada operacion que efectlie a
ravés del panel de control tactil serd
confirmada mediante una sefial acustica.

Mantenga siempre el panel de control limpio y
seco. La presencia de suciedad y humedad
sobre la superficie puede causar problemas de
funcionamiento.

Encendido de la placa

1. Toque la tecla (D" del panel de control.
Los visores de todas las zonas de coccién muestran el
simbolo "0".
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Si no se realiza ninguna operacion en el
plazo de 20 segundos, la placa regresaréa

lautomaticamente al modo en espera.

Apagado de la placa

1. Toque la tecla (D" del panel de control.
La placa se apagard y pasara al modo en espera.

El simbolo "H" o "h" que aparece en el
isor de la zona de coccién indica que la
ona de coccion esta aln caliente. No

toque las zonas de coccion.

Indicador de calor residual

El simbolo "H" que aparece en el visor de la zona de
coccion indica que dicha zona de coccion estd adn
caliente y puede utilizarse para mantener calientes
pequefias cantidades de alimentos. Este simbolo se
transformard al cabo de un momento en el simbolo
"h", que indica que el calor ha disminuido.

Si se produce un corte de la alimentacion
eléctrica, el indicador de calor residual no se
lencendera y por tanto no advertira al usuario
de la presencia de calor en las zonas de
coccion.

Encendido de las zonas de coccion

1. Toque el botdn

2. Toque el botdn de seleccion de la zona de coccién
que desee entender.

El simbolo "0" aparece en el visor de la zona de

coccion y el visor pertinente se ilumina con un mayor

brillo.

para encender la placa.



Si no se realiza ninguna operacion en el
plazo de 20 segundos, la placa regresaréa
lautomaticamente al modo en espera.

Ajuste del nivel de temperatura

En los niveles del 1 al 7, el agua o el aceite en
la olla puede hervir o pararse. Esto puede
hacer pensar al usuario que el producto se
enciende y apaga intermitentemente. Este
caso, que se observa especialmente cuando
hay poca agua o aceite, no es un fallo, es solo

el modo de funcionamiento del producto.

Toque las teclas @ 0 @ para ajustar el
nivel de temperatura entre "1" y "9" o bien entre "9"
y II1 II.

La parte exterior de la zona de coccién de la
placa de induccion de 280 mm (si el aparato
cuenta con ella) se activara Unicamente
cuando coloque en la zona de coccidn una
cacerola lo suficientemente grande para cubrir

la zona de coccion y ajuste la temperatura a
un nivel més alto que 8.

Apagado de las zonas de coccion

Las zonas de coccion se pueden apagar de tres

formas distintas:

1. Poniendo el nivel de temperatura a "0"
Puede apagar la zona de coccion poniendo el
nivel de temperatura a "0".

2. Tocando el simbolo 93 de la zona de
coccion pertinente durante un cierto periodo
de tiempo
Encienda la zona de coccién manteniendo

pulsado el simbolo pertinente (i)_j durante
un cierto periodo de tiempo para poner el valor
de la temperatura a "0".

3. Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la zona de
coccién en cuestion
Una vez agotado el tiempo, el temporizador
apagara la zona de coccion que tenga asignada.
El visor correspondiente mostrara "0" o "00"
Cuando la cuenta atras llegue a su fin sonard
una sefial actstica. Toque cualquier botdn del
panel de control para silenciar la sefial acustica.

Funcion de alta potencia (refuerzo)

(Esta caracteristica es opcional. Puede que no esté

presente en su producto.)

Puede usar la funcion de refuerzo “P” para acelerar el

calentamiento. No obstante, no se recomienda usar

esta funcion para la coccion durante periodos

prolongados. Puede que la funcion de refuerzo no esté

disponible para todas las zonas de coccion.

Activacion de la funcion de alta potencia

(refuerzo):

1. Toque el botdn D para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccidn que desee tocando
los botones de seleccion correspondientes.

il nn 0

3. Toque en primer lugar la tecla
para alcanzar el nivel "9".

4. Una vez la zona de coccién se encuentre en e

nivel "9", toque una vez la tecla ""\._"" para
situar la temperatura de la zona de coccion en la
posicion "P".

Desactivacion de la funcion de alta potencia

(refuerzo):

e Para desactivar la funcién de refuerzo, toque la

tecla "\ y ajuste la temperatura al nivel "9".

La funcién de refuerzo se desactiva para la zona

de coccion y esta sigue funcionando al nivel "9".
e Puede reducir el nivel de la temperatura tocando

la tecla """ 0 puede apagar la zona de coccidn
completamente ajustando el nivel de
temperatura a "0".

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evitar cambiar
las funciones por error cuando la placa esté en
funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas
1. Toque el botdn (Dr para encender la placa.

2. Toque simultaneamente las teclas ""\../""y
8:] para activar el bloqueo de teclas.
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» El bloqueo de teclas se activard y el punto asociado

al simbolo se iluminara.

Si apaga la placa con las teclas bloqueadas, el
bloqueo de teclas permanecera activo cuando
uelva a encender la placa. Para poder utilizar

la placa, debera desactivar antes el bloqueo
de teclas.

Desactivacion del bloqueo de teclas
1. Con el blogueo de teclas activo, toque

simultaneamente las teclas @ y (L).:]
» El bloqueo de teclas se desactivard y el punto

asociado al simbolo

Bloqueo para niiios

Puede proteger la placa contra la manipulacion
accidental con el fin de evitar que los nifios puedan
encender las zonas de coccidn. El bloqueo para nifios
so0lo puede activarse y desactivarse en el modo en
espera.

El bloqueo para nifios se cancelard en caso de
alla de energia.

Activacion del bloqueo para nifios
1. Toque el botdn (D para encender la placa.

2. Toque simultdneamente las teclas ""\_""y
1 i n para

se apagard.

. Tras la sefial acustica pulse "
activar el bloqueo de teclas.

» El bloqueo para nifios se activara y los visores de

todas las zonas de coccién mostraran el simbolo *
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Desactivacion del bloqueo para nifos
1. Con el bloqueo para nifios activo, toque el botdn
ZOZ para encender la placa.

2. Toque simultaneamente las teclas

"M, Tras la sefial actstica pulse "
desactivar el bloqueo para nifios.
» El bloqueo para nifios se desactivara y los visores de
todas las zonas de coccién dejaran de mostrar el
simbolo "L".

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacion de alimentos. No
sera necesario que esté pendiente del horno durante
todo el periodo de coccidn. La zona de coccién se
apagard automaticamente el final del tiempo
seleccionado.

y
" para

Activacion del temporizador

1. Toque el botdn (Dr para encender la placa.
2. Seleccione la zona de coccidn que desee tocando

3. Toque las teclas @ 0 @ para ajustar el
nivel de temperatura que desee.

4. Toque el botdn "\..”" para encender la placa.

El simbolo "00" aparecera en el visor del temporizador,
mientras que el punto decimal del visor de la zona de
coccion seleccionada se iluminard.

Cuando el temporizador esta activo, los
isores de las zonas de coccion posterior
derecha y posterior izquierda acttian
como visor del temporizador.

5. Toque la tecla @ 0 @ bien para ajustar el
tiempo que desee.




El temporizador solo puede activarse para las
onas de coccion ya en uso.

Repita el procedimiento anterior para otras
onas de coccion para las que desee fijar un
emporizador.

El temporizador no podra aJustarse ano ser
[que seleccione una zona de coccién y un valor
de temperatura para ella.
Cuando la zona de coccidn a la cual asigné un
emporizador esta seleccionada, puede ver el
|empo restante pulsando de nuevo la tecla

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa se apagara
automaticamente y emitird una sefial acustica.

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha sefal
acustica.

Desactivacion de los temporizadores antes de
tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que se agote el
tiempo fijado, la placa seguira funcionando a la
temperatura fijada hasta que se apague.

Seleccione la zona de coccidn cuyo temporizador
desee desactivar.

Toque el botdn @ para encender la placa.
Para ajustar el valor a "00", mantenga pulsada la

tecla ""\_/"" hasta que el visor del temporizador
muestre "00".
El punto iluminado en el visor de la zona de coccion
pertinente se apagara completamente tras parpadear
durante unos instantes, y el temporizador queda
cancelado.

Uso seguro y eficiente de las zonas de coccion
por induccion

Principios de funcionamiento: Las placas de
induccion calientan directamente el recipiente de
coccidn. Por lo tanto, presentan varias ventajas en
comparacion a otros tipos de placas. Su
funcionamiento es mas eficiente y su superficie no se
calienta.

La placa de induccion dispone de unos excelentes
sistemas de seguridad que le proporcionan la maxima
seguridad de uso.

—_

w

Su placa puede presentar zonas de coccion

0 por induccion de 145, 180 y 210-280 mm de
didmetro, segtin el modelo. La induccién
permite que cada zona de coccidn detecte el
recipiente depositado sobre ella. La energia se
transmite solo a la zona de contacto entre
recipiente y la zona de coccion, con lo que se
consigue reducir al minimo el consumo
energeético.

Limites del tiempo de funcionamiento

El control de la placa dispone de un limitador del
tiempo de funcionamiento. Si alguna de las zonas de
coccion queda encendida, se desactivara
automaticamente una vez transcurrido un cierto
tiempo (ver Tabla 1). Si se ha asignado un
temporizador a la zona de coccidn, el visor del
temporizador también se apagard més tarde.

El limite del tiempo de actividad de la funcién de
refuerzo depende del nivel de temperatura
seleccionado. A este nivel de temperatura se aplica el
maximo tiempo de funcionamiento.

El usuario podrd reiniciar la zona de coccién tras su
apagado automatico siguiendo el procedimiento
anterior.

Tabla 1: Limites del tiempo de funcionamiento

P (refuerzo 5 minutos (*

Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que garantizan la

proteccion frente al sobrecalentamiento. Tenga en

cuenta lo siguiente en caso de sobrecalentamiento:

e |azona de coccion activa puede apagarse.

e Elnivel seleccionado puede verse reducido. Sin
embargo, el indicador no puede reflgjar este
hecho.
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Sistema de seguridad frente a derramamiento
Su placa dispone de un sistema de seguridad frente a
derramamiento. Si se produce un derramamiento que
afecta al panel de control, el sistema cortara el fluido
eléctrico inmediatamente y apagara la placa. Durante
este periodo, el visor mostrara el simbolo advertencia
IIFII.

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de las placas

de induccion es su inmediata reaccion a los comandos.

Los cambios de potencia tienen efecto con enorme
rapidez. Ello le permitira evitar que un recipiente que
contenga agua, leche, etc., se derrame incluso cuando
ya esté a punto de hacerlo.

Ruidos

El usuario puede oir ruidos mientras cocina
Durante el uso de la placa de coccidn puede haber
algunos ruidos dependiendo del material base de los
recipientes. Estos ruidos son una parte normal de la
tecnologia de induccion. No se trata de un defecto.
Posibles causas y tipos de ruido:

Ruido del ventilador

La placa cuenta con un ventilador que se activa
automaticamente en funcién de la temperatura del
producto. El ventilador tiene diferentes niveles de
conduccion y seglin la temperatura se activan
diferentes niveles.

Funcionamiento silencioso como el del
transformador

22/ES

Esta es la naturaleza de la tecnologia de induccion.
Debido a que el calor se transfiere directamente a la
base de los utensilios de cocina, puede que se
produzca tal zumbido dependiendo del material de los
utensilios de cocina. Por lo tanto, el usuario puede
escuchar diferentes ruidos con diferentes utensilios de
cocina.

Crakling (chasquidos)

Es posible que se produzcan ruidos de chasquidos al
cocinar Esto se debe al material y al disefio de la base
de los utensilios de cocina. Si los utensilios de cocina
estan hechos de diferentes capas con diferentes
materiales, puede que se produzcan ruidos de
chasquidos.

Ruidos de silbidos

Es posible que se escuchen ruidos de silbidos
mientras se cocinan dos platos en el mismo lado de la
placa con diferentes niveles de coccion.

Recipiente vacio

Es posible que escuche un ruido al calentarse un
recipiente vacio. Cuando deposite agua o alimentos en
él, este ruido desaparecera.

Si la superficie del panel de control tactil se
lexpone a una gran cantidad de vapor, es
posible que el sistema de control se desactive
y muestre una sefial de error.

Mantenga limpia la superficie del panel de
control tactil. De lo contrario, es posible que se

produzcan errores de funcionamiento.




[} Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas de

mantenimiento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica.

PELIGRO:

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
L as superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
&cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
accion de algunos detergentes o agentes de
limpieza.

No utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.

No use limpiadores al vapor para limpiar el
parato, ya que esto podria causar una
descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase por la superficie vitroceramica un pafio
humedecido en agua fria, con cuidado de no dejar
residuos, y séquela con un pafio suave. Los residuos
podrian dafiar la superficie vitrocerdmica la préxima
vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la superficie
vitroceramica no deben eliminarse bajo ningtin
concepto con cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas amarillas)
con una pequefia cantidad de producto antical
comercial 0 bien con vinagre o zumo de liman.

Si la superficie presenta un grado alto de suciedad,
aplique el producto de limpieza con una esponja y
espere hasta que se haya absorbido bien. A
continuacion limpie la superficie de la placa con un
pafo humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o el
almibar deben eliminarse inmediatamente, sin
lesperar a que la superficie se enfrie. De lo
contrario, la superficie vitrocerdmica podria
sufrir dafios permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos y
otras superficies sufran una ligera decoloracion, cosa
que no afectara al funcionamiento del aparato.

La decoloracion y la aparicién de manchas en la
superficie vitrocerdmica es normal, no un defecto.
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Resolucion de problemas

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento.

e |aspiezas metalloas se calientan y pueden expandlrse y causar rmdo >>> Esto n0 constituye

................... ninguna anomal,

El aparato no funciona.

e Elfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustitlyalos o reinicielos.

e Elproducto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexidn del
enchufe.

e Sielvisor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del aparato.
Espere 20 sequndos y posteriormente vuelva a conectarlo.

e Laproteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa Se enfrie.

* Hlrecipiente de coccion no es adecuado. >>> Compruebe el recipiente de coccion.

e No ha colocado el recipiente sobre la zona de coccion activa. >>> Compruebe si hay un recipiente en la
zona de coccion.

e Su recipiente no es compatible con la coccidn por induccion. >>> Compruebe si su recipiente de coccion
es compatible con la placa de induccion.

e Elrecipiente de coccidn no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona
de coccién. >>> Use un reolplente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

e Flrecipiente o la zona de coccién se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.

e Puede que el tiempo de coccion fijado para esa zona de coccion se haya agotado. >>> Puede ajustar un
nuevo tiempo de coccién o bien finalizar la coccidn.

e |aproteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. >>> Deje que la placa se enfrie.

e Esposible que haya un objeto cubriendo el panel de control téctil. >>> Retire el objeto situado en el
_panel,

ZEI reclpaente de coccmn nn se t:allem, aunque Ia zona de cnccmn esta acuvadaé

e Su reolplente no es compatlble con la coccion por induccién. >>> Compruebe Si su reC|p|ente de coccion
es compatible con la placa de induccion.

e Elrecipiente de coccidn no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona
de coccidn. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccion.

Consulte a un servicio técnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccion. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw product, dat
vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze volledige
gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het product in gebruik
neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan iemand anders overdraagt, voeg
daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en informatie in deze gebruikershandleiding op.
Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere modellen. De
verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
' situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
schok.

Waarschuwing voor brandgevaar.

Waarschuwing voor hete opperviakken.

BB BB E

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door personen (kinderen
inbegrepen) in verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze onder toezicht
staan of instructies hebben
gekregen.

Zie erop toe dat kinderen niet met
het apparaat spelen.

Indien het product voor
persoonlijk of tweedehands
gebruik aan iemand anders wordt
overgedragen, dienen de
gebruikershandleiding,
productetiketten en andere
relevante documenten en
onderdelen ook te worden
overhandigd.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.
Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!



Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging
en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is

ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elektriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

WAARSCHUWING: Het toestel en
de toegankelijke onderdelen
worden warm tijdens de werking.
Zorg ervoor dat u geen
verwarmingselementen aanraak.
Behalve als ze voortdurend onder
toezicht staan, moeten kinderen
jonger dan 8 jaar uit de buurt
worden gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvloed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
oppervlakken.
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e Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

e Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

e (Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

e \WAARSCHUWING: Onbeheerd
koken op een kookplaat met vet
of olie kan gevaarlijk zijn en kan
leiden tot brand. Probeer NOOIT
een brand met water te blussen,
maar schakel het apparaat uit en
bedek vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.

e (OPGELET:Er moet worden
toegezien op het kookproces. Er
moet voortdurend worden

toegezien op een kort kookproces.

e \WAARSCHUWING: Brandgevaar:
Bewaar geen items op de
kookplaten.

e WAARSCHUWING: Als het
oppervlak gebarsten is, schakel
het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

e |n geval van een breuk van de
glazen kookplaat: Sluit
onmiddellijk alle branders en het
elektrisch verwarmingselement af
en trek de stekker uit het
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stopcontact. Raak het
apparaatoppervlak niet aan.
Gebruik het apparaat niet.

Na gebruik, schakel de kookplaat
uit met de bedieningscontrole en
vertrouw niet op de pandetector.
Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst,
omdat deze heet kunnen worden.
Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis zijn
uitgerust met "Inductie"-
technologie. Uw inductiefornuis,
dat tijd- en geldbesparing
oplevert, dient gebruikt te worden
met pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen de
kookplaten niet werken. Zie.
Algemene informatie over koken,
pagina 16 , selecteren van
pannen.

Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade berokkenen



aan mensen die apparaturen
gebruiken zoals een insulinepomp
of pacemaker.

e WAARSCHUWING: Gebruik
uitsluitend fornuisbeschermers
die door de fabrikant van het
kooktoestel zijn ontworpen of die
door de fabrikant van het toestel
in de gebruiksaanwijzing geschikt
zijn verklaard of
fornuisbeschermers die onderdeel
zijn van het toestel. Het gebruik
van ongeschikte beschermers kan
ongelukken veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de

brandbaarheid van het product;

e /org ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kKunnen ontstaan.

e (ebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

e /org ervoor dat er geen vloeistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

e Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

e OPGELET: Dit toestel is uitsluitend
bedoeld voor het koken. Het mag
niet als verwarmingstoestel
worden gebruikt".

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

Kindveiligheid

e \WAARSCHUWING: Toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens
gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen uit de buurt.

e De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e FElektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

e Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
Kinderen.

Het oude product afvoeren

Voldoet aan de WEEE-richtlijn en de richtlijnen
voor afvoeren van het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn WEEE
(2012/19/EU). Dit product is voorzien van een
classificatiesymbool voor afvalsortering van elekirische
en elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit onderdelen en
materialen van hoge kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn levensduur niet weg
bij normaal huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling van elektrische
en elektronische apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.
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Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product voldoet aan de EU-
richtlijn RoHS (2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die in deze richtlijn
Zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor kinderen.
Houd verpakkingsmateriaal op een veilige plek
buiten het bereik van kinderen.
Verpakkingsmateriaal van het product wordt
vervaardigd van recyclebaar materiaal. Voer het
netjes af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp het niet weg
bij het normale huisafval.
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F Algemene informatie

Overzicht
3
2
1 Inductiekookplaat 3 Keramisch oppervlak
2 Montageklem 4 Basisdeksel

_, Technische specificaties

Totaal stroomverbruik max. 7200 W

Toestelafmetingen (breedte/diepte; 560 (+2) mm/490 (+2) mm

2000/2300 W

Afmetingen

Stroom 1600/1800 W

Afmetingen

De technische specificaties mogen zonder aarden vermeld op de productlabels of in de
oorafgaande kennisgeving gewijzigd worden bijgeleverde documentatie worden verkregen
om de productkwaliteit te verbeteren. onder laboratoriumomstandigheden
- - — overeenkomstig de relevante standaarden.
De afbeeldingen in deze handleiding zijn Deze waarden kunnen schommelen afhankelijk
schematisch en komen mogelijk niet exact van de werkings- en
overeen met uw product. omgevingsomstandigheden van het product.
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K Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de van
kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade die voortvioeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen. Mogelijk
kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product vallen

onder de verantwoordelijkheid van de klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden
overeenkomstig de lokale gas- en

elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vodr installatie van het product of
het zichtbare gebreken heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

——
—

De minimumhoogte naar de afzuiger zoals
aanbevolen in de instructiehandleiding van de
afzuiger

De minimumafstand tussen de kasten moet gelijk
zijn aan de breedte van de kookplaat

*k
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Voor installatie

De kookplaat is ontworpen voor installatie in een

commercieel werkblad. Er moet een veiligheidsafstand

worden gelaten tussen het apparaat en de
keukenwanden en het keukenmeubilair. Zie afbeelding

(waarden in mm).

e Het fornuis kan ook losstaand worden geplaatst.
Voorzie een minimumafstand van 750 mm boven
het kookopperviak.

e (%) Indien boven het fornuis een afzuigkap wordt
geplaatst, dient u de instructies van de fabrikant
te raadplegen met betrekking tot de
installatiehoogte (minstens 650 mm)

e Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

e Opperviakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd zijn en horizontaal
bevestigd zijn.

e Maak een opening voor de kookplaat in het

werkblad volgens de installatieafmetingen.

B

560( %)
min. 60



Installation on a built-in oven:

Make sure that there are ventilation openings at the
rear section of the furniture as shown in the image
below.

F@!

De volgende afmetingen moeten in acht worden

genomen bij het installeren van de kookplaat-oven.

A min. 5 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Installatie boven een kastje/lade.

Zoals getoond in de afbeelding moet er een houten
plaat tussen het kastje/lade en de kookplaat worden
geinstalleerd en dient er een ventilatiegat op het
achterste deel van het meubilair te worden gemaakt.

min.

Hl L

B min. 2 mm

Installatie en verbinding
e Het product moet overeenkomstig de lokale gas-
en elektriciteitsvoorschriften aangesloten worden.
0 Installeer de kookplaat niet op plaatsen met
scherpe randen of hoeken.
Er bestaat een risico dat het keramische
opperviak breekt!

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde contactdoos die
beveiligd is door een zekering met geschikte capaciteit
zoals vermeld in de tabel "Technische specificaties”.
Laat de aardingsinstallatie aanleggen door een
bevoegd elekiricien terwijl u het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons bedrijf is niet aansprakelijk
voor schade die voortvlogit uit het gebruik van het
product zonder een aardingsinstallatie overeenkomstig
de plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon op de
netvoeding aangesloten worden. De
garantieperiode van het product gaat
uitsluitend in na correcte installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
die voortvloeit uit werkzaamheden door
onbevoegde personen.
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GEVAAR:
De stroomkabel mag niet worden vastgeklemd,
erbogen of samengedrukt of in contact

komen met warme onderdelen van het
product.

Een beschadigde stroomkabel moet door een
bevoegde elektricien worden vervangen.
Anders bestaat er een risico op een elektrische
schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de landelijke
voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening moeten
overeenkomen met de gegevens vermeld op het
typeplaatje van het product. Het modellabel
bevindt zich op de achterkant van het product.

e De stroomkabel van uw product moet voldoen
aan de waarden in de tabel "Technische
specificaties".

GEVAAR:
Koppel het product los van het elektriciteitsnet
oordat met werk aan de elektrische installatie

begonnen wordt.
Eris kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

ijdens het aanleggen van de bedrading dient
u de nationale/plaatselijke elektrische

oorschriften na te leven en de geschikte
contactdoos en stekker voor de oven te
gebruiken. In het geval de stroomlimieten van
het product de draagcapaciteit van de stekker
en contactdoos overschrijden, dient het
product direct op de vaste elektrische
installatie te worden aangesloten zonder de
stekker en contactdoos te gebruiken.

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
lijnveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen van
deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet boven)
van het product te bevinden overeenkomstig de
IEE-richtlijnen. Het niet nakomen van deze
instructie kan operationele problemen veroorzaken
en de garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.
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Indien er een kabel met het product wordt geleverd:

o0 OO

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Het is mogelijk dat uw product er niet meer is

uitgerust.)

2. Sluit voor eenfase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:

e Bruine/Zwarte kabel = L (fase)

Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

(Aarde)

e (Groene/gele kabel= (E)

» of

e Grijze/Zwarte kabel = L (fase)
e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

Groene/gele kabel= (E) (Aarde)
Sluit voor tweefase aansluiting de draden aan
zoals hieronder aangegeven:
e Bruine kabel = L1 of L2 (fase 1 of fase 2)
e Zwarte kabel = L2 of L1 (Fase 2 of fase 1)
e Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)

w

e Zwart kabel = L1 (fase 1)
e Grijzee kabel = L2 (Fase 2)
e Blauwe/Bruine kabel = N (neutraal)

e (Groene/gele kabel= (E) (Aarde)



Het product installeren

Plaats het product tijdens de installatie van de
inductiekookplaat parallel op het installatieopperviak.
Breng ook dichtingspakking aan op de delen van de
kookplaat die in contact staan met het aanrecht, zoals
hieronder beschreven, om te voorkomen dat enige
vloeistof tussen het product en het aanrecht kan

doordringen.

1. Maak het oppervlak van het werkblad klaar zoals
afgebeeld op de figuur.

2. Draai de kookplaat om en leg deze op een viak
opperviak.

3. Bij de installatie van de kookplaat dient u de
afdichtingspakking, die bij de verpakking werd
geleverd, rond de kookplaat aan te brengen zoals
getoond in de volgende afbeelding. Zorg hierbij
voor dat deze 1 tot 2 mm binnenin de buitenrand

het glas blijft

4. Bevestig de montageveren door ze in de gaten te
plaatsen en ze vast te schroeven op de onderkast
zoals weergegeven in de afbeelding.

Op sommige modellen zijn de
montageveren al bevestigd.

Het aantal bevestigingsveren op uw
product varieert afhankelijk van het
productmodel.

5. Plaats de kookplaat op het aanrecht en lijn deze
uit.

6. Als de kookplaat wordt bevestigd op het
aanrechtblad, wordt deze met behulp van de

klemmen makkelijk vastgezet. Als de afmetingen
van het aanrechtblad niet passen, kunnen 2
bevestigingskiemmen aan de voorkant van het
product worden bevestigd, zoals weergegeven in
de onderstaande afbeelding.

1 Kookplaat
2 Installatieklem
3 Werkblad

Achteraanzicht (aansluitopeningen)

De locatie van de verbindingsgaten op

0 onderstaande afbeelding zijn schematisch en
kunnen verschillen afhankelijk van het model.
Deze moeten worden aangepast in functie van
de verbindingsgaten die op uw product zijn

aangebracht.

GEVAAR:

Verbindingen maken naar verschillende
openingen is geen goede veiligheidsoefening,
aangezien het het gas -en elekiriciteitssysteem
kan beschadigen.
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GEVAAR:

Kookplaat bevat onderdelen die op gas en
stroom werken. Daarom moet de kookplaat
uitsluitend op een werkblad worden bevestigd
door middel van de bevestigingsgaten, en
uitsluitend met de vergrendelelementen en
schroeven die zijn meegeleverd en zoals
aangegeven in de handleiding. Anders bestaat
er gevaar voor leven en eigendom.

Het aantal bevestigingsveren op uw product
arieert afhankelijk van het productmodel.

Laatste controle
1. Het product bedienen.
2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product en
vervoer het product daarin. Volg de aanwijzingen
op de doos. Als u de originele doos niet hebt,
verpak het product dan in luchtkussenfolie of dik
karton en tape het goed vast.

Controleer globaal het uiterlijk van uw product
op eventuele schade die tijdens het transport

erd veroorzaakt.
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Il Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw apparaat
op een ecologische manier te gebruiken en energie te
besparen:

Ontdooi bevroren gerechten voor u ze bereidt.

Gebruik potten/pannen met deksels om te koken.

Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies altijd
de juiste pannemaat voor uw gerechten. Grotere
pannen behoeven meer energie.

Let erop plattebodempannen te gebruiken als u
met elektrische kookplaten kookt.

Pannen met een dikke bodem voorzien in een
betere warmtegeleiding. U kunt tot een 1/3
energie besparen.

Schalen en pannen moeten compatibel zijn met
de kookzones. De bodem van de schalen of
pannen mogen niet Kleiner zijn dan de kookplaat.
Houd de kookzones en de bodem van de pannen
schoon. Vuil zal de warmtegeleiding tussen de
kookzones en de bodem van de pan verminderen.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

—_

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Veeg de opperviakken van het toestel met een
vochtige doek of spons en droog het met een
doek.
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B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

A\

Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het
in brand vliegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken en
plaats het voorzichtig in de hete olie. Zorg ervoor
dat etenswaren volledig zijn ontdooid voor het
koken.

e Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.

e Plaats potten en steelpannen zo op de kookplaat
dat de handvatten niet over de kookplaat hangen
om te voorkomen dat ze opwarmen. Plaats geen
kookpotten op de kookplaat die gemakkelijk
overhellen of omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen op
kookzones die zijn ingeschakeld. Ze kunnen
beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of

steelpan zal schade veroorzaken aan het product.

Schakel de kookzone uit nadat u klaar bent met
koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten op
het opperviak omdat dat heet kan zijn.

Reinig dergelijke gesmolten materialen meteen
van het oppervlak.

Dergelijke potten worden best ook niet gebruikt
om voedsel in te bewaren.

e (Gebruik enkel steelpannen of kookpotten met
een viakke bodem.

e  Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel in
steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet onnodig
te reinigen door het overvioeien van voedsel te
voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of pannen
op kookzones.

Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd staan
op de kookzone. Als u een steelpan van één
kookzone naar een andere wenst te verplaatsen,
heft u ze op in plaats van ze naar de andere
kookzone te schuiven.
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Keuze van de steelpan

e (Glazen keramische opperviakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast door
grote temperatuursverschillen.

e Gebruik het glazen keramische opperviak niet als
opslagplaats of snijopperviak.

e (Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische opperviak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met viakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

“Het kookgedrag kan per soort pan, pannenmaat en
kookzonemaat variéren. Voor een meer homogeen
kookgedrag dient een kookzone te worden gebruikt die
een stukje groter is. Het gebruik van een grotere
kookzone is niet van invioed op het energieverbruik
van inductiekookplaten, want de warmte wordt alleen
gecreéerd in de deshetreffende zone waar de pan
staat.”

Gebruik voor inductieplaten enkel kookpotten die

geschikt zijn voor inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om te testen of uw

steelpan compatibel is met inductieplaten of niet.

1. Uw steelpan is compatibel als er een magneet in
de bodem verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als b niet flikkert
wanneer u de steelpan op de kookzone plaatst
en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon of aluminium

gebruiken met een speciale magnetische bodem die

labels of waarschuwingen bevatten dat de steelpan
compatibel is met inductieplaten. Glazen en
keramische kookpotten en kookpotten uit roestvrij
staal zonder magnetische aluminium bodem mogen
niet worden gebruikt.



Systeem voor herkenning en focus van de
steelpan

Bij koken met inductie wordt enkel het opperviak onder
de pan van energie voorzien. De bodem van de
kookpot wordt herkend door het systeem en enkel dit
gebied wordt automatisch verwarmd. Het koken stopt
wanneer de kookpot van de kookzone wordt verwijderd.
Het "l=t" symbool van de geselecteerde kookzone
flikkert.

Veilig gebruik

Gebruik geen hoge kookniveaus als u een
antiaanbakpan (teflon) gebruikt zonder olie of met zeer
weinig olie.

Plaats geen voorwerpen zoals vorken, messen of
deksels van pannen op de kookplaat omdat deze dan
kunnen verwarmen.

Kies een kookzone die geschikt is voor de kookpot

@28 cm
B24cm @ 21 em

Cée

Gebruik van de kookplaten

GEVAAR:

Laat geen voorwerpen op de kookplaat vallen.
Zelfs kleine voorwerpen zoals een zoutvaatje
kunnen de kookplaat beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en kortsluiting
veroorzaken.

Als u enige schade op het oppervlak aantreft
(bijv. zichtbare barsten) dient u het product
onmiddelijk uit te zetten om het risico op een
elektrische schok te minimaliseren.

Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken. Plaats nooit
voedsel dat in aluminiumfolie ingewikkeld is op de
kookzone.

Is er een oven onder uw kookplaat is en deze
aan staat, kan het zijn dat de kookplaat een
erminderd kookvermogen heeft of wordt
uitgeschakeld.

Houdt voorwerpen met magnetische

0 leigenschappen zoals kredietkaarten en
cassettes weg van de kookplaat wanneer deze
in gebruik is.
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?edieningspaneel

Aan/uit-toets

Temperatuur instellen/timer
verhogen

Temperatuur instellen/timer verlagen

Toetsvergrendeling

Timer aanzetten/uitzetten

Keuzetoets voor kookzone linksvoor
Keuzetoets voor kookzone
linksachter

Keuzetoets voor kookzone
rechtsachter

Keuzetoets voor kookzone rechtsvoor

Grafieken en getallen dienen enkel om
informatie te verschaffen. De eigenlijke
schermen en functies kunnen verschillen al
naargelang uw kookplaatmodel.

Dit apparaat wordt bediend via een
aanraakbedieningspaneel. Elke handeling die u
op de aanraakbediening uitvoert wordt door
een hoorbaar geluid bevestigd.

Houd het bedieningspaneel steeds zuiver en
droog. Vocht en vuil op het oppervlak kunnen

later functieproblemen veroorzaken.

E] H ol [0 BZGEPO 00 €

De kookplaat inschakelen

Raak de "(D" knop op het bedieningspaneel aan.
-icoon verschijnt op alle kookzoneschermen.
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Als er binnen de 20 seconden geen

0 bediening gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de standby-modus
gaan.

De kookplaat uitschakelen

1. Raak de "O~ knop op het bedieningspaneel aan.
De kookplaat zal uitschakelen en teruggaan naar de
standby-modus.

"H" of "h"-symbool dat op het
kookzonescherm verschijnt geeft aan dat
de kookzone nog heet is. Raak die
kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte

"H"-symbool dat op het kookzonescherm verschijnt
geeft aan dat de kookplaat nog heet is en gebruikt kan
worden om een kleine hoeveelheid voedsel warm te
houden. Dit symbool verandert even later in "h"-
symbool wat minder heet inhoudt.

Is de stroom is uitgeschakeld zal de indicator

oor restwarmte niet oplichten en wordt de
gebruiker dus niet gewaarschuwd voor (nog
steeds) warme kookzones.

1. Raakde @ knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raak de keuzeknop aan voor de kookzone die u
wilt inschakelen.

Het "0"-symbool verschijnt op het kookzonescherm en

het betreffende scherm schijnt heller.

Is er binnen de 20 seconden geen
bediening gebeurt, zal de kookplaat
automatisch weer in de standby-modus
gaan.




De temperatuur instellen

Op een stand van 1 tot 7 kan het water of de
olie in de pan gaan koken of verwarming
orden onderbroken. Dit kan de gebruiker

laten denken dat het product afwisselend aan-
en uitgaat. Dit kan in het bijzonder worden
waargenomen als er weinig water of olie in de
pan zit en is geen defect; dit is de manier
waarop het product werkt.

Raak de @ of @ toetsen aan om de
temperatuur in te stellen op een niveau tussen "1" en
"9" of tussen "9" en "1".

De buitensectie van de inductiekookzone van
280 mm (indien uw product uitgerust is met
leen inductiekookzone van 280 mm) wordt
alleen geactiveerd als een steelpan op de
kookzone wordt geplaatst, die groot genoeg is
om de kookzone te bedekken en de
temperatuur wordt ingesteld op een niveau
boven de 8.

De kookzones uitschakelen:

Een kookzone kan op 3 verschillende manieren

worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op "0" te zetten
U kunt de kookzone uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen tot "0".

2. Door het betreffende kookzonesymbool

CL)J voor een bepaalde tijd aan te raken
Om het temperatuumniveau tot "0" te laten
zakken zet u de kookzone voor een bepaalde tijd

aan door op het betreffende symbool ?__] te
drukken.

3. Door de timer in te stellen en op die manier
de gewenste kookzone uit te schakelen.
Als de tijd om is, schakelt de timer de
toegewezen kookzone uit. "0" of "00" zullen op
alle schermen verschijnen.
Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is.
Raak een willekeurige knop aan op het
bedieningspaneel om het alarm uit te schakelen.

Hoog vermogen(booster)-functie

(Deze functie is optioneel. Het is mogelijk dat uw
product er niet meer is uitgerust.)

Voor snelle verwarming kunt u de boosterfunctie “P”
gebruiken. Deze functie is echter niet aanbevolen voor
een lange bereiding. De boosterfunctie is mogelijk niet
beschikbaar in alle kookzones.

Hoog vermogen (booster) inschakelen:

1. Raak de "O~ knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone aan te raken.

" of "\Z_/" toets aan en ga eerst naar

3. Raak de "
niveau "9".

bereikt raal

de "\/"-toets eenmaal aan om de
kookzonetemperatuur naar "P" in te stellen.
Hoog vermogen (booster) uitschakelen:
e Om de boosterfunctie uit te schakelen raakt u

@ aan en stelt u de temperatuur in op niveau
II9II.

De kookzone schakelt de booster uit en gaat
verder op niveau "9".

e Ukunt het temperatuurniveau verhogen door
"\Z/" aan te raken of u kunt deze volledig
uitschakelen door het temperatuurniveau te
verlagen naar "0".

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om te

voorkomen dat u of iemand anders per ongeluk de

regelingen verandert als de kookplaat in werking is.

De toetsvergrendeling activeren

1. Raak de "O~ knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raakde @ en 9:] toetsen gelijktijdig aan
om de toetsvergrendeling te activeren.

» De toetsvergrendeling wordt geactiveerd en de stip
op het "[%I"-symbool zal oplichten.
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Is u de kookplaat uitzet tijdens de
oetsenvergrendeling zal de
oetsenvergrendeling automatisch weer

worden ingeschakeld als u de kookplaat een
volgende keer aanzet. De toetsenvergrendeling
moet worden gedeactiveerd om de kookplaat
te bedienen.

De toetsvergrendeling inactiveren

1. Raak als de toetsvergrendeling ingeschakeld is
@ en (L)_-] toetsen gelijktijdig aan.

» De toetsvergrendeling wordt uitgeschakeld en de

stip op het "[%"-symbool verdwijnt.

Kinderslot

U kunt de kookplaat beschermen tegen ongewild
gebruik door kinderen zodat zij de kookplaat niet
kunnen inschakelen. Kinderbeveiliging kan enkel in
standby-modus worden in- en uitgeschakeld.

Kinderslot wordt geannuleerd in geval van
stroomuitval.

Inschakelen van het kinderslot

1. Raak de "O~ knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Raakde @ en @ toetsen gelijktijdig aan.
Na het “piep”-signaal raakt u @ aan om het
kinderslot te activeren.

» Kinderslot wordt geactiveerd en "L"-symbool
verschijnt op alle kookzoneschermen.

Uitschakelen van het kinderslot

1. Raak als de toetsvergrendeling ingeschakeld is de
"@"-knop aan om de kookplaat aan te zetten.

2. Raak de """ en "\.U" toetsen gelijktijdig aan.
Na het “piep”-signaal raakt u @ aan om het
kinderslot uit te schakelen.

» Kinderslot wordt uitgeschakeld en het "L"-symbool

verschijnt op alle kookzoneschermen.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het kookproces voor u. U

hoeft niet de hele tijd bij de oven te staan. De
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kookzone schakelt automatisch uit als de door u

gekozen tijd is afgelopen.

De timer instellen

1. Raak de "O~ knop aan om de kookplaat in te
schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de

bedieningsknop voor de kookzone aan te raken.

3. Raak om het gewenste temperatuurniveau in te

schakelen de "\/" of "\_/" toetsen aan.
4, Raak de "@"-knop aan om de timer in te
schakelen.

"00"-symbool zal op het timerdisplay oplichten en een
decimaalpunt verschijnt op de gekozen

Rechtsachter en linksachter
kookzonedisplays dienen als timerdisplay
als de timer actief is.

5. Raak de @ of @ toetsen aan om de
gewenste tijd in te stellen.

De timer kan slechts worden ingesteld voor de
kookzones die al in gebruik zijn.

Herhaal de bovenstaande procedures voor de
andere kookzones waarvoor u de timer wilt
instellen.

De timer kan niet worden aangepast tenzij u
de kookzone en de temperatuurwaarde
gekozen hebt.

EIEIE]




Is er een timer is ingesteld voor een
kookzone kunt u de resterende tijd zien door
nogmaals de "@"-toets aan te raken.

De timer uitschakelen

Eens de ingestelde tijd is afgelopen zal de kookplaat
automatisch uitschakelen en een hoorbare verwittiging
geven.

Raak eender welke toets aan om het geluidssignaal uit
te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

Als u de timer voor het verlopen van de tijd afzet, zal
de kookplaat op de ingestelde temperatuur blijven
werken tot hij wordt uitgeschakeld.

1. Kies de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Raakde @
schakelen.

3. Raak om het niveau op "00" in te stellen @
totdat "00" op het timerscherm verschijnt.

De oplichtende stip van het betreffende

kookzonescherm gaat volledig uit nadat deze voor een

bepaalde tijd heeft geknipperd en de timer is

geannuleerd.

Zones voor inductiekoken veilig en efficiént

gebruiken

Werkingsprincipes: Een kenmerk van de

werkingsprincipes van de inductiekookplaat is dat hij

het kookgerei rechtstreeks verwarmt. Er zijn dus

verschillende voordelen ten opzichte van andere

soorten kookplaten. Hij werkt efficiénter en het

opperviak wordt niet heet.

De inductiekookplaat is uitgerust met hoogstaande

veiligheidssystemen die maximale gebruiksveiligheid

hieden.

Uw kookplaat kan zijn uitgerust met
inductiekookzones met een diameter van 145,
180, 210-280 mm, afhankelijk van het model.
Met de inductiefunctie detecteert iedere
kookzone elke geplaatste pot of pan. Er bouwt
zich enkel energie op waar het kookgerei de
kookzone raakt en zo wordt er zo weinig
mogelijk energie verbruikt.

"-knop aan om de timer in te

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust met
werktijdbegrenzing. Als een of meer kookzones aan
blijven, zal de kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden gedeactiveerd (zie tabel-1). Als er
aan de kookzone een timer is toegewezen zal het
timerscherm wat later ook uitschakelen.

De werktijd is afhankelijk van de gekozen temperatuur.
De maximale werktijd wordt op dit temperatuurniveau
toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten nadat die
automatisch werd uitgeschakeld zoals hierboven
beschreven.

Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd

Bescherming tegen oververhitting

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die beschermen

tegen oververhitting. In geval van oververhitting

gebeurt er het volgende:

e De actieve kookzones schakelen eventueel uit.

e Het gekozen temperatuurniveau kan zakken. Die
toestand is echter niet te zien op de indicator.

Veiligheidssysteem tegen overlopen

Uw kookplaat is uitgerust met een beveiliging tegen
overlopen. Als er iets overloopt en op het
bedieningspaneel terecht komt, zal het systeem
onmiddellijk de stroomverbinding onderbreken en uw
kookplaat uitschakelen. Gedurende die tijd wordt er
een "F"-waarschuwing weergegeven op het scherm.

Precieze vermogensinstelling

Een van de kenmerken van de inductiekookplaat is dat
hij onmiddellijk op commando's reageert. De kookplaat
kan het vermogen zeer snel aanpassen. Zo kunt u
voorkomen dat een pan (die water, melk en enz. bevat)
zelfs op het moment van overkoken overkookt.
Geluiden

Gebruiker kan tijdens het koken geluiden
waarnemen

Tijdens het gebruik van de kookplaat kunnen er
geluiden ontstaan afhankelijk van het basismateriaal
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van de pannen. Deze geluiden zijn normaal bij
inductietechnologie. Dit is geen fout.

Mogelijke oorzaken van geluiden en de soorten:
Ventilatorgeluid

De kookplaat heeft een ventilator die automatisch
activeert naar gelang de temperatuur van het product.
De ventilator heeft verschillende werkniveaus en naar
gelang de temperatuur, wordt deze op verschillende
niveaus geactiveerd.

Laag zoemgeluid zoals van een transformator

Dit hoort bij de aard van de inductietechnologie.
Omdat de warmte direct naar de bodem van de
pannen wordt overgebracht, kan er afhankelijk van het
materiaal van het kookgerei dergelijk zoemgeluid
ontstaan. Om deze reden kan de gebruiker met
verschillend kookgerei verschillende geluiden
waarnemen.

Kraken

Er kunnen tijdens het koken krakende geluiden
ontstaan. Dit wordt veroorzaakt door het materiaal en
de constructie van de bodem van het kookgerei. Als
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het kookgerei is opgebouwd uit verschillende lagen
van verschillende materialen, kan er een krakend
geluid ontstaan.

Fluitende geluiden

Er kunnen fluitende geluiden ontstaan als er twee
kookplaten aan dezelfde kant van de kookplaat, maar
op verschillende warmteniveaus worden gebruikt.
Lege pan

U kunt geluid waarnemen als u een lege pan opwarmt.
Als u water of voedsel toevoegt, zal dit geluid
verdwijnen.

Is het oppervlak van het aanraakpaneel wordt
blootgesteld aan dikke damp, kan het hele
bedieningssysteem uitvallen en een foutsignaal
geven.

Houd het opperviak van het aanraakpaneel
uiver. Er kunnen storingen zijn aan de
erking ervan.




E Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden verlengd en
er zullen minder vaak problemen zijn als het product
regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:
Sluit het product van de stroom af voor te
beginnen met onderhouds- en reinigingswerk.

Eris kans op elektrische schokken!

GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik. Zo
kunt u kookresten gemakkelijker verwijderen, en
voorkomt u dat ze verbranden als u het apparaat
de volgende keer gebruikt.

e Erzjn geen speciale reinigingsmiddelen vereist
om het product te reinigen. Gebruik warm water
met wasvloeistof, een zachte doek of spons voor
het reinigen van het product en een droge doek
om het te drogen.

e Zorg er steeds voor dat overvioedige vloeistoffen
worden afgeveegd na de reiniging en dat
gemorste vloeistoffen steeds meteen worden
afgeveegd.

e (Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
opperviakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride bevatten.
Gebruik een zachte doek met een vloeibaar
detergent (niet-schurend) om deze onderdelen
schoon te vegen, en let erop dat u in één richting
veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
sommige detergenten of reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe voorwerpen
tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
schoon te maken, want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.

Het reinigen van het fornuis

Keramisch opperviak

Veeg het keramische oppervlak (glaskeramiek) met
koud water, waarbij u erop moet letten geen resten
van schoonmaakmiddel achter te laten, en droog met
een zachte doek. Resten kunnen het keramische
opperviak beschadigen bij het volgende gebruik van de
kookplaat.

Gedroogde resten mogen in geen geval van het
keramische opperviak (glaskeramiek) worden gekrast
met scherpe messen, staalwol of soortgelijke
gereedschappen.

Verwijder kalkviekken (gele viekken) met in de winkel
verkrijgbare ontkalker of een kleine hoeveelheid azijn
of citroensap.

Breng als het oppervlak zwaar bevuild is een
schoonmaakmiddel aan op een spons en wacht tot het
goed is ingetrokken. Reinig daarna het opperviak van
de kookplaat met een vochtige doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals
pudding en siroop moeten meteen worden
gereinigd zonder te wachten tot het opperviak
is afgekoeld. Anders kan het keramische
oppervlak permanent worden beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de coating of
andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft geen
invioed op de werking van het product.

Vervaging van de kleur en viekken op het keramische
opperviak zijn normaal en dus geen defect.
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Problemen oplossen

e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid veroorzaken. >>>
Dit is geen fout.

e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.

e De stekker van het product zit niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de plugkoppeling.

e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppel het apparaat los bij de
stroomonderbreker. Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.

e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

*  The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.

e U heeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de kookzone staat.
e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.
e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.
De kookpan of de kookzone is oververhit. >>> Laat deze afkoelen.

De gekozen kookzone gaat plotseling uit tijdens gebruik.

e De bereidingstijd voor de gekozen kookzone kan verstreken zijn. >>> U kunt een nieuwe bereidingstijd
instellen of het bereiden beéindigen.

e Qververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.

®  Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder het voorwerp van het panes!.

e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor inductie.
e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemopperviak van de pan is niet wijd genoeg voor de
kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.

Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de

dealer waarbij u het product hebt gekocht als
u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem niet

kunt oplossen. Probeer nooit om een product
met gebreken zelf te repareren.
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